CARTE DU MOMENT
A PARTAGER

Planche mixte terre et mer du Moment De Partage (idéal pour 3)

Mlanche de charcuterie ou fromage ou mixte (parfait pour 2)

LES ENTREES ET SALADES
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Corpoccio de boeuf charolais et sa glace au chevre frais
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Tcrtcre de soumon & la pomme Gronny Smith
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burroto et son tartare de tomate et basilic
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PLATS ET GARNITURES

Ravioles tomate, basilic, mozzorello. beurre monté au pequillos
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Tortcre de boeuf VBF au couteau
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Cuisses de Crenouilles comme en Dombes (250 g)

™y :
) SN o PRAVTIN

Supreme de volcille & la creme de tomate et citron confit
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COte de boeuf Black Angus maturée (1,150 kg pour 2 personnes)

ent daccompognements et sauce du moment
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bozuf Joponois WACYU (lOOor)
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FROMAGES

Trlogie de fromages

Entrée
19,90

12,90
12,50
14,90
14,90

26,50
15,90

Plat
29,90

23,90

23,90
23,90

19,90
24,50
26,90

23,90
31,00

21,90
29,00
26,50

30,00
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105 DESSERTS FAITS MAISON

Croudil‘om de fraises, coulis de fruits rouge et creme fouettée

(on o|océ ¢t son coeur coulant au confit de citron

brioch®
Al «glade de fruits infusés & la verveine

Brownie chocolat du chef glace vanille
Cofé gourmand, res gourmond

MENU GOURMAND
39,00

ENTREES

Sglade de poulpe & la coriandre,
tomates, huile dolive

Ou

Carpaccio de boeuf charolais et sa glace
au chevre frais (glacier artisanal de Beynost)

PLATS

Ravioles tomate, basilic, mozzarellg,
heurre monte au pequillos, Condiment
aux deux tomates, mangue et kiwi

Ou

Totaki d'espadon aux deux sesames,
nouilles sautees @ la Thai

DESSERTS

Citron glace et son coeur coulant au confit de
citron (Clacier artisanal de Beynost)

Qu
Brownie chocolat du chef glace vanille

SUIVEZ-NOUS SUR
NOS RESEAUX

#Flemomentdepartage

OO0

Nous vous accueillons

/i/7 de9ha23h
et le Dimanche de1QOha 17 h

perdue et son coulis de praline rose, glace caramel beurre salé 1050

MENU EXQUIS
49,00

ENTREES

Salade gourmande, foie gras maison,
magret de canard, Barigoule d'artichaud,
haricot vert, salade

Qu

Tartare de saumon & la pomme granny smith,
citron vert, Algues Wakame (possible en plat)

PLATS

Cuisses de Crenovilles comme en Dombes
(environ 250), pommes grenaille

Qu

Supreéme de volaille & la creme de tomate et
citron confit Basilic frais et tagliatelles fraiches

DESSERTS

Choix a la carte
Qu

Cafée gourmand
(supp. 2,00)

PENSEZ A NOS BONS CADEAUX
DISPONIBLES DE SUITE
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05 DESSERTS FAITS MAISON

Croustih
Citron

Bri

olat du chef glace vanille

¢ fruits infusés & la verveine

Brownie choc
~ofé gourmand, fres gourmand
C

MENU GOURMAND
3900

ENTREES

Salade de poulpe G la coriandre,
tomates, huile dolive

Qu

Carpaccio de boeuf charolais et sa glace
ou chevre frais (glacier artisanal de Beynost)

PLATS

Ravioles tomate, basilic, mozzarellq,
~eurre monte au pequillos, Condiment
aux deux tomates, mangue et kiwi

Ou
Tataki d'espadon aux deux sesames,
nouilles sautées a la Thai

DESSERTS

Citron glace et son coeur coulant au confit de

citron (Clacier artisanal de Beynost)
Ou
Brownie chocolat du chef, glace vanille

SUIVEZ-NOUS SUR
NOS RESEAUX

#lemomentdepartage

OO0

Nous vous accueillons

/i/7 de 9ha23h
¢t le Dimanche de10h a 17 h

O'Océ ¢t son coeur coulant au confit de citron

ant de fraises, coulis de fruits rouge et créme fouettée Py

oche perdue et son coulis de praline rose, glace caramel beurre salé 10,50

MENU EXQUIS
49,00

ENTREES

Salade gourmande, foie gras maison,
magret de canard, Barigoule d'artichaud,
haricot vert, salade

Qu

Tartare de saumon @ la pomme granny smith,
citron vert, Algues Wakame (possible en plat)

PLATS

Cuisses de Crenouilles comme en Dombes
(environ 250), pommes grenaille

Qu
Supreme de volaille @ la creme de tomate ef

citron confit Basilic frais et tagliatelles fraiches

DESSERTS
Choix a la carte

Qu

Café gourmand
(supp. 2,00)

PENSEZ A NOS BONS CADEAUX
DISPONIBLES DE SUITE
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hocolat du chef glace vanille
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MENU GOURMAND
39,00

ENTREES

Salode de poulpe Q la coriandre,
tomates, huile dolive

Qu

o de boeuf charolais et sa glace
t-ais (glacier artisanal de beynost)

| Corpocc
| gu chevre

PLATS

Davioles tomate, basilic, mozzarellq,
~eurre monte Qu oequillos, Condiment
qux deux fomates, mangue et kiw

Ou
Tatoki despadon aux deux sesames,
nouilles sautées a la Thai

DESSERTS

Citron glocé et son coeur coulant au confit de
citron (Clacier artisanal de Beynost)

Qu

Rrownie chocolat du chef, glace vanille

SUIVEZ-NOUS SUR
NOS RESEAUX

#legmomentdepartage
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Nous vous accueillons

7/i/7de9ha?23h
¢t le Dimanche de1Qha 17 h

de frOlIsSES coulis de fruits rouge ¢! créme fouetts
| wetée

€ Ccaramel beurre salé

MENU EXQUIS
49,00

ENTREES

Salade gourmande, foie gras maison,
magret de canard, Barigoule d'artichaud,
haricot vert, salade

Qu

Tartare de saumon @ la pomme granny smith,
citron vert Algues Wakame (possible en plat)

PLATS

Cuisses de Crenouilles comme en Dombes
(environ 250), pommes grenaille

Qu

Supreme de volaille & la creme de tomate ef

citron confit. Basilic frais et tagliatelles fraiches

DESSERTS

Choix a la carte
Qu

Café gourmand
(supp. 2,00)

PENSEZ A NOS BONS CADEAUX
DISPONIBLES DE SUITE




