RESTAURANT - TRAITEUR

LES INCONTOURNABLES A PARTAGER
Velouté de potimarron, huile de noisettes et noisettes torréfiées 13.00€ Poélée d'encornet a la persillade 13.00€
Terrine de foie gras mi-cuit, chutney de fruits secs 19.00€ Ardoise de jambon Duroc de Batallé (100g) 12.00€
Escargots a la Bordelaise 14.00€ Arancini chorizo (boulettes de risotto frit) 10.00€
Duo de demi coquille Saint-Jacques, spinata, pesto et
légumes grillés 14.00€
Oeuf parfait et saumon gravlax, harmonie nordique 14.00€
NOS SALADES LES VALEURS SURES  16.00€

Petite grande
Salade de roquette chévre frais, pistou, tomates et noix 7.00€ 12.00€ Cheese burger de boeuf gascon, fromage de brebis
Buddha bowl (Végétarien) 10.00€ 14.00€ Cheese burger poulet crousti, fromage de brebis
Bo bun poulet 10.00€ 14.00€ Cheese burger végétarien, galette de pdt, brebis

Camembert roti pancetta, frites salade

NOS VIANDES NOS POISSONS
: Poisson du moment, poélée de légumes de saison,

Tartare de boeuf (180g) Simple Double . ,

17006 29.00€ sauce au paprika fumé 18.00€

Als s , . . Brochette de saint jacques gratinées,

Magret poélé a la fleur de sel fumé Demi  Entier beurre chorizo 99 00€

17.00€ 29.00€ '
Piéce du boucher sauce madére et échalotes 17.00€
EntrecOte de boeuf échalotes (environ 350 grs) 25.00€
Entrecbte de boeuf aux cépes (environ 350 grs) 30.00€
T-bone de veau sauce quatre épices et miel 24.00€
NOS DESSERTS ET FROMAGES

Glaces parfums au choix : vanille, chocolat, café, pistache,

Erame srilée var i 5 e Co'co, Menthe Fhocolat: rhgm raisin, caramel beurre salé,
Salade de fruits frais de saison 8.00€ fraise, Framboise, cassis, citron
B - Coupe un parfum 3.00€
Citron facon créme brulée 8.50€ Coupe deux parfums 6.00<
Moelleux chocolat glace vanille* 9.00€ Coupe trois parfums s
Café ou thé gourmand sans liqueur 9.00€ Chocolat ou café liegeois 8.50¢€
Café ou thé gourmand liqueur 9.00€ Coupe colonel 9.00€
Assiette de brebis, confiture cerise noire 9.00€ Coupe gourmande 8.50€
Assiette de fromages 9.00€

Dessert a commander en début de repas*

Tous nos prix sont nets et service compris

2Y:909,9.9.9.0 0.0 618 619,90 6.



MENU TRADITION 27.00€

Oeuf parfait et saumon gravlax, harmonie nordique
Velouté de potimarron, huile de noisettes et noisettes torréfiées

Terrine de foie gras mi-cuit, chutney de fruits secs (sup 6 euros)

Tartare de boeuf préparé par nos soins
(Environ 180 grs)
Demi magret a la fleur de sel fumé
Poisson du moment, poélée de légumes de saison,
sauce au paprika fumé

Entrecote de boeuf ou brochette de Saint-Jacques (sup 6 euros)

Salade de fruits de saison
Profiteroles *
Coupe gourmande
Citron facon créme brulée
Assiette de brebis, confiture cerise noire

Desserts a commander en début de repas*

RESTAURANT - TRAITEUR

MENU DU PISTOU

Uniquement le midi du lundi au vendredi, sauf les jours fériés

Entrée/plat/dessert 18.00€
Entrée/plat ou plat/dessert 15.00€
Plat du jour 12.00€

Entrée du jour
Salade de roquette au fromage de chevre frais
Assiette de charcuterie
Bo bun au poulet ou Buddha bowl (végétarien)

Viande du jour
Poisson du marché
Piece de boeuf aux échalotes, frites et salade (sup 3.50€)

Dessert du jour
Salade de fruit frais
Fondant au chocolat
Glace 2 boules
Café gourmand (sup de 3€)

MENU ENFANT 12 EUROS (moins de 12 ans)

Graton de canard ou Assiette de Serrano
Steak haché frite ou Nuggets frite
Glace ou salade de fruits ou gateau au chocolat

SURPRISE

Tous nos prix sont nets et service compris

20 909,9,9.9.0 0.0 6.0 619,00 6.



