MODERN THAI CUISINE




Signature Dishes

Khao Pad Sapparod Gung 18,90
Gebratener Reis mit Garnelen, Currypulver, Ananas, Champignons, Mohren und Cashewkernen,
serviert in einer frischen Ananas-Halfte.

Plaa Luy Suan (Fisch) ab 24,90

Knusprig frittierter Tilapia, getoppt mit wiirzigem Krautersalat nach thailandischer Art mit
Zitronengras, Minze, Limette und frischen Kréautern. Dazu Jasminreis.

Tdaglich frisch — nur in begrenzter Menge verfligbar. Reservierung empfohlen.

Phé Bo - nur samstags & sonntags 15,90
Vietnamesische Nudelsuppe mit Rindfleisch in kraftiger, lang gekochter Briihe, dazu frische Krauter
und Fruhlingszwiebeln

Buin Bd Hué - nur mittwochs 16,90
Kréftige, wiirzige vietnamesische Reisnudelsuppe nach Hué-Art mit Rind- und Schweinefleisch,
Zitronengras und frischen Krautern



Fingerfoods

Spring Rolls . 4,90

Frahlingsrolle geflllt mit Glasnudeln & Gemiise. Dazu Sweet-Chili-Sauce (6 Stlick)

Vietnamesische Friihlingsrollen 4,90
Frihlingsrollen mit Hiihnerfleisch und Gemise, dazu Sweet-Chili-Sauce. (3 Stiick)

Mozzarella Sticks 244,90
mit Sweet-Chili-Sauce (5 Stuick)

Krabbenchips: 250

Saté-SpieI%e c)d)e) 6,00
Gegrilltes Hahnchenbrustfilet nach thailandischer Art, serviert mit Erdnuss-Kokos-Dip.

Garnelen Tempura a1 5,90
Knusprig gebackene Garnelen dazu Sweet-Chili-Sauce (5 Stlick)

Suppen

Wan-Tan-Suppe s 4,90

Wan Tan Taschen mit Hahnchenfleisch-Fillung in klarer Brihe.

Tom Kha Gai o 5,50
Aromatische Kokossuppe mit Zitronengras und Huhn (leicht scharf)

Tom Yum Gung v) ¢ 5,90
Scharf-saure Thai-Suppe mit Garnelen, Zitronengras, Chili, Limette und Gemise.

Tom Yum Gai 44,90
Scharf-saure Thai-Suppe mit Huhn, Zitronengras, Limette und Gemiuse.



Hauptgerichte

Pad Med Mamuang «nn).

Champignons, Bambus, Paprika, Lauch und Thai-Basilikum in wiirziger Chili-Sauce, verfeinert mit
Cashewnissen

Wahlweise mit:

Tofu/Gemiise 11,90
Huhn 12,90
Rind 13,90
Ente 16,90
Garnelen 17,90

Green Curry — Gaeng Khiow Waan o

Bambus, Zucchini, Aubergine, Paprika und Champignons in griinem Curry mit Kokosmilch, Thai-
Basilikum und Zitronenblattern.

Wahlweise mit:

Tofu/Gemise 12,00
Huhn 13,00
Rind 14,00
Ente 17,50
Garnelen 18,50

Red Curry — Gaeng Phet o

Bambus, Zucchini, Aubergine, Paprika und Champignons in rotem Curry mit Kokosmilch, Thai-
Basilikum und Zitronenblattern.

Wahlweise mit:

Tofu/Gemise 12,00
Huhn 13,00
Rind 14,00
Ente 17,50
Garnelen 18,50

Massaman Curry q ¢

Zwiebeln, Kartoffeln, Paprika und Erdnusse in milder Tamarinden-Kokos-Sauce, garniert mit
Rostzwiebeln.

Wahlweise mit:

Tofu/Gemiise 12,00
Huhn 13,00
Rind 14,00
Ente 17,50

Garnelen 18,50



Gebr. Nudel und Reis

Pad Sa low 41
Breite Bandnudeln gebraten mit Sojasprossen, Brokkoli, Lauch, Paprika, Champignons und Karotten

Wahlweise mit:

Tofu/Gemise 12,50
Huhn 13,50
Rind 14,50
Ente 16,90
Garnelen 17,50

Khao Pad Khi Mao ) d)f)

Jasmin-Duftreis, wiirzig gebraten mit Thai Basilikum, Ei, Brokkoli, Karotten und Champignons

Wahlweise mit:

Tofu/Gemiise 11,90

Huhn 12,90

Rind 13,90

Ente 16,50

Garnelen 16,90
Pad Thai c)d)e)f)

Bandnudeln mit Ei, Sojasprossen, Lauch und Karotten, gebraten in unserer hausgemachten Pad-
Thai-Sauce.

Wahlweise mit:

Tofu/Gemiise 12,50
Huhn 13,50
Rind 14,50
Ente 16,90
Garnelen 17,50

Nudelsuppen

Udon-NudeI-Suppe a)d)f)

Klare Suppe mit Udon-Nudeln, Karotten, Ingwer, Lauch und Gemise garniert mit gerostetem
Knoblauch

Wahlweise mit:
Tofu/Gemilise 12,00 ; Huhn 13,00 ; Ente 16,00



Bowls

Rice Bowl

Wokgemise mit Karotten, Paprika, Champignons, Brokkoli, Aubergine und Zucchini, dazu Jasmin-
Duftreis und Rotkohlsalat.

Wahlweise mit:

Tofu/Gemilse 11,50
Huhn 12,50
Rind 13,50
Ente 16,50
Lachs 16,50
Garnelen 17,50

Mango Duck Bowl 5 qn 16,90
Gebackene Ente, Rotkohlsalat, Jasmin-Duftreis, gerostete Cashewnisse, dazu Mango-Kokos-Creme.

Auch erhdltlich mit Tofu 12,90

Salate

Som Tam Thai d) e) / Knobl. 8,90
Griine Papaya mit Tomaten, Limette, Chili, Knoblauch und ErdnUssen.

Sesam-Salat mit Hdhnchenbrust 54 12,90

Gemischter Salat, Tomaten, Hahnchenbrust, Rostknoblauch und Sesam-Dressing

Rindfleischsalat 4 13,90

Gemischter Salat, Tomaten, Rindfleisch,Zitronengras & gerdsteten Erdnlissen und thaildandischem
Dressing.

SOVI Salat 5 ¢ 14,90

Gemischter Salat mit Tomaten, Ente, Rostknoblauch und Mango-Dressing



