Menu

Du 19/04/26 Planches de terrine a partager a la

) demande 14€
LES ENTREES

Salade d'asperges, graines et fleur d'acacia et romarin
ou
Burrata, pesto verde, pain au céréales
ou
La petite assiette de charcut du GG, petit beurre fleur
de sel

LES PLATS

Tataki de magret de canard au baies roses,
marinade a l'asiatique, frites maison

ou

Les chipirons grillés, salade fattouche a la

syrienne
ou
Xistoras basquaise, sucrines snackées au
balsamique

LES DESSERTS

Brownie gourmand du GG, chantilly mascarpone et
caramel
ou
Demi gaufre sauce au choix
ou
Smoothie de fruits de saison

Menu a 35 € (entrée + plat + dessert)
Menu a 32€ (entrée + plat ou plat + dessert)

Prix net service compris
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