
L E S  R I L L E T T E S  D E  C O C H O N « F E R M E  D E S  M O N T S  V E R T S »

Burrata

Supplément burrata   +5

Supplément burrata   +5

Supplément burrata   +5

Viande hachée, merguez, jambon de pays, lardons, magret fumé, gésiers

Foie gras

Supplément burrata   +5

Supplément burrata +5

Supplément jambon de pays +3

Supplément burrata   +5
Supplément jambon de pays   +3

3
Coeur d’artichaut, courgette confite 3

Tomate, champignons, gruyère & mozzarella, oeuf « Domaine de
Malakoff », jambon de pays

M A R I A

Tomate, gruyère & mozzarella, champignons, oignons confits,
courgette & artichaud confits, olives, origan

Tomate, oignons, viande hachée VBF, gruyère & mozzarella, cheddar, sauce burger

Tomate, champignons, gésiers confits maison, magret fumé par nos soins
notre foie gras maison, gruyère & mozzarella, origan

Tomate, oignons confits, poivrons, merguez « Ferme des Monts Verts »,
gruyère & mozzarella, origan

Crème fraîche, « Chèvres de Sireuil », miel, gruyère & mozzarella, origan

Crème fraîche, gruyère & mozzarella, « Chèvres de Sireuil », roquefort, parmesan

V É G É TA R I E N N E

14

16

14

14

16

15

Tomate, jambon, gruyère & mozzarella, oeuf « Domaine de Malakoff »,
origan

Crème fraîche, champignons, viande hachée VBF, gruyère & mozzarella,
oignons, jaune d’oeuf « Domaine de Malakoff », origan

Crème fraîche, viande kebab, oignons confits, olives, sauce blanche

Crème fraîche, pommes de terre, lardons, véritable reblochon,
gruyère & mozzarella, origan

Tomate, lardons, gésiers confits maison, champignons, persillade maison,
gruyère & mozzarella, origan

14

10L E  C A F É  O U  T H É  « T R È S »  G O U R M A N D

4A F F O G AT O  

9L E S  C O U P E S  D E  G L A C E
Dame blanche, Coupe Colonel (citron + Vodka), Coupe Rafraîchie
(menthe/chocolat + Get 27), Coupe Escale (framboise + Escale)

8L’A S S I E T T E  D E  F R O M A G E S

: éligible au « Menu du Jour»

6    / 9L E S  P R O F I T E R O L E S  P A R  2   /  3

6M O U S S E  A U  C H O C O L AT  M A I S O N

5G A U F R E

8L A  P A V L O V A  A U X  F R U I T S

6N O T R E  S O U P E  D E  F R A I S E ,  G L A C E  V A N I L L E

2

+1

8I L  T I R A M I S U ,  C A R A M E L  B E U R R E  S A L É

glace vanille + expresso chaud

Choux maison, glace vanille, chantilly et chocolat chaud maison

sucre / chocolat / chantilly / caramel beurre salé

Chocolat / Café / Caramel Liégeois, 

L A  B O U L E  D E  G L A C E
Vanille, fraise, chocolat, menthe-chocolat, caramel, cassis, passion, citron, framboise
      Suppléments : chocolat, caramel beurre salé, coulis café ou fruits rouges, chantilly

S A U C E S  :  F R O M A G È R E ,  É C H A L O T E S ,  P O I V R E
1Sauce supplémentaire

Supplément truffe

Garniture supplémentaire

F R I T E S ,  S A L A D E  V E R T E ,  TA G L I AT E L L E S ,
P O M M E S  P U R É E  M A I S O N ,
P O M M E S  D E  T E R R E  S A U T É E S

4

2

18L E  P A V É  D E  S A U M O N ,  B E U R R E  B L A N C

12N O T R E  C R O Q U E  M A D A M E ,  S A L A D E

18S A L A D E  O L I V E T T E Salade, gésiers confits par nos soins, tomates, 
magret et saumon fumés par nos soins et notre foie gras

Déclinaison végétarienne

16S A L A D E  C É S A R Salade, poulet croustillant, parmesan, croûtons,

LES TAGLIATELLES FRAÎCHES : CARBONARA OU GORGONZOLA 12

L E  M A G R E T  D E  C A N A R D  E N T I E R  « I G P  P É R I G O R D »

C U I S S E  D E  C A N A R D  C O N F I T E  « I G P  P É R I G O R D »

22

15

Déclinaison poulet croustillant maison et chorizo

Version double steak / Version triple steak

+5

+3 / +6
+1

16L E  C H E E S E B U R G E R
« VBF Nouvelle Aquitaine », cheddar, tomates, salade, oignons confits

Déclinaison végétarienne

Supplément oeuf au plat

Supplément burrata

Aller / Retour +2
16S T E A K  TA R TA R E  « V B F  N O U V E L L E  A Q U I TA I N E »

12S T E A K  À  C H E V A L  « V B F  N O U V E L L E  A Q U I TA I N E »

L’ E N T R E C Ô T E  « V B F  N O U V E L L E  A Q U I TA I N E » 24Sauce au choix

L’ E N T R E C Ô T E  D U  C H E F  P O U R  2 ,  O U  P A S . . . 45
«VBF Nouvelle Aquitaine», 2 sauces et garnitures au choix, 500g minimum

Buns «La Pétrisane», steak haché frais

oeuf «Domaine de Malakoff», lard et sauce césar

Magret de Canard «fumé par nos soins» À emporter : 6€ / 100g

N O T R E  F O I E  G R A S  M A I S O N 18Confiture de figues et toasts

BELLE BURR ATA ,  ROQUET TE ,  HUILE  À  L A  TRUFFE 8

À emporter : 5€ / 100g
12A S S I E T T E  D E  S A U M O N ,  F U M É  P A R  N O S  S O I N S

Version plat

S A L A D E  D E  G É S I E R S  C O N F I T S  M A I S O N

S A L A D E  D E  C H È V R E S  C H A U D S  « C H È V R E S  D E  S I R E U I L »

8

8
15

Au foie gras / à la truffe

Version plat

L’OEUF COCOTTE FAÇON GRAND MÈRE «DOMAINE DE MALAKOFF»

Poulet croustillant, rillettes de cochon, jambon de pays, « Chèvres de Sireuil », beurre et cornichons
L A  P L A N C H E  A P É R O  S U F F I S A N T E  P O U R  2 16

8
12

Croûtons, fromage et rouilleSOUPE DE POISSON «CONSERVERIE BERTIN» 8
15

NOS POULETS CROUSTILLANTS PAR 4   / 6 / 10 7    / 10 / 16

À emporter : 8€ / 100g

6

NEW

NEW

NEW



À Boire

Rouges

Rosés

Blancs

Un petit creux ?

Par Ici !
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Suivez nous !

Pour tous vos événements, sur place ou

à emporter, n’hésitez pas à nous solliciter

-  L E S  v i n s  -

S A I N T  N I C O L A S  D E  B O U R G E U I L ,  A O C

T E R R E  D ’ E X P R E S S I O N ,  V D F

23

L A N G U E D O C ,  T E R R A S S E S  D U  L A R Z A C ,  A O C 30

45

27

24

22

23

5

5

4

22

5

5

20

3

4

7

C Ô T E S  D E  B O U R G ,  F R A N C - L A F L E U R ,  A O C

L U S S A C - S A I N T- É M I L I O N ,  L A  C R O I X  S T  R O C ,  A O C

B O R D E A U X ,  C H Â T E A U  L ’ É G L I S E ,  A O C

C Ô T E S  D E  P R O V E N C E ,  L O U  N E Ï T A R ,  A O P

C A B E R N E T  D ’ A N J O U  A O C

D O M A I N E  D E  J O Y ,  I G P  C Ô T E S  D E  G A S C O G N E

20M U S C A D E T  S U R  L I E S ,  A O C

21J E  D O N N E  M A  L A N G U E  A U  C H A T,  I G P  D U  G A R D

90C H ÂT E A U N E U F  D U  PA P E ,  D O M A I N E  C H A R V I N ,  A O C

55C H ÂT E A U N E U F  D U  PA P E ,  C L O S  D U  M O N T  O L I V E T,  A O C

S A I N T - J O S E P H ,  C H A B O U D - C E L L I E R ,  A O C 40

L E  P E T I T  S C A R A B É E ,  V I N  D E  F R A N C E 20

18

18
5

40
8

5
16

L A M B R U S C O  R O U G E

C H A M P A G N E  « M A R I E  D E M E T S »

V E U V E  M O I S A N S

P R O S E C C O

24
45

G R I S  B L A N C ,  P A Y S  D ’ O C  I G P

-  L E S  b u l l e s  -

La coupe 12 cl

La coupe 12 cl

29

6

P E T I T  C H A B L I S ,  D O M A I N E  D E  L A  M O T T E ,  A O C

Alcool au choix :

-  B O I S S O N S  f r a î c h e s  -

S O D A S

E A U  P L A T E  /  P É T I L L A N T E

3.5

6
4

2

4

S I R O P  À  L ’ E A U  O U  D I A B O L O

Coca cola, coca cola zero, orangina, perrier
schweppes tonic, schweppes agrumes, ice tea.

Source des Abatilles, bassin d’Arcachon

33cl

100cl

50cl

25cl

12cl

12cl

5cl

5cl

4cl

5cl

4cl

4cl

4cl

4cl

4cl

2cl

Citron, grenadine, fraise, menthe, pêche

J U S  D E  F R U I T S 25cl
Orange, abricot, pomme, ananas

le verre 14 cl

25 cl

Le verre 14 cl

Le verre 14 cl

Le verre 14 cl

le magnum 150 cl

Le verre 14 cl

Le verre 14 cl

Le verre 14 cl

Le magnum 150 cl

50 cl

75 cl

75 cl

75 cl

75 cl

R O U G E  /  R O S É  /  B L A N C

-  B O I S S O N S  C H A U D E S  -

I T A L I E N  ( C A F É  S E R R É ) 1.8

1.8

2.5

3

3

4

2

1.8

3

7

7

E X P R E S S O

D O U B L E  E X P R E S S O

G R A N D  C R È M E

C A P P U C C I N O  ( M O U S S E  D E  L A I T )

C A F É  V I E N N O I S  ( C H A N T I L L Y )

C A F É  N O I S E T T E

D É C A F É I N É

T H É  O U  T I S A N E  ( D A M M A N N  F R È R E S )

I R I S H  C O F F E E  ( W H I S K Y )

L ’ O L I V E T T E  C O F F E E  ( C O G N A C )

coups de coeur

-  D I G E S T I F S  -

G E T  2 7  /  M E N T H E  P A S T I L L E

S È V E  F E U  D E  J O I E

C R È M E  C A S S I S

B A I L E Y ’ S

L I M O N C E L L O

B E L L E  D E  B R I L L E T

R H U M  B R U N  C A N O U B I E R  G U A D E L O U P E

6

6

6

6

6

6

6

9R H U M  B R U N  C A N O U B I E R  C A R A Ï B E S  X O

6

6

G R A N D  M A R N I E R

V O D K A  /  G I N

C A M P A R I

S U Z E

M A L I B U

S U P P L É M E N T  S O D A

4cl

4cl

26C Ô T E  D U  R H Ô N E ,  C L O S  D U  M O N T  O L I V E T ,  A O C

6Le verre 14 cl

-  c o g n a c s  -

A B K 6  X O

S U P P L É M E N T  S O D A

L E S  M O I S A N S
V S
V S O P

X O

-  W H I S K Y S  -

B A L L A N T I N E S  /  F O U R  R O S E S

W I L L I A M  L A W S O N ’ S

S U P P L É M E N T  S O D A

8

7

8

8

8

8

6

6

5

1

12

1

5

9

12

-  a p É r i t i f s  -

C O C K T A I L  M A I S O N

K I R

K I R  « V E U V E  M O I S A N S »

P I N E A U  D E S  C H A R E N T E S R O S É  O U  B L A N C

R O U G E  O U  B L A N C

A L C O O L  C H A R E N TA I S

P O R T O  R O U G E

M A R T I N I

E S C A L E  B E L H A R R A

R I C A R D  /  P A S T I S  /  B E R G E R

8

5

8

4

4

4

5

M A R S A L A 4

3

6

6

6

6

1

-  b i è r e s  -

Bouteilles

D E S P E R A D O S

B I È R E  S A N S  A L C O O L

G R I M B E R G E N

P I N T E  /  M O N A C O  /  P A N A C H É

D E M I  /  M O N A C O  /  P A N A C H É

B L A N C H E  /  B L O N D E  /  A M B R É E  /  C E R I S E

50cl

S U P P L É M E N T  S I R O P

25cl

Pressions

5

5

5

3.5

6.5

0.5

4cl

B L O N D E  « C O Q  H A R D I »

8

-  C O C K T A I L S  -

Le Bar à Spritz

La coupe 12 cl

NEW

NEW

PROSEC C O,  E AU PÉT ILL ANTE ,  OR ANGE ,  GL ACE

A M E R I C A N O
Campari, martini rouge, martini blanc, tranche orange, glace

T I  P U N C H
Rhum, citron, sucre de canne

C U B A  L I B R E
Rhum, coca, tranches de citron, glace

N E G R O N I
Gin, vermouth rouge, Campari, orange, glace

P O R N S T A R  M A R T I N I
Vodka, passõa, fruit de la passion, citron, glace

M O S C O W  M U L E
Vodka, ginger beer, citron, glace

Demandez nous !

C O K T A I L  S A N S  A L C O O L

A P É R O L  -  C A M P A R I  -  L I M O N C E L L O
E S C A L E  -  P I N E A U  D E S  C H A R E N T E S

A L C O O L  C H A R E N TA I S

A L C O O L  C H A R E N TA I S

A L C O O L  C H A R E N TA I S

E S C A L E  T A M A R I N


