
Vinhos Tintos:
Para comenzar
Cesta de pan | 1,50 €       Mantequilla | 0,50 € Paté | 0,60 €      Aceitunas| 1,00 €

Queso con mermelada |3,75 €

Queso de oveja al horno con salsa de vino tinto| 5,50 €

Requesón con pimiento asado, cebolla caramelizada e albahaca| 5,90 €

Para compartir (Raciones)
Pan tostado con queso de cabra, miel e romero| 6,90 €

Champiñones rellenos com jambón e chorizo gratinados con queso | 7,50 €

Judías verdes empanados e alioli| 5,50 €

Huevos revueltos con “farinheira” (embutido de cerdo) e con espárragos | 7,90 €

Pollo frito com salsa de ajo e laurel | 7,25 €

Carne de cerdo frita con almejas a la moda de Alentejo| 8,90 €

“Alheira” con verdura e huevo frito (embutido de carne magra de cerdo) | 7,50 €

Tiras de ternera con salsa, aceitunas e verduras en vinagre | 8,50 €

“Pataniscas” de bacalao (filetitos hechos con harina, perejil e cebolla) | 6,25 € 

Atún a la plancha con la salsa de soja, miel e jengibre | 9,75 €

Calamares fritos a la moda de Algarve | 7,75 €

Pulpo a la gallega | 9,90 €

Mejillones con salsa de cebolla, pimentos e tomate| 7,90 €

Gambas al ajillo| 11,75 €

Solomillo de ternera a la plancha con salsa de queso de oveja e pimienta rosa | 
13,90 €

Chourizo de cerdo ibérico asado con aguardiente | 7,50 €

Tabla de jambón de cerdo ibérico | 10,00 € o de jambón e salchichones | 11,90 €

Tabla de quesos | 9,50 €



Vinhos Tintos:
Para completar
Patatas fritas | 3,00 € ou Chips de boniato| 3,80 €

Patatas cocidas salteadas con ajo e hierbas finas | 3,90 €

Arroz con tomate | 3,50 €

Verduras salteadas| 4,50 €

Para “consolar”
Sopa del día | € bajo consulta

El selección del Chef (para 2 personas)
4 raciones; 2 guarniciones; 4 copas de vino seleccionado | 62,50€

Platos principales
“Bitoque” (Bistec pequeño con huevo frito, ensalada e patatas fritas) | 10,90 €

Bistec de ternera a la portuguesa (con jambón) | 14,90 €

Chuletas de cordero a la plancha com salsa de menta | 16,50 €  

Lomo de bacalao con gambas e salsa de cebolla e pimientos | 16,90 €

Solomillo de ternera con langostino tigre “el mar y la tierra”| 23,90 €



Para “arrematar”
Mousse de chocolate negro con tiras de chocolate blanco | 3,00 €

Crema catalana | 3,00 €

Sugestión: con helado de frutos rojos| 4,50 €

Mousse de caramelo con almendras tostadas | 3,50 €

Dom Rodrigo (hecho conhuevos e almendra) | 3,00 €

Tarta de almendras | 4,50 €

Tarta de manzana de Alcobaça | 4,50 €

Sugestão: con de helado de vainilla| 6,00 €

Torta de algarroba e naranja | 4,50 €

Mousse tropical (mango o maracuyá) | 3,50 €

Copa de helado (vainilla e/o frutos rojos) | 4,50 €

Tabla de quesos | 6,00 €

Fruta de temporada| € bajo consulta

Todos nuestros precios incluyen IVA de acuerdo con las tasas en vigor | Disponemos de libro de reclamaciones
No se puede cobrar ningún producto si no se solicita o si no se utiliza


