“YVorspeisen | Suppen Jrotspezialititen e kink Chicken Curry

Hausgemachter Kase in wiirzigem Blattspinat, mit Zwiebeln Ingwer und Knoblauch

60 Paneer Korma © 11,90 €

Hausgemachter Kase in Curry-SahnesoBe, verfeinert

AHibnchenspezialitiiten

. A
10 Tamatar Shorba indische Tomatensuppe 3 3,90 € 40 Chapati aus dem Tandoor & 2,00 € mit Mandeln, Niissen und Kokosraspeln
- . o
11 Adrak Lasan Shorba ingwer-knoblauch-suppe @ 3,90 € BRI F=cienbrot aus Vol 61 Mattar Paneer © 11,90 € 80 Chicken Curry © 11,90 €
12 Daal Shorba indische Linsensuppe © 3,90 € M 'wa?jiign:gsng:eI:Lr.tia:atl‘:ll-‘l::::eig 2,00 € Hausgemachter Ké?;:)mit Kartoffeln, Tomaten und Erbsen in CurrysoBe i ;éh:;hentzlﬁff”;: in C(L:;;rysoBe nach Art des Hauses 1260
FEEENShorba ndicr AN 4, AG 62 Chili Paneer 11,90 € utter Chicken .
Chicken Shorba indische Hinersuppe® 30 € 42 Butter Naan aus dem Tandoor “© 2,30 € Hausgemachter Kase mit Paprika, Zwiebeln, Ingwer, Hahnchenbrustfilet in einer fruchtigen
9 prika, , Ingwer, g
Fladenbrot aus Hefeteig mit Butter bestrichen N Knoblauch und Chili in scharfer roter CurrysoBe Tomaten-SahnesoBe mit Butter verfeinert
Aédppchen 43 Garlic Naan aus dem Tandoor * 2,30 € 63 Makhani Kofta © 12,90 € 82 Chicken Goani Curry © 12,90 €
Fladenbrot aus Hefeteig mit Knoblauch Ballchen aus hausgemachtem Kase und Kartoffeln, mit Nissen in Tomaten-ButtersoBe Hahnchenbrustfilet mit Mango und Kokosnuss, zubereitet
werden mit 2 verschiedenen Dips serviert! 44  Methi Prantha aus dem Tandoor ©® 2,90 € nach einem koniglichem Rezept aus der Goakiiche
Fladenbrot aus Vollkornmehl mit Bockshornklee Alle Gevichte wahlweise mit eis, Chapati oder ( Vaan S~ Salatheilage 83 Chicken Tikka Masala aus dem Tandoor © 13,90 €
20 Samosa 350 € 45 Pappadams stiick 1,00 € Gegrilltes Hahnchenbrustfilet in Butter-Tomatensofe,
N p ) 1 e e hsenwaffeln mit Mandeln verfeinert
Gefiillte Teigtaschen mit Erbsen und Kartoffeln S RUTER I SENwalle o R . 84 Karahi Chicken © 13.90 €
21  Paneer Pakora © 390¢€ 46  Paneer stuffed Naan * 3,50 € Jandoori-_Yhajana ara '
- LI Fladenbrot aus Hefeteig mit hausgemachtem Kase Hahnchenbrustfilet gebraten mit Zwiebeln, Knoblauch,
Hausgemachter Kase in Kichererbsenmehl gewendet und frittiert 9 %\) Paprika, Ingwer und Tomaten in einer pikanten CurrysoBe
22 Gobi Pakora 3,50 € 47 AlldoobSthfedllkPranEIhaf | 3'50 € Spezialititen aus dem andoor (_/ehmofen) mit Torrlwten und Paprika in Masala-CurrysoBe
- st Fladenbrot aus Vollkornmehl gefiillt mit einer gewtirzten .
BIumeerohI |r.1 K|chererbs.enmehl gewendet und frittiert e eimac gebutterternganne gebacker? o ! F ) h 86 Chicken Bhuna Masala ©° 13,90 €
23 Amritsari Macchi Pakora 5,50 € P:'( Tahndolczr T‘t efr: aus Ton gefertigtes GefaB, welches Bestandeteil der traditionellen Hahnchenbrustfilet in einer deftigen CurrysoBe mit Koriander,
Fischhappchen in Kichererbsenmehl 3 ;: |;|srcn :v:rdt:; ::llnsa;;ati (in Indien auch Rofi genannt) gebaskeuREIIE SR Ingwer, Knoblauch, Zwiebeln, und gekochtem Ei
gew.endet und frittiert nach Amritsar Art 6“ uptspe‘l SeN- ‘ egetut‘]sc Innenseite : 87 Chicken Methi Malai (GH) 13,90 €
24  Chicken Pakora 4,90 € des Ofens gedriickt werden. Fleischstiicke, Fisch oder Gemiise werden vor dem grillen Hahnchenbrustfilet in einer milden Cashewnuss-CremesoBRe
Hahnchenbrustfilet in Kichererbsenmehl gewendet und frittiert am SpieB mit Bockshornklee verfeinert
25 Raita mit Naan ©) 4'90 € 50 Mixed Sabj' @) 10'90 € in einer nach Art des Hauses gewiirzten Joghurtmarinade 24 Stunden eingelegt. 88 Chicken Saag @) 13'90 €
Erfrischender Joghurt mif Tomaterl, Gurken und Gewiirzen Frisches Gemdise in Curr)fsoBe o) Alle Zandoorigerichte servieren wir wahlweise mit\@eis oder  /Voaan! Héhnchenb'rustfilet mi't Zwiebeln, Ingwer, Tomaten und
26 Bollywood Spezial - mix Pakoras Teller 11,00 € 51 Vegetable Goani Curry 11,90 € Doza cine Salatbeilage und spezielle Crillsofic Knoblauch in RathP(lgat
Fiir 2 Personen, gemischte Vorspeise Frisches Gemiise in einer CurrysoBe verfeinert mit Mango 70 Paneer Tikka © 13.90 € 89 Chicken Su bjl 13,90 €
Samosa, Paneer Pakora, Gobi Pakora und Chicken Pakora tind KokosnUSuui einer&l;t)')niglichem Rept aus derCGReiERs Gegrillter hausgemachter Kase und verschiedenem, 1 HéhPc.henbtustfiIet nZGi,t1;/erSChiedenem R e Curysobe
52  Navratan Korma 11,90 € eI L o= Grillnote 90 Chili Chicken 13,90 €
Frisches GemUise mit Mandeln, Kokosraspeln und Nissen 71 Chicken Tikka (O] 1590 € Hahnchenbrustfilet mit Paprika, Zwiebeln, Ingwer,
ﬂ lute / &u luds in Curry-SahiiSS Gegrilltes Hahnchenbrustfilet mit wiirziger Grillnote 1 KRR IS Chili in rote AR
53  Aloo Ghobi Masala © 11,90 € o ©H) 92 Chicken Shahi Korma “* 13,90 €
g 72 Malai Tikka ™ 15,90 € g
Frischer BI kohl und Kartoffel ' & iletin ei i
innZicn:rr piﬁgfge?/vu;:en Caur(:yszge Gegrilltes Hahnchenbrustfilet mit einer Joghurt-Cashewnussnote az:r;i;:n::;sgfé;:a:::; [ obe aus Sahne,
. G) N . . . @) )
30 Mixed Bollywood Salad 4,90 € 54  Baingan Ka Bharta © 11,90€ 73 Chicken Mint Tikka ™ . 15,90 € 93  Chicken Khumba © 13,90 €
Gemischter Salat mit Joghurtdressing oder Vinaigrette Frische Auberginen piiriert mit Zwiebeln Gegrilltes Hahnchenbrustflle(;)mlt einer Joghurt-Minznote Hahnchenbrustfilet mit frischen Champignons in Curry-Sahne-SoRe
31 Tomatosalad Indien Art 4,90 € und Tomaten in Currysoe 74  Tandoori Chicken 15,90 € 94  Chicken Vindaloo “° 13,90 €
Tomatensalat mit roten Zwiebeln, Gewiirzen und Zitrone 55 Daal Tarka © 11,90 € Gegillte Hahnchenschenkel mit einer wiirzigen Grillnote Hahnchenbrustfilet mit Kartoffelsttcken in einer scharfen CurrysoBe
32 Cucumbersalad Indien Art 4,90 € Gelbe Linsen mit in Butter gerésteten Zwiebeln 75 BOHYWOOd Tandoori Spezial @ 15,90 € Alle Gerichte wahlweise mit eis, Chapati oder ( Naan &~ Salatheilage
Gurkensalat mit roten Zwiebeln, Gewiirzen und Zitrone und Tomaten in CurrysoBe Verschiedene Fleischsorten im Tandoor gegrillt
33 Salad Punjabi (warm) © 7,90 € 56 Daal Makhani © 11,90 € nach einer Empfe“'“”(g)des Chefskochs ALLERGENE
Gebratene Paprikra Kase, in speziell gewirzter SoBe, Linsen in einer Butter-Tomaten-CremesoBe 76 She‘ek Keba_b i ) 15,90 € A=glutenhaltige Getreide, namentlich Weizen, Dinkel, Roggen; Gerste , Hafer,
serviert auf gemischtem Salat und mit Koriander verfeinert 57 Shahi Paneer © 11.90 € Gegrilltes Hackfleisch mit Zwiebeln, Krautern, B=Krebstiere, C=Ei, D=Fisch, E=Erdniisse, F=Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
©) " & Ingwer in spezieller Gewiirzmischung G=Milch von Saugetieren wie Kuh odgr Schaf (elr]schlleﬁllch Laktose), H=Nusse, L=Sellerie,
34 Salad BO"yWOOd (Warm) 8,90 € Hausgemachter Kase in Butter-Tomaten-CremesofBe . @ M=Senf, N=Sesam, O=Sulfite, P=Lupinen, R=Weichtiere z.B. Muscheln, Austern, Schnecken
Gebratenes Hahnchenbrustfilet und hausgemachter Kase, 58 Paneer Karahi © 11,90 € 77 Lamb T'kka | i ) 17,90 € ZUSATZSTOFFE
in speziell gewiirzter SoBe Hauson e el i I I oy e e rler, Ingwer, Rl saftige L.ammﬂe'SChStUCke(Af)“'t wurziger Note 1=mit Farbstoff, 2=mit Konservierungsstoff, 3= mit Antioxidationsmittel,
auf gemischtem Salat mit Zwiebeln und Koriander Knoblauch, Paprika, Tomaten und Zwiebeln in CurrysoBe 79 Tandoorl K|ng Prawns 19'90 € 4=mit Geschmacksverstarker, 5=geschwefelt, 6=geschwarzt

Gegrillte Riesengarnelen mit einer delikaten Note

7=gewachst, 8=mit StiRungsmittel, 9=Aspartam-Phenylalinquelle, 10=mit Phosphat,
11=coffeinhaltig, 12=chininhaltig




-
9 ° °_»
ommspezialititen 123 Duck Chili © 14,90 €

Entenbrustfilet mit Paprika, Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch und Chili
in scharfer roter CurrysoBe

100 Lamb Curry © 13,90 € 124 Duck Goani Curry © 14,90 €

Lammfleisch in einer CurrysoBe nach Art des Hauses Zartes Entenbrustfilet mit Mango und Kokosnuss

o

\Bityani Specialties- Deisspezialititen

Alle Biryanis werden mit Raita serviert.
Raita ist ein erfrischender Joghurt mit Tomaten, Gurken und unserer
Gewiirzmischung
a
\

101 Rogan Josh © 14,90 € zubereitet nach einem kéniglichem Rezept aus der Goakiiche 160 Sabii Bi . (GH) 990 €
Zartgﬁ Lammfleisch y CurrysoBg 4 125  Duck Shahi Korma il 14'90 € Geabr;tlene:gsangltireis mit verschiedenem Gemdse, Zwiebeln |
traditionellen Kuc(fg)e des Kashmirs Zartes Entenbrustfilet in einer milden SoBe aus Gewiirzen, und Niis2euR R witEd Ll P :
102 Lamb Saag 14,90 € Sahne, Mandeln und Kokosraspeln 161 Boll d Bi ) 11.90 €
Lammfleisch mit Zwiebeln, Ingwer, Tomaten 126 Karahi Duck © 14,90 € ollyMiSes ¢ ' ) () 20
diknoblatehiiniRah e aralip y Gebratener Basmatireis mit hausgemachtem Kése, Zwiebeln
O a.uc g T Enten e el © DR und Tomaten, mit Safran verfeinert, dazu Raita “ I s c e u c e
103 Lamb Tikka Masala aus dem Tandoor " 15,90 € Paprika; Ingwer und Tomaten in einer pikanten CurrysoBe 162 Kashmiri’ Biryani (G.H) / 11.90 €
Gegrilltes Lammfleisch in Butter-TomatensoRe ii v
mithandeIn verfeinert 127 ED:.ICl:( I-tlf.alvtva.ltlA inC B 14'90 € Gebratener Basmatireis mit exotischen Friichten und Nissen, dazu Raita ii v esevvi evu “ e“
ntenbrustfilet mit Ananas in CurrysoBe q a .  (GH)
10| (S 14,90 € 2 163 Hydrabadi Chicken Biryani 12,90 € 9
Zartes Lammflejisch mit verschiedenem Gemidise in pikanter CurrysoBe 1 Kh-umba ; : : 14908 Gebratener Basmatireis mit Hahnchenbrustfilet, Zwiebeln,
. . ©) i 4 Entenbrustfilet mifjfriscli=fiiCHMRIOISnSIIEHIISne-So0e Tomaten, Minze und Nussen, verfeinert mit Safran, dazu Raita
105 Lamb Mirchi Masala 14,90 € Alle Gevichte wablweise mit eis, Chapati oder (Naan S~ Salatheilage 164 Luck y iL b Bi i . G g 14.50 € 0 3 69 1 -8 8 6 82
Lammfleisch mit roter Chili, Paprika, Knoblauch und Zwiebeln ucknowi Lam Iryani .

Gebratener Basmatireis mit Lammfleisch

in einer deftig scharfen CurrysoBe . ous
. (G,H) ez‘“l‘tute“ aus dem ‘Ybee!' nach Lucknowi Art, einer Stadt in Nordindien, dazu Raita H H
106 Lamb Shahi Korma 14,90 € Sp 165  Marcaoh I St 13,9008 SophienstraBe. 58 - 99837 Eisenach
Zartes Lammfleisch in einer milden SoBe aus Gewiirzen, 140 Fishcurry © 13,90 € argis rya_ Ly _ ‘ .
Sahnel Mana eI e e s e n Gebratener Basmatireis mit Hadhnchenbrustfilet, Lammfleisch, Iy
107 L 'b Bh M I p(G,C) 14.90 € La.chsfllet ¥ Currys(zfi:? LR < Hauges verschiedenem Gemiise und gekochtem Ei, dazu Raita Offnun SZEiten
am ' 'un'a asala ' ' s 141 Fish Masala ™ 14,90 € 166 King Prawns Biryani (GH.R) 1590 € g
Lammifleisch in einer CurrysoBe mit Koriander, Ingwer, Lachsfilet in einer deftigen CurrysoBe mit Koriander, Geb B ireis mit Ri | 1 11.00 -14.30 17.00 bis 23.00 Uhr
Knoblauch, Zwiebeln, Gewtirzen und gekochtem Ei Ingwer, Knoblauch, Zwiebeln und gekochtem Ei ebratener Basmatireis mit Riesengarnelen . . . .

108 Lamb Goani Curry © 14,90 € 142  Fish Chili ©© 14,90 € verfelr I < Nissen, dazu Raita Sonn und Feiertage12.00 -23.00 Uhr
Zartes Lammfleisch mit Mango und Kokosnuss zubereitet Lachsfilet mit Paprika, Zwiebeln, Ingwer, . o L —
nach einem kéniglichem Rezept aus der Goakuiche Knoblauch und Chili in scharfer roter CurrysoBe %Il)det' ‘YDBI’“ l‘ﬂ rvte

109 Lamb Khumba Curry © 14,90 € 143  Fish Goani Curry © 14,90 €
Zartes Lammfleisch mit frischen Champignons in Curry-Sahne-SoBe Lachsfilet mit Mango und Kokosnuss zubereitet nach

110 Lamb Cheese © 14,90 € einem koniglichem Rezept aus der Goakiiche 180 SaIIy‘s Lieblingspasta 1 i 4,50 €
Lammfleisch, Paprika und hausgemachter Kése in scharfer CurrysoBe 144 Fish Makhani Masala © 14,90 € Spaghetti mit milder TomatensoBe

111 Lamb Kashmiri ©" 14,90 € Zartes Lachsfilet in einer Butter-Tomaten-CremesoBe 181 Leibgericht fiir Bollywoodfans 2 6,90 €
Lammfleisch mit exotischen Friichten und Nissen in Tomaten CurrysoBe 145 King Prawns Curry S 16,90 € Hahnchenbrustfilet in einer milden CurryoBe mit Basmatireis

112 Mutton Vindaloo © 14,90 € Riesengarnelen in einer CurrysoBe nach Art des Hauses 182 Tigersnack 490€ | |
Lammfleisch mit Kartoffelstiicken in scharfen Curry-SoBe 146 King Prawns Vindaloo © 16,90 € Hausgemachte Chicken Nuggets mit Ketchup |
Alle Gevichte wevrden mit einer Salatheilage und wablwei

o " Riesengarnelen in einer scharfen CurrysoBe mit Kartoffelstiicken
7 t . -
N o o» ° Riesengarnelen in einer fruchtig scharfen Mango-CurrysoBe
&Pez-‘“l-‘ t“te“ m-lt ente Alle Gevichte wablweise mit eis, Chapati oder ( Naan S~ Salatheilage 200 Gulab Jamun hot - 4'50 €
Milchballchen warm serviert “Indische Spezialitat aus Milch,
Mehl, Butter, Zucker und Kardamon in Ol frittiert
120 Duck Curry © 13,90 € “Yerschiedene Gecrihte auf einem Jablett 201 Gulab Jamun - Milchbilichen © 5,90 €

Entenbrustfilet in einer CurrysoBe nach Art des Hauses . . . @) serviert mit Vanilleeis und Sahne
150 Jogi Thali-vegetarisch 15,90 €
G.0) ’ A > (G)
121 E:.IC:)( Bt:l‘:na 'Madsa:t'la E 8 oo 14,90 € 3 verschiedene Gemiisegerichte, Basmatireis, Raita und Salat 202 :Vl:!al Iﬁugfl ity s 4,50 €
ntenbrustfilet in einer deftigen CurrysoBe, mit Koriander, Ingwer, 151 Boll ) raditionelle Eiscreme aus Milch und Pistazie
A : wood Thali 16,90 € i
Knoblauch, Zwiebeln und gekochtem Ei Yy z ©
. (G) o 2 verschiedene Fleischgerichte, 1 Gemisegericht, Basmatireis, Raita und Salat 203 Mango Klfllfl 1 F 4,50 €
122 Duck Subjl 14,90 € 152 Fish Thali © 17.90 € Traditionelle Eiscreme aus Milch und Mangopiiree
Zartes Entenbrustfilet mit verschiedenem Gemdise in pikanter CurrysoBe = g o 204 Bollywood Eis wanila Eis im Mangocreme'® 4,50 €

2 verschiedene Fischgerichte, 1 Gemiisegericht, Basmatireis, Raita und Salat

| B I I A



