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Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe und Allergene

Zusatzstoffe
Kennziffer Kenntlichmachung

1 mit Farbstoffe

2 mit Konservierungsstoffe

3 mit Zuckerart und SuRungsmittel

3a enthalt eine Phenylalaninquelle

4 mit Geschmacksverstarker

5 mit Antioxidationsmittel

6 mit S&urungsmittel

7 mit Saureregulatoren

8 mit Trennmittel

9 mit Fullstoffe

10 mit Emulgatoren

11 mit Schmelzsalze

12 mit Schaummittel

13 koffeinhaltig

14 mit Geliermittel

15 mit Uberzugsmittel

16 mit Modifizierte Stérke

17 mit Stabilisatoren

18 mit Alkohol

19 mit Verdickungsmittel
Allergene

Kennziffer Kenntlichmachung

20 Glutenhaltige Getreide (d.h. 20.1 Weizen, 20.2 Roggen, 20.3 Gerste, 20.4 Hafer,
20.5 Dinkel, 20.6 Kamut oder deren Hybridstamme) und daraus gewonnene Erzeugnisse

21 Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

22 Ei und daraus gewonnene Erzeugnisse

23 Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse

24 Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

25 Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

26 Milch, einschl. Laktose und daraus gewonnene Erzeugnisse
27

Schalenfriichte (d.h. 27.1 Mandeln, 27.2 Haselnlsse, 27.3 Walnusse, 27.4 Pekanniisse, 27.5
Paranusse, 27.6 Pistazien, 27.7 Makadamianlsse/Queenslandniisse, 27.8 Cashewniisse )
und daraus gewonnene Erzeugnisse

28 Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
29 Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
30 Sesam und daraus gewonnene Erzeugnisse
31 Schwefeldioxid und Sulfite in Konzentration von mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/l, ausgedriickt
als SO2
32 Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
33 Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
Gewirz

Kennziffer Kenntlichmachung

34 Knoblauch (gehdrt nicht zu den 14 Hauptallergenen)

36 Rauch (gehért nicht zu den 14 Hauptallergenen)
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