
ANTIPASTI
Cicchetti tipici della tradizione veneziana

Tartare di Tonno fresco marinata con erbe aromatiche e pepe rosa

Pepata di cozze e vongole alla marinara

Baccala mantecato sull letto di polenta croccante

Antipasto alla veneziana "Queen of Venice"

Crudite di pesce fresco (in base del mercato)

Tris in saor (gamberi, scampi, sarde)

Bruschetta al pomodoro fresco, basilico e olio extravergine

Mozzarella di Bufala, pomodoro e basilico sull letto di ruccola

Carpaccio di filetto di manzo con rucola e scaglie di grana

Antipasto misto di salumi e formaggi accompagniato con miele di trentino

Prosciuto crudo stagionato con burrata cremosa o melone fresco in stagione
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PRIMI PIATTI
Spaghettoni al nero di seppia

Linguine "alla Busera" gamberi e scampi

Spaghettoni alle vongole e veraci

Spaghettoni ai frutti di mare

Paccheri all'astice e pistacchio

Tagliatelle al salmone e zafferano

Risotto alla meraviglia del mare

Zuppa di pesce e crostacei alla marinara

Spaghettoni al pomodoro e basilico

Spaghettoni alla Bolognese

Spaghettoni alla Carbonara

Parpadelle fatti in casa con porcini e speck

Ravioli con ricotta e spinaci

Lasagnia con ragu di manzo alla bolognese

Farfalle avvolti in una crema di quattrò formaggi selezionati
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SECONDI PIATTI
Calamari friti con verdure pastellate

Seppie alla griglia con polenta

Gran fritto misto di mare con verdure pastellate

Filetto di Rombo alla griglia con patate al forno

Pesce del giorno al sale / forno in profumo di erbe con verdura di stagione

Filetto di salmone alla griglia con verdure di stagione

Grigliata mista del mare Adriatico (min. per 2 persone)

Fegato alla Veneziana

Filetto di manzo al’Amarone di valpolicella

Costecini di Agnello alla griglia

Bistecca ai ferri con salsa Barbeque

Cotoletta Milanese con patatine fritte

Fiorentina alla Griglia (min. per 2 persone)

Tomahawk (min. per 2 persone)

a persona

100gr

100gr

INSALATONE / CONTORNI
Insalata Mista

Verdura mista di stagione ai ferri

Patatine fritte

Patate al forno

Insalatona Primavera

Insalatona Greca
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PIZZE
Margherita

Prosciutto

Prosciutto e Funghi

Capricciosa

Italiana

Quattro Stagioni

Quattro Formaggi

S. Daniele

Napoletana

“Queen of Venice”

Pugliese

Diavola

Gorgonzola

Contadina

Frutti di Mare

Americana

Vegetariana

pomodoro, mozzarella

pomodoro, mozzarella, prosciutto

pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi

pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi, salame

pomodoro, mozzarella, rucola, pomodorini, scaglie di grana

pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi, carciofi, olive

pomodoro, mozzarella, formaggi misti

pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo

pomodoro, mozzarella, alici, capperi

mozzarella, crudo, bufala, rucola

pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla

pomodoro, mozzarella, salame piccante

pomodoro, mozzarella, gorgonzola

pomodoro, mozzarella., funghi, salsiccia, peperoni, porchetta, rucola, grana

pomodoro, aglio, gamberi, scampi, vongole, cozze, prezzemolo

pomodoro, mozzarella, verdure di stagione

tomato, mozzarella cheese

tomato, mozzarella cheese, cooked ham

tomato, mozzarella cheese, cooked ham, mushrooms

tomato, mozzarella cheese, cooked ham, mushrooms, salami

tomato, mozzarella, rocket, cherry tomatoes, parmesan

tomato, mozzarella cheese, cooked ham, mushrooms, artichokes, olives

tomato, mozzarella, four different cheeses

tomato, mozzarella cheese, Parma ham

tomato, mozzarella cheese, anchovies, capers

mozzarella cheese, Parma ham, Buffalo mozzarella, rocket

tomato, mozzarella cheese, tunafish, onion

tomato, mozzarella cheese, spicy salami

tomato, mozzarella and gorgonzola cheese

tomato, mozzarella, mushrooms, sausage, peppers, porchetta, rocket, parmesan

tomato, garlic, mixed seafood

tomato, mozzarella cheese, seasonal vegetables
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