Alergenen-kenzeichnung

1=mit Farbstoffen

2=mit Konservierungsstoffe
3=mit Antioxidationsmittel
4=mit Geschmacksverstérker
5=mit Geschwefelt

6=mit Geschwdrzt

7= mit Phosphat

8=mit Milcheiweis

(Mandeln,Haselnlisse, Cashewniisse,
Walniisse, Pecantisse, Parantisse,Pistazien,
Macadamia-und Queenslandniisse)

9=Koffeinhaltig

10=Chininhaltig

11=mit SifSungsmittel

12=enthdlt eine Phenylalaninquelle
13=gewachst

14=mit Nitritpdkelsalz

15=Taurin

16=Tratrazin(kann die Aktivitdt und
Aufmerksamkeit von Kindern beeinflussen)

A=Gluteinhaltig Getreide ( Weichweizen, Gries)

B=Krebstiere und daraus gewonnenen Erzeugnisse

C=Eier und Eierzeugnisse

D=Fisch und Fischerzeugnisse

E=Erdniisse und Erdnusserzeugnisse
=Sojabohnen und Sojabohnenerzuegnisse

G=Milch und Milcherzeugnisse

=Schalenfriichte und Schalenfruchterzeugnisse

i=Sellerie und Sellerieerzeugnisse
=Senf und Senferzeugnisse

I=Sesamsamen und Sesamerzeugnisse
=Schwefeldioxid und Sulphite
N=Lupinen und Lupinenerzeugnisse

O=Weichtiere und Weichtiereerzeugnisse



