Alacarte

Entree

Foie gras du sud ouest, poire 18€
. confite et espelette
Truite des Fjords fumée par nos soins, tartare de granny smith 14€
et cassis vinaigres
Oeuf mariné, creme de panais au curry et bourrette fleurie  12€

Veau braisé, laquage et condiments au parfum de chartreuse 14

verte
Plats
Filet de boeuf montbéliard & la truffe 36€
Cabillaud Skrei nacré, bouillon thai aux hae
palourdes et pommes citronnés
Caille fermiére en ballotine, mousseline fine
aux foie gras et réduction corsée 27€

Dessert

Le cube chocolat Thanoa, espelette et caramel
beurre salé
Sphere exotique mangue, carpaccio d'ananas,
sablé breton et rhum vieux
Douceur croustillante au butternut, vanille de
Madagascar et creme de marrons

Café gourmand
Fromages affinés

Faisselle selon vos envies
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