LA CARTE

Les Entrées

alade Beaujolaise
Salade de chevre de la Famille Combier
Salade de poulpes et gambas, pesto d’herbes fraiches
Croustillant d’'escargots, creme d'ail
Terrine des chefs, confiture d’'oignons

CEufs pochés, escalope de foie gras cremeux aux cepes

Les Plats

Friture de Joels sauce aioli, gratin dauphinois

Filet de bar, huile vierge

Médaillon de lotte, sauce homardine

Cuisses de grenouilles en persillade et gratin dauphinois

Andouillette Braillon, sauce moutarde a l'ancienne et fondue de poireaux

Ballotine de volaille, farce fine sauce supréme

Ris de veau rissolés au beurre, creme aux morilles




Le Coin Brasserie

Salade Mixte XL, frites maison

Pates aux gambas, coulis de crustacé

Entrecote de Beeuf d’environ 300g, frites maison et salade verte

Cordon bleu au comté 18 mois, salade verte

Burger de la maison, frites maison et salade verte

Tartare de boeuf au couteau 250g, frites maison et salade verte

(Tous nos plats sont servis avec garniture, par souci de gaspillage
toute autre garniture sera facturée 3.50 €)

Les Fromages

Fromage blanc d’Etrez
Fromage sec local

Les Desserts

Dessert du jour
Coupe 2 boules
Coupe 3 boules

Coupe alcoolisée




