ENTREES

Foie gras de canard maison
avec toasts au confit d'oignons et salade 10.00€

Croustillant de lotte et salade verte 7.00€

Feuilleté de St-Jacques
a la fondue de poireaux et salade verte 8.00€

PLATS

Supréme de pintade aux cepes, pommes de terre
grenaille et son fagot d'haricots verts 17.00€

Pave de veau sauce au foie gras, pommes de terre
grenaille et son fagot d'haricots verts 18.00€

Trio de gambas Black Tiger (8 /12)
sauce armoricaine et son riz safrané 22.00€

DESSERTS

Entremet fraise ou forét noire 4€50

Ballotin de 8 macarons "les macarons de Bastien" 8.00€

POUR LES REPAS DE NOEL
ET DU JOUR DE L'AN

Informations & réservations au 06.63.49.30.15
Retrait des menus : Alés et alentours



