Egyedi, kézmiives torték, sajttortak, siitemények készitése minden alkalomra, RENDELESRE!

Valaszthatd szeletszamok:

o 8szelet

o 12 szelet
o 16 szelet
o 22 szelet
o 30 szelet

Emeletes tortaknal egyeztetés alapjan!

Valaszthato izek:

Klasszikusok:

- Vanilia

- Csoki

- Fekete-erdd

- Eper

- Gesztenye

- Gylmélcsds-joghurtos
(eper v. erdei gyimolcs)

- Citromos-joghurtos

- Tuarés-barackos

- Sacher

Lili Siiﬂmﬁhe[y
lilisutimuhely@gmail.com
06-30/731-73-08

Sajttortak: (Szeletszamok: 8-12 vagy 16-22 szelet)

- New York sajttorta

- Malnazselés sajttorta

- Kavés-oreds-csokis sajttorta
- Afonyas ombre sajttorta

- Malnas ombre sajttorta

Kiilonleges izek:

- Karamell

- Sbskaramellas
- Malnas-vanilias
- Et-és tejcsokis trilffel
- Etcsokis triffel
- Raffaello

- Oreo

- Nutellas

- Voros-barsony
- Csupa csoki

- Kinder

- Toffifee

Rendelés leadasa irasban vagy telefonon: lilisutimuhely@gmail.com vagy a Lili Sutim(ihely facebook oldalon,
privat (messenger) tzenetben! llletve a 06-30/731-73-08-as szamon lehetséges.

Rendelés esetén megadott adatok: Szeletszam, izvilag, diszités (egyedi tortanal), megrendeld adatai (név,
tel.szam), idépont (Mire készlljon el a torta?) .

Tortak atvétele: Elére egyeztetett id6pontban, mivel az lizlet nem rendelkezik fix nyitvatartasi idével!
Lili SttimGhely, 9900 Kérmend, Bastya utca 22. fsz. 3. sz.

Tortak fizetése: Egyelbre csak készpénzzel valo fizetés lehetséges. Mivel készpénzfizetési szamlat tudok adni,
ezért kérem, tartsak szem elbtt, hogy a vasarlas csak személyes adataik (név, cim) megadasaval johet létre.
Természetesen ezen adatokat bizalmasan kezelem. K6szonom megértéstket!

E-mailben vagy telefonon érdeklddhetnek a tortakban, siiteményekben el6forduld allergénekrdl! A tortak, fondantfigurak tartalmazhatnak nem
ehetd elemeket (pl. fogpiszkalot, palcikat, merevitérudakat). Kérem, hogy ezekre fokozottan tigyeljenek szeletelésnél!


mailto:lilisutimuhely@gmail.com

Lili Siitimithely
lilisutimuhely@gmail.com
06-30/731-73-08
Valaszthato izek:

Klasszikusok: /—\ \

- Vanilia: F6z6tt vaniliakrémmel megtoltott piskétalapok.

- Csoki: Parizsi csokikrémmel toltétt kakads piskétalapok. o 7

- Fekete-erdd: 3 féle krémmel késziil: csokis, tejszines és f6z6tt meggyes krémmel, 3 U I I M U H [ ”
és sok-sok meggy bujik meg a kakaos piskétak kdzott. :

- Eper: Féz6tt eperkrémmel toltott piskdtalapok, kérés szerint eperdarabokkal.

- Gesztenye: F6z06tt gesztenyekrémmel t6ltott piskotalapok rummal/rumaromaval.

- Gyiimoélcsés-joghurtos (eper v. erdei gyiimélcs): Tejszines-joghurtos kénnyed
krémmel tolt6tt piskétalapok eperrel vagy erdei gyimdélccsel.

- Citromos-joghurtos: Citromos-joghurtos f6z6tt krémmel toltott piskétalapok.

- Tarés-barackos: Tejszines-turés kdnnyed krémmel t0lt6tt piskétalapok, sok-sok
barackkal.

- Sacher: Nagyon csokis sacher-piskétalapok kdzott finom sérgabaracklekvar rejtézik, és mindezt csoki dleli kordil.

Kiilonleges izek:

- Karamell: Fehércsokis-karamellas krémmel toltott piskétalapok.

- Sodskaramellas: Mascarponekrém- és sds karamellkrém-rétegek valtakozasa a sima- vagy kakaos piskotalapok
kozott.

- Malnas-vanilias: F6z6tt vaniliakrémmel megtoltott piskotalapok, tetején malnaszésszal.

- Et- és tejcsokis triiffel: (kérheté meggyel vagy triiffelgolyokkal is)
Kakaos piskotalapok ét- és tejcsokis triiffelkrémmel toltve, meggydarabokkal vagy sajat készitési triiffelgolydkkal.

- Etcsokis triiffel: (kérhetd meggyel vagy triiffelgolykkal is)
Kakads piskotalapok étcsokis triiffelkrémmel toltve, meggydarabokkal vagy sajat készitésti triiffelgolyokkal.

- Raffaello: Kékuszos f6z6tt krémmel t6ltott piskotalapok mandulaval és sajat készitési raffaello golyokkal.

- Oreo: Fézott, enyhén joghurtos krémmel toltott kakads piskétalapok sok-sok oreo keksszel.

- Nutellas: F6zott, kakads-nutellas, selymesen lagy krémmel t6lt6tt kakaos piskotalapok.

- Voros barsony: Kevert vajas, vrosszinii piskétalapok, tejszines-vanilias mascarpone krémmel téltve.

- Csupa csoki: Parizsikrémmel t6ltott kakads piskétalapok. Csokival csurgatva, és rengeteg finomabbnal-finomabb
csokival diszitve.

- Kinder: A Kinder csokolddéhoz hasonldan tejcsokoladés és fehércsokoladés krémmel felvéltva, korkorosen betoltott
kakaos piskotalapok. Csokival csurgatva és rengeteg csokival diszitve, melyek még teljesebbé teszik az éiményt.

- Toffifee: Fehércsokis-karamellas krémmel toltott kakads piskétalapok, egy kis mogyordkrémmel, roppands
mogyorégrillazzsal, csokoladéval és persze mogyoréval megbolonditva.

Sajttortak:

- New York sajttorta: Egy enyhén édeskés zabkekszes alapon egy kiildnleges izvilagu, Ude, selymesen lagy
mascarpone krém nyugszik, ami szinte elolvad a szankban.

- Malnazselés sajttorta: New York sajttorta, megbolonditva egy enyhén savanykas iz(i mélnazselével, mely igazan
passzol a mascarpone krémességéhez és a zabkekszes alap izéhez.

- Kavés-oreés-csokis sajttorta: New York sajttorta oreo kekszes alappal, kdvéval izesitett krémmel, tetején
selymesen lagy étcsoki ganache nyugszik.

- Afonyas ombre sajttorta: Siités nélkili sajttorta, zabkekszes alappal, joghurtos-mascarpone krémmel, és rengeteg
afonyaval. Kitling valasztas azoknak, akik egyaltalan nem édes, (ide, kicsit savanykas, friss desszertre vagynak. A
szinatmenet miatt pedig igazan szemet gyonyorkodtetd latvany.

- Malnas ombre sajttorta: Sttés nélkili sajttorta, zabkekszes alappal, joghurtos-mascarpone krémmel, és rengeteg
malnaval. Kitlind valasztas azoknak, akik egyaltalan nem édes, Ude, kicsit savanykas, friss desszertre vagynak. A
szinatmenet miatt pedig igazan szemet gydnyérkddtetd latvany.

Ezek mellett, ha valakinek egyedi kérése lenne az izvilagot, vagy emeletes tortanal a szeletszamokat tekintve,
megbeszélés, egyeztetés utan biztosan talalunk ra megoldast!

E-mailben vagy telefonon érdeklddhetnek a tortakban, siiteményekben el6forduld allergénekrdl! A tortak, fondantfigurak tartalmazhatnak nem
ehetd elemeket (pl. fogpiszkalot, palcikat, merevitérudakat). Kérem, hogy ezekre fokozottan tigyeljenek szeletelésnél!



