ENTREES

- artare de Poisson, K alamansi et pommes ~ 8.80 <
- T arte T atin revisitée a 'andouille de Dinan-  8,60€
~ ]:oic gras de canard (Vﬂcn mi~cuit, confiture c[’oignons et toast ~ 15.90€

-Gravlax de Saumon |_abel rouge, créme citronnée - 8.80 €

FLATS

~ St Jacqucs réties, beurre aux algucs et ses légumcs de saison - 24,00 €

-FPoissondela Péchc, crolite d’agrumcs et ses légumcs -~20,50€

Poeuf f)raisé,jus réduit, écrasé de pommes de terre - 19,50 €
-] éte de Filet de Veau (V) champignons et grcnaiucs - 24,90€
- | artare de beeuf au couteau VB]: non Préparé, grcnaiucs et salade — 1 8,70€

- Assortiment de légumcs de saison PréParés par nos soins - 15,00€

DESSERTS

~Sélectionde 3 Fromagcs, confiture et salade ~ 9,20 €
~-Creme briilée alatonka-8,20€
ﬂ ~-Moelleux coulant au chocolat / noisette sans glutcn, glacc bl¢ noir-8,80 €
-Sablé Breton, crémeux citron et sorbet Mandarine-8,70€
~ Millefeuille vanille de Mac]agascar et caramel - 8.40€

-Café outhe gourmand (sélection de nos desserts) ~ 9,90€

i Menu enfant (juaqu’é 10ans) 13.00€
Stcack haché ou Poisson/grcnai“cs ou légumcs

Glaces 2 boules au choix +_jus de fruits (ananas, pomme ou orangc)




