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SPEISEKARTE
ESSEN. TRINKEN. FEIERN. KEGELN.

�Feiern aller Art – Hochzeit, Geburtstag, Firmenfeier� 
gemütliche Atmosphäre // ein Highlight ist unsere Kegelbahn 

individuelles Angebot zu Ihrem Wunsch-Buffet möglich  
für bis zu 120 Personen // barrierefrei

Mo. & Di. Ruhetag | Mi.–So. ab 15.00 Uhr bis Open End

WIR FREUEN UNS AUF IHRE FEIER!



Seit über 100 Jahren wird in der Stadt Parchim gekegelt.
Wir freuen uns, ein Teil dieser Tradition sein zu dürfen

und wünschen eine unvergessliche Zeit bei uns. 
Ihr Team der Gaststätte 

SEYNIS – Restaurant & Kegelbahn

Öffnungszeiten:
Mo. & Di.: Ruhetag | Mi.–Fr. ab 15.00 Uhr bis Open End 

Samstag–Sonntag ab 15.00 Uhr bis Open End
Je nach Wunsch sind auch andere Öffnungszeiten nach Vereinbarung möglich.

Unsere Bahngebühren: 60 Min. je Bahn = 15,00 €

Hinweis: 
Liebe Gäste, wir bitten um Verständnis, dass wir aus organisatorischen Gründen

Stornierungen von Bahnreservierungen nur bis 14 Tage vor 
Veranstaltungsbeginn entgegennehmen können. Nach Ablauf dieser Frist ist die

Stornierung leider nicht mehr möglich. Vielen Dank

Sie haben Ihre Hallensportschuhe vergessen? Kein Problem!
1,00 € Sicherheitsüberzieher je Paar

Herzlich willkommen!

Wir freuen uns über Ihren Besuch!



Schenken Sie Ihren Liebsten ein paar
schöne Stunden bei uns in der Kegelbahn!

Dieser Gutschein ist bis zu 3 Jahren nach Ausstellungsdatum gültig.
Barzahlung ist nicht möglich! Wir beraten Sie gern!

GUTSCHEIN FÜR GUTE WÜRFE über

ausgestellt am

einzulösenbei

in Worten

Unterschrift

Gutschein-Nr.

€

Inhaberin Sandra Atilla, Sportlerweg 1, 19370 PCH

0387166045, kegelbahn-parchim@web.de
Dieser Gutschein ist für bis zu 3 Jahre nach

Ausstellungsdatum gültig. Bargeldauszahlung ist nicht möglich.

Schön, dass Sie da sind!

GUTSCHEIN FÜR GUTE WÜRFE 

über

ausgestellt am

einzulösen
bei

in Worten

Unterschrift

Gutschein-Nr.

€

Inhaberin Sandra Atilla, Sportlerweg 1, 19370 PCH

0387166045, kegelbahn-parchim@web.de

Dieser Gutschein ist für bis zu 3 Jahre nach

Ausstellungsdatum gültig. Bargeldauszahlung ist nicht möglich.

Freude verschenken!



	 0,25 l	 0,3 l	 0,5 l
• Lübzer Pils 		  3,90	 5,20
• Carlsberg 		  4,20	 5,50
• Grimbergen Double  	 4,20
• Alsterwasser 		  3,90	 5,20
• Diesel  		  3,90	 5,20

		  0,33 l	 0,5 l
• Erdinger Weißbier dunkel			   5,20
• Erdinger Weißbier trüb			   5,20
• Erdinger Weißbier alkoholfrei			   5,20
• Lübzer Pils alkoholfrei		  3,90

		  0,2 l	 0,4 l
• Coca-Cola		  2,90	 4,90
• Coca-Cola Zero		  2,90	 4,90
• Fanta		  2,90	 4,90
• Sprite		  2,90	 4,90
• Spezi		  2,90	 4,90
 

FLÜSSIGNAHRUNG

BIER VOM FASS

FLASCHENBIER

SOFTDRINKS
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• Tafel Wasser Still oder Sprudel 0,2 l		  2,10
• Tafel Wasser Still oder Sprudel 0,4 l		  3,90
• Tafel Wasser Still oder Sprudel 0,7 l		  5,10

		  0,2 l	 0,4 l
• Bitter Lemon 		  3,20	 5,20
• Tonic Water 		  3,20	 5,20
• Ginger Ale 		  3,20	 5,20

		  0,2 l	 0,4 l
• Apfelsaft, klar		  3,20	 5,20
• Orangensaft		  3,20	 5,20
• Sauerkirschnektar		  3,20	 5,20
• Bananennektar		  3,20	 5,20
• Ananassaft		  3,20	 5,20
• Kiba		  3,20	 5,20
• Tomatensaft		  3,20	 5,20
• Fruchtsaftschorle 		  3,20	 5,20
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DURSTLÖSCHER

SÄFTE

WASSER

ENERGIE



 
 
 
 

Alle Kaffeespezialitäten sind auch koffeinfrei erhältlich!

• Tasse Kaffee Crema 	 2,90
• Pott Kaffee Crema 	 3,50 
• Tasse Espresso 	 2,50 
• Tasse Espresso doppio  	 3,50 
• Tasse Espresso Macchiato  	 3,80 
• Cappuccino 	 4,50
• Latte Macchiato  	 4,50
• Café au lait  	 4,50
• Heiße Schokolade	 4,50
• Schokoccino 	 4,50 
   mit einem Espresso

• Lumumba  	 5,90 
   mit einem Schuss Rum

• Baileys Schokolade  	 5,90
• Heiße Zitrone (frisch gepresst)	 4,20

	  • Grog mit Hansen Rum 	 3,90
• Glühwein	 3,90
• Glühwein mit Schuss 	 4,90

 
• Red Bull (0,25 l) 	 3,90
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KLEINE BOHNE. GROSSE WIRKUNG.

KAFFEE

SAISONALES

ENERGIE



• Ceylon 3,50
Spitzen-Blatt-Tee aus dem Hochland der Insel Sri Lanka,
mit frischem, feinherbem Aroma und anmutender goldbrauner Tassenfarbe.

• Sonne Asien 3,50
Grüner japanischer Sencha mit zart-herbem Geschmack, versetzt mit Lemongras 
und Färberdisteln, dezent benotet mit frischem Zitrusfrucht-Aroma.

• Kräutergarten 3,50
Wohltuende Kräutermischung aus Lemongras, Rooibos, Nanaminze, Fenchel,
Süßholzwurzel, Zimt, Heidelbeeren & Kamille.

• Sommerbeeren 3,50
Eine Komposition aus sommerlichen Apfelstücken, Hibiskusblüten, Hagebuttenschalen 
und Holunderbeeren, die mit Erdbeer- Himbeer-Sahne Aroma verfeinert wurde.

• Pfefferminzblätter 3,50
Besonders aromatisch und erfrischend sind die ätherischen Öle grob geschnittener 
Pfefferminzblätter. Ein anregender und wohltuender Genuss zum Durchatmen.

• Fenchel-Kümmel-Anis 3,50
Köstlicher Tee mit beruhigender Wirkung für den Magen: der Tee wird gerne nach 
einem Essen getrunken und ist dank der positiven Wirkung auch beliebt bei jungen 
Müttern. Ausgleichend und ideal auch am Abend zu genießen.

• Kamillenblüten 3,50
Getrocknete Kamillenblüten haben einen honigartigen Geschmack, sind angenehm 
beruhigend und ausgleichend. Ein traditionelles und stets geschätztes Hausmittel.
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IT´S TEA-TIME



• Eckhard Müller-Thurgau (halbtrocken)
 
Anbaugebiet: Rheinhessen
Rebsorte: Müller-Thurgau
Beschreibung: Milder Vertreter, mit feiner Frucht und angenehmer Süße. 
Dieser frische, klassische Weißwein besticht mit fruchtiger Süße und
ausgewogener Struktur, was ihn zum Allrounder macht.

		  0,2 l 6,80	 0,75 l 23,90

• Eckhard Huxelrebe (lieblich)
 
Anbaugebiet: Rheinhessen
Rebsorte: Huxelrebe
Beschreibung:  Die Huxelrebe überzeugt mit feinen Fruchtaromen und einem 
spritzigen Süße-Säure-Spiel. Ein herrlicher Weißwein mit viel Frucht und
Harmonie. Als leichter, süffiger Weißwein auch weiterhin jede Sünde wert.

		  0,2 l 7,60	 0,75 l 26,90

• Maybach Grauer Burgunder QbA (trocken)
 
Anbaugebiet: Pfalz/Rheinhessen
Rebsorte: Grauburgunder
Beschreibung: Dieser weiche Graue Burgunder zeichnet sich durch seinen 
vollmundigen und ausgewogenen Geschmack aus. Seine intensiven 
Fruchtaromen erinnern an grüne Nüsse, Ananas und Aprikosen.
Mit seiner feinen Art und einem weichen Bukett passt er besonders gut 
zur leichten Küche.

		  0,2 l 5,60	 0,75 l 19,00

WEIN IST POESIE IN FLASCHEN*

*Robert Louis Stevenson, 1850-1894, Schriftsteller

WEISSWEIN
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• SÜSS & FRUCHTIG Samtrot (lieblich)
 
Anbaugebiet: Württemberg
Rebsorte: Riesling, Trollinger rosé, Samtrot
Beschreibung: Unverschämt fruchtig, unwiderstehlich süss und unvergleichlich 
aromatisch ist dieser saftig opulente Rotwein, der aus der exklusiven Württemberger 
Rebsorte vinifiziert wurde. Weiche, fast schon samtige Strukturen verbinden sich mit 
roten Beerenaromen zu einem eleganten Wein mit deutlicher Restsüße. Am Gaumen 
spiegeln sich zarte Kirsch-, Erdbeer- und Holunderaromen wieder.

		  0,2 l 5,60	 0,75 l 19,00

• Volpetto Chianti DOCG (trocken)
 
Anbaugebiet: Toskana
Rebsorte: Merlot, Sangiovese
Beschreibung: Chianti, das ist die große Liebe der Toskaner. Chianti ist wie sie.
Heimatverbunden, erdig, bäuerlich wie ein Landgut mit Zypressen. Dann wieder
elegant und offen wie eine toskanische Villa oder ein Renaissance-Platz in Florenz.

		  0,2 l 4,90	 0,75 l 16,40

• Dornfelder Rotkäppchen (halbtrocken)
 
Anbaugebiet: Pfalz, Deutschland
Rebsorte: Dornfelder
Beschreibung: Ein vollfruchtiger Rotwein mit intensiven Aromen von Brombeere und 
Sauerkirsche. In der Farbe besitzt er eine kräftige dunkelrote Farbe, die den 
Dornfelder zu einem besonderen Tropfen macht. Im Geschmack ist er samtig
weich. Dieser Qualitätswein ist mit allen Sinnen zu genießen.

		  0,2 l 4,90	 0,75 l 16,40

ROTWEIN
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• Casal Garcia Vinho Verde Rosé (trocken)
 
Anbaugebiet: Vinho Verde (Vinho Verde, Portugal)
Rebsorte: Azal Tinto, Borracal
Beschreibung: Eine intensive rosa Farbe mit einem Hauch von Spritzigkeit. 
Es ist ein fruchtiger Wein, der sich in der Nase durch seine Noten von Himbeeren 
und Erdbeeren auszeichnet. Am Gaumen dominieren zarte Fruchtaromen, 
kombiniert mit einer ausgewogenen Säure, die Frische, eine solide Struktur und 
ein harmonisches Finale ergibt.

		  0,2 l 5,40	 0,75 l 18,40

• Jules Mumm (trocken/ halbtrocken)
 
Anbaugebiet: Deutschland
Beschreibung: Der Jules Mumm Sekt ist ein leichtes Sekterlebnis, 
das mit Fruchtigkeit und bester Qualität, Kenner und Genießer zu 
überzeugen weiß. Er verbreitet einen fruchtigen Duft.

		  0,1 l 3,20	 0,75 l 22,00

• Michelangelo Secco Bianco Vino Frizzante (trocken)
 
Anbaugebiet: Italien 
Prosecco
Beschreibung: Michelangelo Secco ist ein schickes Lifestyle-Getränk mit „italienischem 
Flair“ und bietet eine wunderbare Alternative zu Prosecco. 

		 0,15 l auf Eis 2,80	 0,75 l 19,10

• Weißweinschorle (weiß, rot, rosé)   		 0,2 l 5,20
trocken, halbtrocken, fruchtig  

ROSÉ

SCHAUMWEIN
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SOUR / FANCY / FIZZES
• White Lady		  6,90
   Finsbury Gin, Cointreau, Zitronensaft

• Whisky Sour		  6,90
   Ballantines Whisky, Zitronensaft, Zucker

• Rum Sour		  6,90
   brauner Rum, Zitronensaft, Zucker

• Aperol Sour		  6,90
   Aperol, Zitronensaft, Zucker

• Caipirinha		  7,90
   Cana Rio Rum, Limette, Rohrzucker

• Gin Fizz		  7,90
   Finsbury Gin, Zitronensaft, Zuckersirup, Soda

• Rum Fizz		  7,90
   brauner Rum, Zitronensaft, Zuckersirup, Soda

• Tequila Fizz		  7,90
   Sierra Tequila, Zitronensaft, Zuckersirup, Soda

DRIVERS
• Big Apple		  7,90
   Blue Curaçao, Orangensaft, Apfelsaft, Soda

• Ipanema		  7,20
   Ginger Ale, Limette, Rohrzucker

• Coconut Kiss		  7,90
   Kokossirup, Orangensaft, Ananassaft, Sahne

• Grand Slam		  7,90
   Maracujasirup, Orangensaft, Kirschsaft, Ananassaft

COCKTAILS

Alle Preise verstehen sich inkl. Service und 19 % MwSt. // Seite 11
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CARIBBEAN CLASSICS
• Grüne Wiese		  7,90
   Curacau Blue, Sekt, Orangensaft

• Piña Colada		  7,90
   weißer Rum, Ananassaft, Kokossirup, Sahne

• Tequila Sunrise		  7,90
   Sierra Tequila, Orangen- und Zitronensaft, Grenadine

• Planter’s Punch		  7,90
   weißer Rum, Orangen- und Zitronensaft, Grenadine

• Bahama Mama		  7,90
   weißer und brauner Rum, Kokossirup, Grenadine, 
   Orangen-, Ananas- und Zitronensaft

• Long Island Iced Tea		  9,50
   Gin, weißer Rum, Vodka, Tequila, Cointreau, 
   Orangensaft, Cola

• Swimming Pool		  7,90
   weißer Rum, Vodka, Blue Curaçao , Kokossirup, 
   Ananassaft, Sahne

Wir bereiten die Drinks mit 4 cl Alkohol zu! 
Fragen Sie auch nach Ihrer Lieblings-Variation!

• Pernod im Mix		  6,90
• Southern Comfort im Mix		  6,90
• Batida de Coco im Mix		  6,90
• Malibu Likör im Mix		  6,90
• Smirnoff Vodka im Mix		  6,90
• Bacardi im Mix		  6,90
• Captain Morgan im Mix		  6,90
• Havana Club 3y im Mix		  6,90
• Finsbury Gin im Mix		  6,90
• Oldesloer im Mix		  6,90
• Ballantines Whisky im Mix		  6,90
• Campari im Mix		  6,90
• Licor 43 im Mix		  6,90

LONGDRINKS
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• Aperol Spritz		  0,2 l 6,90
   Aperol-Bitter, gemixt mit Secco und Soda, verfeinert 
   mit einer Orangenscheibe, einer Maraschino Kirsche und Eiswürfeln

• Holunder Spritz		  0,2 l 6,90 
   Secco mit Limette, Holunderblütensirup,
   Soda und Eiswürfeln

• Wildberry Lillet		  0,2 l 6,90 
   Lillet Blanc mit Schweppes Wild Berry und Eiswürfeln

• Martini Bianco 5 cl 4,00

		  2 cl	 4 cl
• Roter Hengst		  3,30	 4,40
• Kümmerling (Klopfer)		  2,45
• Kleiner Feigling (Klopfer)		  2,45
• Fernet Branca		  2,80	 4,30
• Jägermeister		  2,80	 4,30
• Ramazzotti		  2,80	 4,30
• Aperol		  2,60	 4,00
• Baileys		  2,80	 4,30
• Eierlikör		  2,60	 4,00
• Berentzen (Apfel, Kirsch, Pflaume)		  2,80	 4,30
• Molinari Sambuca		  2,90 	 4,50
• Pernod		  2,80	 4,30
• Ouzo 12		  2,80	 4,30
• Southern Comfort		  2,80	 4,30
• Cointreau		  2,80	 4,30
• Romanza Amaretto		  2,60	 4,00
• Malibu Likör		  2,60	 4,00
• Yeni Raki		  3,40	 5,40
• Berliner Luft		  2,60	 4,00
• Dos Mas		  2,60	 4,00

SPRITZIG
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VERMOUTH

BITTERE/LIKÖRE



		  2 cl	 4 cl
• Helbing Kümmel		  2,80	 4,30
• Malteser Aquavit		  2,80	 4,30
• Nordhäuser Korn		  2,60	 4,00
• Oldesloer Korn		  2,60	 4,00
• Absolut Vodka		  2,90	 4,90
• Smirnoff Vodka		  2,50	 4,00

	
		  2 cl	 4 cl
• Waldhimbeergeist		  2,95	 4,90
• Obstbrand: Äpfel & Birnen		  2,80	 4,40
• Williamsbirnenbrand		  2,90	 4,90
• Scavi & Ray Grappa Oro		  3,00	 5,00
• Goldkrone		  2,50	 3,90
• Wilthener VSOP		  2,50	 3,90
• Chantre		  2,50	 4,00
• Rémy Martin VSOP		  2,70	 4,40

		  2 cl	 4 cl
• Ballantines		  2,90	 4,90
• Jim Beam		  2,50	 4,00
• Johnnie Walker Red Label		  2,90	 4,90
• Canadian Club 12y		  2,90	 4,90
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KLARE BRÄNDE

BRÄNDE & GEISTE

WHISKY



		  2 cl	 4 cl
• Captain Morgan		  2,50	 3,90
• Havana Club 3 J.		  2,50	 3,90
• Bacardi Carta Blanca		  2,50	 3,90
• Bacardi Carta Negra		  2,50	 3,90
• Don Papa		  4,40	 7,60

		  2 cl	 4 cl
• Finsbury Gin		  2,50	 3,90
• Hendrick‘s Gin		  3,50	 5,00
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RUM

GIN

Schön, dass Sie bei uns sind!

Wir möchten uns stetig weiterentwickeln – 
Ihr Feedback hilft uns dabei. 

Sagen Sie uns gern persönlich Ihre Wünsche 
oder hinterlassen Sie eine Bewertung. 

Vielen Dank!



 

• Kleiner gemischter Salat 		  5,90 
	 von verschiedenen, knackfrischen Blattsalaten, Früchten und Gemüsen 
	 der Saison sowie mit Sonnenblumenkernen getoppt. 
	 Garniert mit einer Grissini Brotstange. 
 

	 Joghurt-Kräuter, Kräuter-würzig, American
	 Gebrochener Hirtenkäse oder geriebener Käse +1,50		

• Hausgemachte Soljanka (Schweinefleisch)		  6,90 
	 Der säuerlich-würzige Suppenklassiker der osteuropäischen Küche, 
	 angerichtet mit 2 Brotecken

• Camembert (1 Stk.) paniert & gebacken	 	 6,90 
	 Brot als Beilage

• Geräucherter Lachs auf Kartoffelrösti		  8,90 
	 Meerrettich und Dill

• Pizzabrötchen Mozzarella (7 Stk.) mit Dip		  9,90

Essen ist ein Bedürfnis, genießen ist eine Kunst.
STARTER

KLEINE GÄSTE

OFENLIEBE

UNSERE SPEISEN
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• Nuggets mit Pommes 		  9,90		

• Kinderpizza (18 cm Durchmesser)		  7,90 
	 wahlweise Salami oder Margherita 

• Kartoffelgratin mit Hähnchen 		  12,90	  
	 cremiger Kartoffelgratin mit Hähnchenbruststreifen, 
	 Brokkoli und Käse überbacken

• Kartoffelgratin vegetarisch		  12,90 
	 cremiger Kartoffelgratin mit Brokkoli, Paprika und Käse überbacken 



Grundbelag auf jeder Pizza sind Tomatensauce u. Käse (Edamer/Mozzarella)  

• Käse-Rand (optional, Mozzarella)		  5,20 
• Pizza Salami oder Schinken (Schweinefleisch)		  12,50 
• Pizza Hawaii 		  12,50
	 Hinterkochschinken (Schweinefleisch) und Ananas

• Pizza vegetarisch		  13,50
	 Brokkoli, Paprika und Mais

• Pizza Sucuk		  13,90
	 Knoblauchwurst aus Rindfleisch		

• Pizza Hackfleisch 		  13,90 
	 Rinder-Hackfleisch, Sweet-Chili-Sauce, Zwiebeln, Hirtenkäse 
	 und Baconstreifen		

• Pizza Hähnchen		  13,90 
	 Hähnchenfleisch, Brokkoli, Mais und Sauce Hollandaise

• Pizza Mozzarella		  13,50
	 frische Tomaten, Mozzarella, frische Basilikumblätter

• Pizza Garnelen		  15,90 
	 Garnelen, Tomaten, Paprika, Knoblauch, Rucola

• Pizza Steakhaus		  15,90 
	 Rinderfiletspitzen, Lauchzwiebeln, Paprika, 
	 Hirtenkäse, Sauce Hollandaise

• Pizza Spezial		  15,90 
	 Salami, Hinterkochschinken, Champignons, Zwiebeln, 
	 Peperoni, Paprika

• Pizza Bombe		  15,90
	 Sucuk, Hähnchenfleisch, Zwiebeln, Champignons, 
	 Knoblauch, Sauce Hollandaise

• Pizza Margherita		  12,50
• Pizza Tonno		  13,90
	 Thunfisch und Zwiebeln

• Pizza Hot Dog		  13,90
	 Würstchen, Gewürzgurken, dänische Remoulade, Ketchup und Röstzwiebeln
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Ohne Pizza ist alles nur Käse.
PIZZA

UNSERE EMPFEHLUNG

ø 28 cm, veganer Teig



• frische Pasta mit Pesto			   14,50 
   hausgemachtes Pesto aus Basilikum, Knoblauch, Mandeln 
   und nativem Olivenöl, getoppt mit Parmesan und Rucola

• frische Tagliatelle con Pollo			   14,90 
   mit Hähnchenbruststreifen in Sahnesauce, Champignons 
   und Kirschtomaten, getoppt mit Parmesan und Rucola 

 
• Schnitzel „Wiener Art“			   17,90
	   Frisch paniertes, gebratenes Schnitzel vom Schwein, 
   garniert mit Zitrone

• „Hamburger Schnitzel“			   18,90
   Frisch paniertes, gebratenes Schnitzel vom Schwein, 
   unter einem Spiegelei

• Schnitzel mit Rahmenchampignons			   19,90 
   Frisch paniertes, gebratenes Schnitzel vom Schwein, 
   in feiner Rahmsauce mit Champignons

• Hähnchenbrust gegrillt (200 g)			   17,90 
   mit Grillgemüse angerichtet 
	

• Currywurst „Langer Hans“			   14,90 
   Frisch gebratene Currywurst vom Schwein, 
   mit feinwürziger Currysauce

Wer gut isst, genießt das Leben doppelt.
FÜR JEDEN WAS DABEI
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SCHNITZEL
inkl. einer Beilage nach Wahl (S. 20)

SATTMACHER 
inkl. einer Beilage nach Wahl (S. 20)

Wer gut isst, genießt das Leben doppelt.
PASTA

FÜR JEDEN WAS DABEI

GRILLGERICHTE 
inkl. einer Beilage nach Wahl (S. 20)



• Matjesfilet				    18,90
   Zwei Matjesfilets eingelegt nach „Nordischer Art“
   mit raffiniertem Dip nach „Hausfrauen-Art“, 
   dazu Bratkartoffeln mit Speck, Zwiebeln und Grillgemüse angerichtet

• Lachsfilet				    23,90
   Lachsfilet (ca. 200 g Rohgewicht) gebraten mit 
   deftiger Remoulade, dazu Bratkartoffeln mit Grillgemüse

• Zanderfilet				    23,90 
   Zanderfilet (ca. 170 g Rohgewicht) gebraten, 
   dazu Bratkartoffeln mit Grillgemüse
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FISCH

WAS DER GARTEN HERGIBT

• Große Salatvariation				    12,90 
   von verschiedenen, knackfrischen Blattsalaten, Früchten und 
   Gemüsen der Saison, getoppt mit Sonnenblumenkernen, 
   garniert mit einer Grissini Brotstange

• Hirtensalat				    14,90 
   Große Salatvariation mit Hirtenkäse, spanischen Oliven 
   und roten Zwiebeln, getoppt mit Sonnenblumenkernen,
   garniert mit einer Grissini Brotstange

• Salat Hähnchenbrust 				    15,90 
   Große Salatvariation mit 100 g frisch gebratener Hähnchenbrust, 
   verfeinert mit Honig, getoppt mit Sonnenblumenkernen, 
   garniert mit einer Grissini Brotstange

DRESSING INKLUSIVE NACH WAHL 
Kräuter-Joghurt, Kräuter würzig 

SALATE



STELL DIR DEIN 
LIEBLINGSGERICHT ZUSAMMEN:

• Ketchup	 0,30
• Mayonnaise	 0,30
• Senf	 0,30
• Sour Cream	 1,20
• Sauce Hollandaise	 1,20
• Sweet-Chili-Sauce	 1,20
• Aioli	 1,20
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DIPS & SAUCEN BEILAGEN

• Pommes frites
• Bratkartoffeln
• Kroketten 
     7 Stück

• Kartoffelspalten
• Süßkartoffeln
• Backkartoffel	 2,00 
   mit Sour Cream

Alle Beilagen auch separat als Portion erhältlich.  5,10

Stressed steht für Dessert rückwärts und auf einmal macht alles Sinn!
FÜR EINEN KRÖNENDEN ABSCHLUSS

FINISH

• Waffel mit Eis & Sahne				    8,50
• Brownie mit Eis & Sahne				    8,90
• Schwedeneisbecher 				    6,90 
   Zwei große Kugeln Eis (Vanillegeschmack) getoppt 
   mit Apfelmus, Eierlikör, Sahnehaube & Schokosauce

• Eispresso				    4,90
• Kugel Eis 				    2,00
• Portion Sahne				    1,00
• Portion Salzstangen				    3,50
• Portion Chips (Paprikawürzung)				    3,50


