


(Cocklailg Fangia

i‘ 86/0;«%0& MMM ....................... 9€

Liqueur de café, Vodka, Amaretto, 1 expresso

if? marelle g)wx ............................. 8€

Amaretto, Citron jaune, Angostura,
Blanc d’oeuf

i#wm 7€

Vermouth, Campari, Eau pétillante

fg Wegwm 8€

Vermouth, Campari, Bombay Saphire

fg geé(uw 7€

Purée de péches, Prosecco

Lo Pogpini e

Purée de fraises - Prosecco

i@ g;om;/ 8€

Apérol - Prosecco - Schweppes

Martini Blanc - Schweppes - Citron vert
Martini Rouge - Schweppes - Orange

W’ZW 9€

Nature, Fraise, Péche

gt_ Gemm é;om% ....................... 8€

Prosecco, Liqueur de St-Germain,
Eau pétillante, Citron

imuwwd& é;on?/ .............................. 8€

Prosecco, limoncello, eau gazeuse
et citron jaune

007 s

Vodka, Martini, Tranche de citron, Olive

@wmﬁf&r //howﬁrw ........................... 10€

Renaissance vodka vanille, purée de fruit de
la passion, Passoa, jus de citron vert, sirop de
sucre de canne et un shot de prosecco.

Wochtailg (ung ateost

Tove Bagilic

Purée de fraise, jus de citron,
sirop de basilic, eau pétillante

M’g“"' O%a} 5€
Virgen Mepts e

Nature, Fraise, Péche

6,50€

Mbkamfe 7;%0 6€
Martini Vibrante, Schweppes,
tranche d’orange

Hu,rrm 6,50€

Sirop de grenadine, Sirop fruit de la passion,
Jus de citron, Jus de mangue, jus d’orange




Crosgione
[Manargharta

Tequila - Martini blanc - Citron vert, Jus de Pamplemousse .......... 9€

ettt o (v

Rhum blanc - Cointreau - Creme de coco
Citron vert - Jus d’ananas 9€

Gurgle Bird

Rhum brun - Campari - Citron vert,
Sucre de canne - Jus d’ananas 9€

Lova Gin

Bombay Saphire - Jus de Cranberry

Purée de Framboise - Citron vert 9€
Plorg dosgui

Rhum Blanc - Citron vert - Sucre de canne, Jus de mangue............ 9€
Whisky - Citron vert - Amaretto, Ginger beer 9€

M@MW

Vodka - Purée de Framboise - Prosecco

Jus de citron - Sucre de canne 9€
Amaretto - Creme de cacao - Sucre de canne, 2 €SPresso.............. 9€
gwwy Tea

Gin infusé a la péche, Fuze Tea, jus de Citron vert ............ccoceeveueenee 9€

Summer Crugh

Gin June Pasteque, jus de cranberry, citron vert, limonade....... 9,50€

74}%@*@ Tww

Saint germain, vodka, sirop de concombre, citron vert,
jus de litchi, tonic 9,50€

im mule

Gin infusé a la poire, ginger beer, jus de citron vert..........c.ccccecueeuee 9€




Phartoni /Oer%

Blanc / Rouge / Rosé 5€

fg Verm (4cl) 6€

Captain Morgan, Get 27, Eristoff,
William Lawson, Bacardi

OQ»’oérL@u,r 8€

Grey Goose, G-Vine, Roku, Jack Daniel’s

\

@P‘%&M

Moretti 25 cl 3,50€
Moretti 50 cl 6€
Birobaiteiile

4.7 Blanche Basilic Citron .........ccccceeeeeeeveenend 6€
Desperados, Corona, Bud ...........cccceceeeeeeeuene 6€

Gra,/o/ow 5€
ﬁm@m&& 5€
49@4« @a,/ow 8€
%a,éew 8€
ﬂ%émaz;w 8€

Coca Cola 3506

iwv@%-ofca/ (limonade italienne) ..... 3,50€
ot de Frut @wg&

Ananas, abricot, orange ... 3,50€

Fufe et 33e]) e 3,50€
gwajo a Leaw 2€

Menthe, péche, citron, grenadine, fraise

84/0;“%@, 1,50€

Pacchiats 2
ﬁmg@ 2€

k Ca,/o/ou,ccww 3€
ﬂ o se

#&W 7€

Boule de glace vanille, café, amaretto



~ T

| Fermula lova

Uniquement le midi, sauf le samedi et les jours fériés
Plats et desserts au choix ( voir * )
o€

N

 enw Bambins.

Pates linguines jambon
Pizza jambon / mozzarella
Une glace enfant /O €
(12 ans max)

Plats et pizzas végétariens ( voir V)

I

N—



At Fogts

gwraﬁu Yova V

Burrata crémeuse, pesto a la truffe, artichaut confit, pain italien 14€
&{é&*d‘ o(e[,éa/ MM\A/ \4

Tapenade d’olive taggiasches, tartare de tomate, purée d’avocat au limoncello ................. 8€
Crao},tw /hw\é‘/ww a la /ru,l%@

Pain brioché, jambon truffé, tartufata au parmesan 12€
W a la @ama,w»e

Calamars panés maison, sauce lova 10€
cwr‘/oawco& de @Mdfw

Mayonnaise citron vert, olives taggiasches, agriimes 14€

Deats di galami (agsielle de charculerie e paine dalien) e 17€

rgalala & 6@
Irgalata Caprege

Méli-Mélo de Tomates, burrata, coppa di Parma, olives taggiasches,
huile d’olive, basilic, creme balsamique 17,50€

ey Cigar*

Salade romaine, sauce César, poitrine de porc grillée, poulet pané aux corn flakes

et panko, ceuf coulant, crotitons, parmesan, tomates cerise 16€
*
7;#% %rde
Foccacia moelleuse, saumon gravlax, purée d’avocat, ceuf, stracciatella .........cccccevuucnee. 15€

7;;"@@ di //how%/&

Tartare de beeuf au couteau (tomates séchées, pecorino, capres, pignon de pain)
burrata panée, frites au parmesan 18,50€

Vétsttine T
Escalope de veau panée et gratinée au pecorino et jambon de Parme.
Servie avec des linguines au pesto, tomate ou parmesan 22€

Big Mama. fova

Bun’s brioché, steak haché maison, pesto, tapenade de tomate, provolone,
roquette, creme de parmesan, frite . 17,50€




Yosta o Ripstts

@qiﬁ iww (supplement mortadelle 2€) * v

Pappardelles, pesto, Burrata et pignons de pin torrefiés

Pigotts T ms

artichaut, citron vert

Lirguine alle vongols

Linguine aux palourdes, persillade et tomates séchées

[//gauinmbdo(edwrmwv

Café gourmand

Sunmer Jove*

Tre Teramigu Cage | *
Vama. @Méwwbg « Lo Simenetley »

Pavlova aux framboises et coulis de fruits rouge

Coskie aigor ™

15€

Risotto parmesan et petit pois, filet de dorade, amande, tomates séchées,
22€

//haéa,éo(ww%/ o la ﬁu,l%@ (supplement Jambon Cuit a la truffe 3,50¢)

Creme de champignons a la truffe, lamelle de truffe et burrata 18€
17€
8,50€
Glace stracciatella, caramel au beurre salé, chantilly et nougatine de pistache ................. 7€
7€
9,50€
8€

Cookie maison, Nocciolata, caramel et glace vanille



Phama Parghenta * ¥

Sauce tomate, mozzarella di Bufala AOP, basilic 14€

Clagsic (Jueen

Sauce tomate, mozzarella Fior di Latte, champignons de Paris,

fines tranches de jambon cuit, basilic 15€
Fromagie
Pecorino, Taleggio, mozzarella Fior di Latte, gorgonzola, grains de poivre noir .............. 18€

Caviar d’aubergine, gorgonzola, mozzarella di bufala, tomates cerises,
jambon de Parme, aubergine rétie, pignons de pin 16€

Sauce tomate, stracciatella, aubergine, poivron, courgette, artichauts, oignons pickles.... 16€

grwm

Mozzarella di Bufala, bresaola black angus, stracciatella a la pistache, roquette,
pistaches concassées 20€

Deose Porther

Créme de ricotta a la pistache, mozzarella fior di Latte, Parmigiano, mortadelle,
Stracciatella, pistaches 18€

Cruella §_

Sauce tomate, mozzarella Fior di Latte, Parmigiano, spianata, creme de ricotta,

basilic, peperoncini 18€

Creme de truffe noire et cepes, chiffonnade de jambon cuit, burrata ...........cececeeeeeeeeceeunene 21€
Digplia mi

Pesto au basilic, burrata, tomates confites, pignons, Parmigiano, basilic...........ccccccceeuunee. 19€

@Mﬂ\w leva

Sauce tomate, mozzarella fior di Latte, chiffonnade de jambon de Parme,
copeaux de Parmesan, tomates cerises et roquette 18€

Prepussa
Creme de Ricotta, mozzarella Fior di Latte, saumon fumé, épinards, filet de citron, aneth
figues et confiture de figues, raisin noir, noisettes 18€

Base blanche, mozzarella foir di Latte, confiture de cerise noire, burrata,
copeaux de parmesan, amandes grillées et jambon cuit truffé 21€




Cavse o |fong

W ( W) Verre / Bouteille 5/20€

Vin aux arémes de fruits rouges. En bouche, une belle fraicheur sur des notes de
cerises mires. A servir sur des plats en sauce ou bien a 'apéritif en accompagnement
d’une planche de charcuteries italiennes.

i“f’@’ W?eww-ogém ( @W@ ) Bouteille 22¢€

Au nez des ardmes complexes de fruits confits, d’épices et notes boisées.
En bouche une structure harmonieuse avec des tanins fins et élégants.
A savourer sur une belle piece de beeuf ou sur un Agneau a la mode Pouille.

W?u,m; @u,béwu ( @WL%) Bouteille 21¢€

Un nez soutenu de fuits noirs tel que la griotte ou la groseille.

En bouche les arémes de fruits noirs se combinent avec les notes de vanilles.
Une belle complexité.

A servir sur des plats de diverses pates ou viandes.

Qﬂf@ me ( @Wwfj Verre / Bouteille 5/19¢€

Un nez agreable de fruits rouges, de vanille et d’épices. Belle bouche structurée et
élégante.
A servir a l'apéritif ou en accompagnement d’une viande braisée.

Barbera 49 7%072 ( @M ) Bouteille 21¢€

Un vin rouge fruité et intense mais également suave et gourmand
avec une belle longueur en bouche.

//Mw@ouj,owww ( T%Wb&) Verre / Bouteille 5/20€

Un vin aux aromes fruités et vif avec une belle complexité.

@beul‘é de la W@ ( @%cw i@@ﬁwwwu) Bouteille ..........ccccccccce. 29 €

Au nez, un bouquet fruité de groseille et defruits rouge.... Un Pessac suave et élégant
qui possede une chaire gourmande et raffinée. Sur de jolis tanins fondus et enrobés




Biancs

iu/mau Gr‘uéw ( gmée) Verre / Bouteille 5/21€

Un nez de pomme et de fruits exotiques accompagné de notes florales.
Une bouche harmonieuse et persistante pleine de fraicheur.
A servir sur des poissons ou a l'apéritif

VW& ( Vem.%e) Verre / Bouteille 5/19¢€

Un vin blanc de la région de Vénétie au aromes fuités d’agrumes.
En bouche une belle fraicheur qui se termine sur une finale fine.

Qﬁ& Bum ( @Wﬁ Verre / Bouteille 5/20¢€

Un nez fin et expressif sur des aromes frais d’agrumes, de citronnelle et d’ananas.
En bouche, une attaque souple et mielleuse.

%ﬁ?z o(f?m@w /h&d,(,@wo ( GWM) Verre / Bouteille ....... 5/19€

Un vin rouge fruité et intense mais également suave et gourmand
avec une belle longueur en bouche.

gawo(w % Verre / Bouteille 5/21¢€

W@ @afe Verre / Bouteille 5/20€

Ce vin rosé de la région de Vénétie convainc parson arémefruité de baies rouge et par sa belle
fraicheur.

WYW&% @%ﬁg»@ % Bouteille 29 €

Un nez fin et expressif sur des ardmes frais d’agrumes, de citronnelle et d’ananas.
En bouche, une attaque souple et mielleuse.

Champagre

i, 74 llier  Coupe / Bouteille 8/50€

iow%wu Bouteille 60 €
@uﬂwﬁ—gm de blanc Bouteille 130 €




Fetellanty

iwtbrw di MMM 49@6 ( W) Bouteille ..., 19 €
iambrug/w di ﬂ?&o{w 49@@ ( %} Bouteille ..., 19¢€
MW a( %‘JZ Bouteille 23 €

Nez, une belle fraicheur apportée par ses aromes de Muscat, de coing,
de poire Williams et de pomme. En bouche, un parfait équilibre entre le fruité
et la sucrosité.

@W Verre / Bouteille 5/18 €







