La Artegianale, totul e despre mancare bine
facuta,atmosfera eleganta, rafinata si calma,

si momente care raman cu tine.
Ne inspiram din tot ce are Marea Mediterana
mai viu — arome curate,ingrediente bune,

fara graba si fara artificii.

Pentru noi, o masa reusita e o amintire

care revine.

artegianale.lifestyle
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A la carte

primavara / vara

CAVIAR DE MUNTE DIN FERME LOCALE

Din ,Piatra Craiului” — Un Gust al Naturii Pure

Provenit din apele regiunii Piatra Craiului, caviarul de munte
reflectd puritatea originii sale. Cultivat cu grija, aceste perle
exceptionale ofera o experienta gustativa rafinata.

Caviar de sturion - 50g |vitality]¥]

Perle delicate, fine si catifelate, care explodeaza intr-o aroma
subtila si dulce — perfecte de savurat ca atare sau in
combinatii rafinate.

Caviar de pastrav - 50g
Perle delicate si catifelate, care explodeaza intr-o aroma subtila
si dulce — perfecte de savurat ca atare sau in combinatii rafinate.

APERITIVE

Paté de pui cu dulceata de mere - 180g
Paté de pui facut in casa cu nucsoara, cimbrisor, chutney de
mere, mix de salata cu miere si coulis fructe de padure

Tartar de ton - 150g [vitality }¥]
Ton proaspat taiat manual in cubulete, ulei de masline
extravirgin, lamaie si salata de rucola

Platou de branzeturi / 2 persoane - 380g
O selectie de branzeturi maturate gourmet din bacania noastra,
perfecta pentru a incheia cina. Ideal pentru a fi impartit.

Hummus con Salsa - 160g [Mtaity}¥

Crema fina de naut si tahinna, completata cu un sos aromaf,
ulei de masline extravirgin organic Quattrociocchi si seminte
de pin rumenite pentru textura crocanta.

Tartar de vita - 160g
Carne de vita premium tocata manual, capere, mustar sl
ierburi aromatice si ou de prepelita.

SALATE

Insalata Caesar cu pui - 290g 1,3,6,7,10
Salata verde cu piept de pui suculent, crutoane crocante

si un dressing clasic din suc de lamaie, ulei de masline,

ou, Worcestershire, ansoa, usturoi, mustar Dijon,

Parmigiano Reggiano DOP maturat 24 de luni si piper negru.

Insalata Caesar cu vita - 290g 1,3,6,7,10
Muschi de vita fraged, servit pe un pat de salata verde, alaturi
de crutoane crocante si un dressing Caesar bogat in arome

Insalata Caesar cu creveti - 290g 1,2,3,6,7,10
Creveti gatiti delicat, acompaniati de salata verde, crutoane
aurii si un dressing clasic cu note de ansoa si lamaie.

Burrata si rosii - 195g [vitality \¥] 1,4,7
Branza burrata cremoasa, servita cu rosii cherry coapte
si rucola proaspata, stropita cu ulei de masline extravirgin.

Insalata tonno, fagioli e cipolla - 240g 4,10
Ton, fasole si ceapa — un clasic estival al bucatariei italiene,
reinterpretat cu salata, rosii uscate, rosii cherry si masline
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PASTE

Spaghetti cu unt si caviar rosu - 1509 1,9
Spaghetti fine, amestecate cu unt cremos, un strop de

lamaie si piper proaspat rasnit, completate de 25g de

caviar rosu .

Un preparat rafinat, echilibrat si surprinzator, in care
ingredientele de calitate vorbesc de la sine

Calamarata al Pomodoro di Puglia, 1,3,7
basilico e burro - 280g

Pastele sunt acompaniate de un sos fin de rosii coapte la
soare, imbogatit cu arome de busuioc proaspat si un strop

de unt si ulei de masline extravirgin.

O reteta clasica ce surprinde esenta simplitatii italiene.

Spaghetti carbonara - 340g 1,3,7,8
Ne mandrim cu un sos cremos din galbenus de ou proaspat,
guanciale si branza Pecorino Romano DOP, care da

gustul intens.

Casarecce pesto - 280g 1,3,7
Casarecce cu pesto din busuioc proaspat, seminte de pin,
Pecorino Romano DOP si Parmigiano Reggiano DOP -24 luni.

Penne quattro formaggi DOP - 320g 1,3,7,16
O combinatie echilibrata de Gorgonzola Dolce DOP, Taleggio
DOP, Parmigiano Reggiano DOP maturat 24 luni si

Pecorino Romano DOP.

Ravioli de casa cu ciuperci si 1,2,3,7,9,14,15,17
sos de trufe - 310g

Aroma trufelor se Tmpleteste cu ravioli de casa, umpluti cu
ciuperci si Parmigiano Reggiano DOP_24, din propria bacanie

Linguine cu creveti - 3159 4 1,2,3,7,9,14,15,17
Surprinzator la acest preparat este intensitatea gustului de
creveti, data de crema artizanala, completata de creveti

gatiti delicat si cateva frunze de patrunjel

Calamarata cu fructe de mare - 330g # 1,3,7
Un amestec bine echilibrat de gusturi de mare: creveti, midii,
calamari, sepie, bisque de fructe de mare, vin alb

si pasta di Gargano IGP

Tagliatelle de casa cu ragu artizanal de vita - 340g 1,3,7
Paste facute Tn casa, cu ragu de vita gatit lent si Parmigiano
Reggiano DOP maturat 24 de luni.

Lasagna - 360g 1,3,7,9
Ragu artizanal, foi proaspete de paste, sos béchamel cu un
strop de nucsoara si mozzarella autentica.

(timp de asteptare: 25 min)

SUPE

Supa Zilei - 350g 1,7,9
O supa-crema catifelata si aromata din legume coapte,
preparata cu ingrediente de sezon si un strop de ulei

de masline extravirgin.

Consommé de pui - 3509 15
Un consommé limpede si bogat in arome, gatit lent
pentru gust intens.
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PRINCIPAL

Broccoli cu burrata si fistic - 250g

Un preparat sanatos, din broccoli proaspat copt, gatit
al dente, acoperit cu sos de burrata proaspata si fistic
sicilian crocant.

Piccata di pollo al limone -180g
Piept de pui rumenit in unt si faina de gris, servit intr-un
sos cremos de lamaie cu capere

Porchetta di casa - 200g
Specialitate traditionala din Lazio: rulada suculenta de
porc, aromata si frageda, gatita lent.

Ossobuco - 400g

Specialitatea regiunii Lombardia, din nordul muntos
al Italiei, felie de rasol de vitel gatit lent cu leqgume
sotate, in vin rosu.

Costoletta di vitello arrosto - 320g
Cotlet de vitel prajit, cu crusta aurie si interior suculent.
Condimentat subitil, ofera o experienta rafinata

Argentinian beef sirloin - 150g
Muschi de vita argentinian, gatit mediu, la 52°C,
rumenit in unt

Tonno in crosta di pistacchio - 160g
Steak de ton proaspat, cu crusta crocanta de fistic

Branzino al forno con erbe e limone - 350g

Biban delicat, copt incet pe carbuni pentru a-i pastra
suculenta, infuzat cu ierburi mediteraneene si stropit
cu suc de lamaie.

Cioppino (Brodetto di Pesce) - 360g
Tocana usor picanta de peste si fructe de mare - o alternativa
lejera pentru a savura aromele Mediteranei.

GARNITURI SI SOSURI

Garnituri pe baza de cartofi - 150g
Piure de cartofi copti cu unt sau cartofi prajiti de doua ori.

Garnituri pe baza de legume - 150g
Piure de radacinoase sau legume la gratar.

Cos cu paine - 1509
Ciabatta sau paine cu seminte, dospita natural si fermentata
timp de 48 de ore.

Focaccia cu sare si rozmarin sau Parmigiano - 180g
Aluat bine hidratat, fermentat timp de 48 de ore, uns cu ulei
de masline si presarat cu sare, rozmarin sau Parmigiano.

Sos piper verde / Sos Gorgonzola / Chimichurri - 30g
Cremos si cu un gust intens, completeaza perfect
suculenta carnii.

Sos de trufe negre - 30g
O delicatesa, acest sos de trufe adauga o aroma luxoasa care
completeaza perfect carnea frageda.
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PINSA ROMANA

Aluatul de pinsa combina faina de grau, soia si orez. Cuo
hidratare ridicata, fermentare de 48 de ore si coacere la
temperatura scazuta, rezulta o textura crocanta, aerata
si usor de digerat.

Pinsa burrata e basilico - 360g
Sos de rosii din Puglia, burrata din Puglia si busuioc proaspat.

Pinsa formaggi artigianale - 340g
Gorgonzolla dolce DOP, Parmigiano Regginano 24 DOP,
Fontina DOP, Pecorino Romano DOP

Pinsa prosciutto di Parma - 360g
Sos de rosii din Puglia, mozzarella, prosciutto di Parma DOP,
rucola, rosii cherry.

Pinsa prosciutto cotto - 360g
Sos de rosii din Puglia, mozzarella, prosciutto cotto BIO,
rucola, rosii cherry.

Pinsa salami Ventricina picanti - 360g #
Sos de rosii din Puglia, mozzarella, salam Ventricina picant.

Pinsa vegetariana - 340g
Sos de rosii din Puglia, mozzarella, ciuperci, anghinare,
masline si rosii uscate.

SELECTIE DE BUCATARIE TRANSILVANEANA

Un gust esential al Transilvaniei, cu supe consistente,
tocanite gatite lent, carne frageda si deserturi decadente
- fiecare preparat surprinzand bogata mostenire culinara
a regiunii.

Supa traditionala de vitel - 3509
Ciorba acrisoara de vitel in stil romanesc, gatita lent cu legume
proaspete siierburi aromatice, servita cu smantana si
ardei iute alaturi.

Cotlet de porc cu sos de vin transilvanean - 320g

Cotlet suculent de porc local, gatit la perfectiune, servit cu un
sos de vin alb transilvanean, o reductie bogata infuzata cu
ierburi locale, mustar si demi-glace.

Papanasi cu smantana si dulceata de afine - 190g
Gogosi pufoase pradjite, acoperite cu smantana bogata
si dulceata de afine de casa, o adevarata

delicatesa transilvaneana.

DELICII ELVETIENE - UN GUST AL TRADITIEI

Fondue de ciocolata / 2 persoane - 670g
Ciocolata elvetiana catifelata, topita la perfectiune, servita
cu fructe proaspete, biscuiti si bezele.

Swiss Mincemeat with Pasta & Apple Sauce - 340g
Carne de vita gatita lent cu condimente, servita peste paste si
acompaniata de un sos fin de mere.
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EXPERIENTA STEAK-ULUI LA JOSPER

Carne de exceptie. Foc de carbune. Gust autentic.

USDA (United States Department of Agriculture)
stabileste standardele pentru clasificarea carnii de vita
in functie de calitate si marmorare.

Gradul USDA Prime este cel mai inalt nivel de calitate,
acordat doar pentru 2-3% dintre bucatile de carne de vita.

USDA Prime Rib Eye - /100g

O bucata iconica de carne de vita de cea mai inalta calitate,
Rib Eye se remarca prin marmorarea perfecta, oferind
fragezime si 0o aroma bogata, intensa si persistenta.

Portia recomandata: 300-350g/persoana.

USDA New York Strip Steak - /100g

O taietura clasica, renumita pentru fragezimea naturala si
aroma robusta, ideala pentru iubitorii de steak premium.
Portia recomandata: 300-350g/persoana.

USDA TOMAHAWK - /100g

Un steak impresionant, cu os, gatit la perfectie cu o crusta
aurie si un interior fraged. Condimentat subtil, ofera o
experienta culinara demna de cele mai rafinate gusturi.
Portia recomandata: 350-400g/persoana.

USDA Prime Boneless Short Ribs Skewers - /100g
Short Ribs fara os, suculente si perfect marmorate, gatite
pe frigarui si servite cu sos chimichurri.

USDA Original Burger - 350g
Un burger autentic, gatit cu maiestrie si servit cu toppinguri
clasice. Perfect pentru cei care apreciaza simplitatea rafinata.

USDA Italiano Burger - 350g
Carne de vita USDA Prime cu mozzarella, pesto si rosii
proaspete, pentru o nota italiana distincta.

Petto Di Pollo Al Burro "Firenze 1869" - 220g

Piept de pui rumenit lent in tigaie cu unt, pana cand pielea
devine crocanta si carnea ramane frageda. Servit cu unt
spumos si o felie de lamaie. O reteta florentina din 1869,
readusa in actualitate cu respect pentru gustul originar.

Pancetta di Maiale alla Brace - 280g
Taietura suculenta din burta porcului, gatita lent pe jar pentru
o crusta crocanta si un interior moale si plin de savoare.

Costoletta di Maiale - 320g
Cotlet de porc cu os, fraged si puternic aromat, copt la Josper
pana capata o crusta caramelizata si o consistenta suculenta.

Coaste de porc Josper-style - 420g
Coaste fragede rumenite pe foc de carbune, cu crusta
lipicioasa, intens aromata, servite cu sos chimichurri.

Gamberi alla Josper - 200g

Creveti gatiti rapid pe gratarul Josper pentru o textura
suculenta si o aroma fina, usor afumata.

Gustul delicat al carnii este evidentiat de atingerea jarului
si de un strop de ulei de masline extravirgin.
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ARTIZANAL DESSERTS

Cheese Cake - 140g
Preparam o crema proaspata de mascarpone si ricotta
aeratad, pe o baza sfaramicioasa cu un gust intens de unt.

Tiramisu - 140g
Cine nu cunoaste faimosul desert italian cu piscoturi
Savoiardi, mascarpone, Disaronno Amaretto si oud proaspete.

Pana cotta - 130g
Un pahar de budinca italiana delicioasa, facuta din smantana
dulce si acoperita cu piure de fructe de padure.

Swissotel chocolate cake - 120g
Tort bogat de ciocolata cu ganache catifelat, glazura de
ciocolata si crema fina de vanilie.

Torta al cioccolatto fondante - 120g

Un desert decadent care combina bogatia mousse-ului de
ciocolata neagra catifelata cu dulceata cireselor Amarena.
Textura sa cremoasa si aroma vibranta de cirese transforma
fiecare muscatura intr-o experienta delicioasa.

Cannoli Siciliani - 160g
Desert tipic sicilian, umplut cu ricotta dulce in aluat crocant
si presarat cu fistic.

Bottega & Salumeria Artegianale - Str. Lucian Blaga 13
Pizzeria Artegianale - Str. Muresenilor 27

Steak Ristorante Artegianale - Swissotel Poiana Brasov

REZERVARI - 0775 33 22 11
artegianale.lifestyle -
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Il bar

ARTEGIANALE SIGNATURE DRINKS

Arte Spritz 250ml
Malfy Limone, Aperol, Prosecco, Fresh Grapefruit

Santo Basilico 90ml
Ki No Bi, Averna Amaro, Basil, Syrup Soc, Lime Juice

Mela Bellini 150ml
Prosecco, Apple Juice

SPRITZ MOMENTS

Aperol Spritz 200ml
Aperol, Prosecco, Sparkling Water, Orange Slice

Campari Spritz 200ml
Campari, Prosecco, Sparkling Water, Lime Slice

Malfy Gin Spritz 200ml
Malfy Dry, Prosecco, Sparkling Water, Lemon Slice

Hugo Spritz 200ml
Elderberry Syrup, Lime, Prosecco, Sparkling Water, Mint

Mimosa 150ml
Orange Juice, Prosecco

Bellini 150ml
Prosecco, Peaches Puree

MALFY TONICS

Malfy Dry Tonic 250ml
Malfy Dry, Tonic, Dehydrated Citrics, Rosemary, Peppercorns

Malfy Limone Tonic 250ml
Malfy Limone, Tonic, Dehydrated Citrics, Rosemary, Peppercorns

Malfy Rosa Tonic 250ml
Malfy Rosa, Tonic, Dehydrated Citrics, Rosemary, Peppercorns

Malfy Arancia Rosa Tonic 250ml
Malfy Arancia Rosa, Tonic, Blueberry, Dehydrated Lime Slice

LONG DRINKS

Cuba Libre 200ml
Havana Especial, Coca Cola, Lime Wedges, Sugar

Milano Mule 200ml
Campari, San Pellegrino Ginger, Lime Juice

Campari Orange 200ml
Campari, Fresh Oranges, Mint Leaf

Disaronno Tonic 200ml
Amaretto Disaronno, Schweppes Kinley Tonic, Almonds
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CLASSICS

Negroni 90ml
Campari, Petroni Rosso, Malfy Dry

Martini 60ml
Malfy Dry / Absolut, Petroni Bianco, Olives

Old Fashioned 75ml
Maker's Mark, Dash Angostura Bitters, Syrup

Mojito 200ml
Havana 3yo, Menta, Lime Juice, Syrup, Sparkling Water

Mai Tai 150ml
Havana 3yo, De Kuyper Triple Sec, Orgeat, Lime Juice, Havana

Manhattan 90ml
Maker's Mark, Petroni Rosso, Angostura Bitters, Cherry

Daiquiri 80ml
Havana 3yo, Lime Juice, Syrup, Lime Slice

Disaronno Sour 100ml
Disaronno, Lime Juice, Syrup, Dehydrated Orange, Almond

MODERN CLASSICS

Negroni Sbhagliato 90ml
Campari, Petroni Rosso, Prosecco, Orange Twist

Espresso Martini 100ml
Absolut, Kahlua, Espresso, Vanilla Syrup, Coffee Beans

Pornstar Martini 130ml
Absolut, Passoa, Passion Fruit, Vanilla Syrup, Prosecco, Strawberry

Dirty Martini 60ml
Absolut, Petroni Bianco, Olive brine, Olives

Kyr Royale 150ml
Creme De Cassis, Prosecco, Currants

Bee's Knees 80ml
Chivas 12yo, Lemon Juice, Honey Syrup, Dehydrated Lemon

Mint Julep 80ml
Maker's Mark, Syrup, Mint

Grappa Sour 100ml
Grappa Rodner, Lime Juice, Syrup, Dehydrated Lime

MOCKTAILS

Hugo No Alcohol 250ml
Lime Juice, Lime Syrup, Mint, Sprite, Dehydrated Lime

Ceder's Crisp Tonic 250ml
Ceder's Crips, Tonic, Pepper, Rosemary, Currants

Caramel Green Apple 200ml
Caramel Syrup, Lime Juice, Green Apple Juice, Apple
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SPIRITS _40ml

IRISH WHISKY

38 Red Breast 12yo
32 Jameson Black Barrel
38 Jameson Single Pot Still

SCOTCH&SINGLE MALT

38 The Glenlivet Founder's Reserve
38 The Glenlivet 12yo
42 The Glenlivet 15yo
34 Chivas 12yo
38 Chivas 13 yo Sherry
38 Chivas Mizunara
46  Chivas 18yo
39  Aberlour 12 yo
39  Aberlour Abunadh Cask
109  The Macallan 15yo
78 Royal Salute 21yo
39 Ardbeg 10yo
42  Glenmorangie 12yo
45  Glenmorangie Nectar D'or 12yo
76  Glenmorangie 18yo

BOURBON

32 Bulleit Bourbon
28 Maker's Mark

SPECIAL WHISKY
35  Tenjaku
39 Caollla

72 Lagavulin 16yo

ROM

39 Havana Club Seleccién de Maestros
65 Havana Don Navarro

69 Havana Unién Cohiba

32 Havana Club 7yo

38 Zacapa Solera 23yo

78  Zacapa X0 30yo

32  Bumbu Original

39 Bumbu X0

42  A.H Riise Non Plus Ultra Very Rare
39  Eminente Ambar Claro 3yo

45 Eminente Reserva 7yo

64  Eminente Gran Reserva 10yo

39 La Hechicera Reserva Familiar

44 La Hechicera Serie Experimental No.1

SHOOTS
32 Kamikaze /B52 /Godfather /Blow Job 50ml25
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SPIRITS _40ml

ITALIAN PREMIUM GIN

Malfy Dry

Malfy Limone
Malfy Rosa

Malfy Arancia Rosa

HANDCRAFTED & SPECIAL

McQueen and the Violet Fog
Bobby's

Monkey 47

KI NO BI

Ceder’s Pink Rose 0% Alcohol
Pernod Absinthe 68%

VODKA

Absolut
Ketel One
Ostoya Black
Grey Goose
Belvedere

TEQUILA

Avion Silver

Avion Reposado

Avion Reserva 44

Mezcal del Maquey Vida

Don Julio 1942

Volcan De Mitierra XA
Volcan De Mitierra Blanco
Volcan De Mitierra Reposado

COGNAC&BRANDY

Martell VS

Martell VSOP

Martell XO

Hennessy VS
Hennessy VSOP
Hennessy X0

Villon - Cognac Liqueur

DIGESTIVE

Jagermeister
Grappa Rodner
Limoncello

Sambuca Ramazzotti
Amaro Ramazzotti
Averna Amaro
Branca Menta
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REFRESHMENTS

SOFT DRINKS

Pepsi zero /Pepsi / Twist / Vintage 250ml
Mirinda / Prigat Strawberry and Banana |

7 Up / Mountain Dew / Lipton Ice tea 250m
Catinola Suc de catina BIO cu ghimbir sau afine

FRESH JUICE 260ml

Orange / Grepfruit Fresh
Lemonade Mint and Ginger
Watermelon Lemonade
Strawberries Lemonade
Mango Lemonade

SANPELLEGRINO 330ml

Tonic Water
Aranciata / Arancia rossa
Grapefruit / Pomegranate / Orange

WATER

Aqua Carpatica 330
Aqua Carpatica 750

Aqua Carpatica flavours Lime&Mint / Raspberry /

/ Peach& Mango / Strawberry & Eldelflower
Aur’a Gold 750ml

COFFEE

Ristretto / Espresso

Espresso Lungo /Espresso Doppio
Espresso Macchiato / Coffee Corretto
Cappuccino / Latte / Freddo

Tea and Herbal Infusion

Flat White /Frappe Clasic / Frappe Oreo / Frappe Baileys

BEER

Bucur 330ml -Local Beer

Blanc 1664 330ml

Weihenstephan Hefeweissbier 500ml
Grimbergen Ambre 330ml

Cidru Somersby -Apple /Blackberries
Carlsberg /Carlsberg No Alcohol 330ml
Guiness 330ml
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