
  

 

 

 

Suppen: 

 

1. Tom Kha Gai 

leicht säuerliche Kokosmilch/Galgant Suppe mit Zwiebeln und Champignons  

Huhn          € 6,80 

Garnelen          € 7,40 

Bio Tofu          € 6,20 

 

 

2. Tom Yum Gung  

leicht säuerliche Zitronengras Suppe mit Champignons  

Huhn          € 6,80 

Garnelen          € 7,40 

Bio Tofu          € 6,20 

 

 

2. 2. Tom Dschud Wunsen 

Klare Hühnersuppe mit Glasnudeln, Karotten, Pak Choi und Koriander 

Huhn          € 6,80 

Garnelen          € 7,40 

Bio Tofu          € 6,20 

 

 

 

 

 

 

 

 

Liebe Gäste! 

Information über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, 

erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeitern! 



  

Vorspeisen: 

3. Po Pia Thod         € 6,60 

2 knusprige Frühlingsrollen  gefüllt mit Gemüse, gehacktem Hühnerfleisch,  

sweet chili Sauce 

 

(3. 2 )Tauhu Thod         € 6,60 

2 Stk. knuspriger Tofu mit Thai Gurkensalat, süße Pflaumensauce und  

Erdnussstücken          

 

4. Sate Gai          € 7,80 

2 Hühnerspießchen, serviert mit hausgemachter Erdnusssauce und Thai Gurkensalat 

  

 

5. Som Tam Thai  (leicht scharf) 

würziger Papayasalat mit Garnelen und Erdnüssen    € 10,70 

Ohne Garnelen         € 9,40 

 

6. Yum Wun Sen Gung oder Gai   (leicht scharf) 

Glasnudelsalat mit Garnelen, Zwiebeln, Sellerie, Koriander, Erdnüssen € 10,70 

mit Huhn          € 9,40 
 

7. Gemischter Salat nach Saison         € 5,70 

 

 

 

Extra Beilagen: 

 
Portion Reis € 3,00 

Portion hausgemachte Erdnuss-Sauce € 2,80 

Portion Gemüse € 5,90 

   

 

       

 

 

 

 

 

 

 

Liebe Gäste! 

Information über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, 

erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeitern! 



  

Hauptspeisen: 
Maishendl / Bio-Tofu 

Alle Hauptspeisen werden mit Jasmin-Reis serviert. 

 
8. Pad Panang Gai / Tauhu  (leicht scharf) 

gebratenes Maishähnchen oder Tofu mit Panang Curry Paste, Karotten, Zucchini, 

grüne Bohnen, Spitzpaprika, Limettenblätter 

Huhn          € 18,20 

Bio-Tofu          € 16,20 

 

9. Pad Kaprao Pak Ruam Gai / Tauhu  (leicht scharf) 

gebratenes Maishähnchen oder Tofu mit Karfiol, grüne Bohnen, Karotten, 

Spitzpaprika, Thaibasilikum) 

Huhn         € 18,20 

Bio-Tofu          € 16,20 
 

10. Gai / Tauhu Pad Sauce Prik  (leicht scharf) 

gebratenes Maishähnchen oder Tofu mit Karotten, Zwiebeln, Pak Choi, Chilisauce   
Huhn € 18,20 

Bio-Tofu € 16,20 
 

11.  Pad Med Mamuang Gai / Tauhu  
gebratenes Maishähnchen oder Tofu mit Cashewnüssen, Paprika, Zwiebel, 

Jungzwiebel, Karotten, frittierter Chili  

Huhn € 18,50 

Bio-Tofu € 16,40 
  

 
Rindfleisch: (österreichisches Jungrind - Steakhüfte) 

 
12.  Pad Nuea Nam Man Hoi 

gebratenes Rindfleisch mit Zwiebel, Champignons, Shiitake Pilze, Babymais 

Spitzpaprika, Zuckererbsen, Austernsauce) € 20,10 
 

13. Pad Kaprao Nuea (leicht scharf)  

gebratenes Rindfleisch mit selbstgemachte Chili-Paprika Paste, grünen Bohnen, 

Karotten, Spitz Paprika, Zuckererbsen, Thaibasilikum € 20,10 
 

14.  Nuea Pad Pak Ruam 
gebratenes Rindfleisch mit Wok-Gemüse € 19,30 
  

15. Nam Tok Nuea (leicht scharf)/ lauwarm   
gegrilltes Roastbeef, in dünne Streifen geschnitten  mit Zwiebeln,  

Limettensaft, Reispulver, Pfefferminze, Koriander, garniert mit Blattsalat € 31,90 
 

 

Liebe Gäste! 

Information über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, 

erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeitern! 



  

 
Französische Barberie-Enten-Filet: 

Alle Hauptspeisen werden mit Jasmin-Reis serviert. 

 
16. Bed Yang Pad Cha (leicht scharf)      € 24,50 

gegrilltes Entenfilet, gebraten mit Fingerwurzeln, Spitz Paprika, Babymais,  

Zuckererbsen, Thai Aubergine, schwarze Pfeffer, Thaibasilikum            

   
 

17. Bed Yang Pad Kaprao (leicht scharf)      € 24,50 
gegrilltes Entenfilet, gebraten mit Karotten, selbstgemachte Chili-Paprika Paste, 

 Zuckererbsen, Spitz Paprika, Thaibasilikum)              
 

  

18.  Pad Pak Ruam Bed Yang        € 24,50 
gegrilltes Entenfilet, gebraten mit Wok - Gemüse      
 

 
 
 

Fisch und Meeresfrüchte: 
 

 
19.  Pad Pak Ruam Gung        € 20,70 

gebratene Garnelen mit Zuckererbsen, Babymais, Champignons,  

Karotten)                       

 

20. Pla Pad Takrai         € 20,70 

gebratenes Buntbarschfilet mit Champignon, Babymais, Karotten,  

Zuckererbsen, Zitronengras  

    

21. Pad Prik Gaeng Gung (leicht scharf)      € 20,70 

gebratene Garnelen, rote Currypaste, Bambus, grüne Bohnen, Babymais,  

Spitzpaprika, Limettenblätter)        

 

 

 

 

 

 
 

Liebe Gäste! 

Information über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, 

erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeitern! 

 



  

 

Curry: 

Alle Hauptspeisen werden mit Jasmin-Reis serviert. 

 

 
22. Gaeng Ped (leicht scharf) 

rotes Curry mit Kokosmilch, Kürbis, Karotten, Babymais, Spitzpaprika,  

süßes Thaibasilikum 

Huhn          € 18,50 

Rind          € 19,70 

Bio-Tofu          € 16,90 

 

 

22. 2  Gaeng Massaman          

Massaman Curry mit Kokosmilch, Süßkartoffeln, Kartoffeln, Zwiebeln,  

Karotten und Erdnüsse 

Huhn          € 18,50 

Rind          € 19,70 

Bio-Tofu          € 16,90 

 

 

23. Gaeng Keaw Wan (mittel scharf) 

grünes Curry mit Kokosmilch, Zucchini, grüne Bohnen, Aubergine, Spitzpaprika, 

süßes Thaibasilikum) 

Huhn          € 18,50 

Rind          € 19,70 

Bio-Tofu          € 16,90 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Liebe Gäste! 

Information über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, 

erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeitern! 

 



  

Nudel- und Reisgerichte: 

 
24. Kau Pad Tom Yum (leicht scharf) 

gebratener Reis mit Chilipaste, Babymais, Karotten, Champignons, Zitronengras 

Huhn          € 17,00 

Garnelen          € 18,20 

Tofu          € 16,20 
 

25. Kau Pad oder Spaghetti Gaeng Keaw Wan (mittel scharf) 

gebratener Reis oder Spaghetti mit Zuckererbsen, Spitz Paprika, Thai Aubergine, 

Karotten, süßes Thaibasilikum, selbstgemachte grüne Currypaste 
Huhn           € 17,50 
Garnelen          € 18,60 
Rind           € 19,70 

Tofu           € 16,40

      

26. Pad Thai 

gebratene Reisnudeln mit Bio-Tofu, Tamarindensauce, Ei, Jungzwiebeln, Kraut, 

Sojasprossen 
Huhn          € 18,60 
Garnelen          € 19,70 

Tofu          € 17,50 
 

27. Kau Pad 

gebratener Eierreis mit Karotten, Jungzwiebeln, Zwiebeln 
Huhn          € 16,70 
Garnelen          € 17,80 
Tofu / Gemüse         € 15,60 

 

Dessert: 
 

28. Guai Tod 

gebackene Bananen mit Honig, eine Kugel Vanilleeis    € 8,30 
 

29. Kau Niau Mamuang 

süßer Klebereis mit Kokosmilch und Mangostückchen    € 9,10 
 

30. Schokotarte mit Kokoseis        € 7,20 

31. 1 Kugel Kokos-Eis         € 2,70 

32. 1 Kugel Vanille-Eis         € 2,40 

 
 

 

 

 

 Liebe Gäste! 

Information über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, 

erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeitern! 


