Herzlich willlkommen * =«
| i der o
Restaurant Go@‘s&s&bl&&éh;-.'

Kénig s.

Grenielen Sie unsere italienische Kiiche
mit sorgfaltiq ausqesuchten Zutaten
und frisch zubereiteten Speisen.



.-

Alle Plzzen werden mik
Oregano, Kase und
Tomabensofe serviert

| F:ULMS[AE. ABC

'Ckampigv«:ns

Margherita ¢

Tomatkehsauce, Kase

Salami 1548

Salamti :

OLL ABCK
‘Somdf

llen, Kape_rh Oliven .

- Prosciutbto sorsec

mit Formfleischvorderschinken = - &0

Tonno A8
Thunfisch

Qu.a&f:ro S&QS LQKL ABCK

Thunfisch, Formfleischvorderschinken 67

Champignons, Artischoken ¢

Hawail A%<

Formfleischvorderschinken %7, Ananas

10,00

9,60




9. \fe_gkeﬁarm 10,00 £

Spinat, Champignons, Zwiebelin, Paprilka *

10, Tkalia e ' e D cd ks

Spinal, Zwiebeln, Paprilka -

11. Diavola < ’{”-’7‘9;5"{: ‘6

milde Peperoni, scharfe éatami

12. Mare Asc? W e

Meeresfrichte o |
13, SCO‘MFE' ABCI L 11,§O€

Scb\rimps oo e .
14, Quattro Formagqi *¢ 10,50 £

4 verschiedene Kasesorben

15. Parma 1150 &

frische Tomaten, Parma, Rucola, Parmesan ¢

16 Cals ok 10,00 £
s Formfleischvorderschinken 57, : TS
Champignons, Thunfisch : '

17. Cipolla : 4 -:;5?;50 ﬁ

ik ¥ Zwiebeln

Eefiilite Plezabribchen (& shie)

29. Grefullte Pizzabrotchen &,00 £

wahlweise mit: Formfleischvorderschinken 7, Salami L5¢,
Champignons, Thunfisch, Spinat



Tnsaloka /
AV\&@A@&@

Alle Salabke werden mik Essug/ oL
oder Joghurtdressing serviert

4-8.
46,

47,
49,
30,
31.

32,

3R,

CGrurkensalak : S 4—,50 éj

mik Zwiebeln o
Tomakensalat e 4—,50 =€5
mit Zwiebeln ' ’

Insalata Mista iy - _,5,5-;‘: £

gem. Salat, Tomaten, Grurken, Mais

Insalaka Capricciosa 9,80 £
gem. Salat, Formfldischvorderschiken 67 &7
Tkuhfusck Kase -

Insalata Pollo ] 10 00 Q '

gem. Salat, gebratene Champignons,: Haknchavxbrus& )
Bruschetta 7 5,00 é;f

frische Tomaten, Zwiebeln; Knoblauch, Knusperbro& !

Antipasto Italiano (2 'Persoue\r\) 13 OO €?

gemischte Vorspeise

Caprese &,cc £
Tomaten Mozzarella, fisches Basililkum = =
Carpaccio Piemontese 12,00 £

Rinderfilet hauchdimn, Rucola,
Parmesan 5, Ziktronensaft, Olivensl



Uberbaclean 5,
AL forne

Alle Nudelgerichte
werden frisch zubereitet

6.

&1,

Lasagha al forno &<

Cannelloni al forno e
mit Hoclkfleischfullung,

. Hackfiensd«—‘?’omaEensakv\esoﬂe 3

62,

63,

501

Tortellint al forne
ik Formﬂeisckvor erschinken 7,
Erbsen, Hackfleisch-Tomatensahinesofe

Verdure al forno
verschiedenes Gremuse nach Saison
in Tomatensobe

Cannelloni Spinact

mitk Ricotka und Tomatensahnesofe

10,00 £
mit Formfleischvorderschinken 567, KQSQ, " )
i chckﬂeusck-—'f’omaEevxsakvxesoﬂa a

10,00 €

10,00 £



X

wahlwelise mit Spagke&&i,
Penne oder Rigatoni

70,
71.
7R,
73
74,
76.

76.

Alle Nud\atgerichﬁe' ;
werden frisch zubereitet

Pomodoro ¥,00 £
Tomatensofe : e

Bologhese 9:,5.0:: =€ |

mit Hockfleischsose RS e

AOP e
frischer Khoblauch, Chilischoten in Qlivelst. .~

All'arrabiata Tl e 00 Bl
Knoblauch, Chilischoten in eter Tomatensode Ja e
Carbonara fil 4 900 £
mit Speck, Eigelb, Parmesan ?, Sahnesode =
Alla Matriciana 9,00 £
mik Zwiebeln, ‘Slaeck‘,' Tomatensode '

Mare 47 | 150 £

mit Meeresfrichten, Knoblauch
i elhner leichten Tomatkensole



Nud.v\
usa

wahlweise mik Spaghekh,
Penine oder Rx,go&ow,

77.

7%,
79.
¥ O,

¥l,

X2,

Alle Nudelqgerichte
werden frisch zubereitet

Gramberont ? 1 14,80 €
Gambas mit Cherrytomaten, ot R
Knoblauch und WelBwein -

Salmone A3 e 1_4- 50 =€ i '_'

Lachs mit Knoblauch und LherronmaEen

Gunocchi Sorrentina 950 £
mit Tomatenso e, Rucola, Mozzarella
Al Tonno | 9,60 £
mit Thunfisch, Zwiebeln th einer Tomatensolfe ' i
Verdure - 10,00 £

mit gebratenem Gemiise der Saison
i einer Tomatensole

Pollo e Funghi g 1150 %
mit Hahnchenbruststreifen, '
Ckampigmans—%hnesoﬁe



Jedes Fischgericht wird
mit Rosmarinkartoffelin
und Gemiise serviert

Fisch und Fleischgerichte

nach Vorbestellung,
Auder Schnitzel,

95. Salmone alla Griglia ¢ . 1950 £
gegrillter Lachs : oA -

26, Dorade al aforhci | - ‘25,-5(3 £
Ofen - Dorade i W
97. Gamberoni 21,80 £

Gambas in Weiﬂweih—){nobLa\u.ch—Cl«errj&omaEeM

o%. Lucioperca 19850 £

Zoanderfilet in Safran-Sahne-Sose



Sletsch
Corne

Jedes Fleischgericht wird
mit Rosmarinkartoffelin
und Gremuse serviert

110, Tagliata di Manzo 24—,50 =€' 
Rumpsteak ca, 2509 Pfeffersahinesode / Nakur -
112.Filebto di Maiale 19, 50 é

Schwenhe{d&& mik Champignons in Sl eso e j

113, Sa&cmbo«c«:a alla Romana “19 50 =€ _

Kalbsmedaillon mit Parmaschinikein und
Salbei in etier leichten Weidweinsosle'

Sc%we.mc@c%mtzd

Alle Schinitzel werden frisch zubercitet mit ‘Pommes und Sato&

Kohngsbusak il 1‘{{ 5o ﬁ;__
Tomaten, geschmorte Zwiebeln mit Kase : :
Florentine -. 1-3"',{5 o £
mit Spinat, Kase, Knoblauch - iberbacken
Hawali 1¥,60 £
mit Ananas, Schinken - tiberbacken A
Fuhghi _ | 1¥,60 £
in Champignonsahnesosde :
Milanese 14,50 £

P&vxier&es Schinitzel Wiener-Art



i? whAsere

leleinen
&Goste

Penne Pomodoro

T amo&ehsaﬂa :

Penne Boi.c; nese

mit frischer Hackfleischsode

 Chicken Nu.;;ge&s (5 stek)

mit Fommes, Ketchup oder Mayo

Schinitzel Wiener Art

mit Pommes, Ketchup oder Mayo

500 €

 §s0 %



v

130, Tiramisu - hausgemacht
131, Tartufo Eis
132. Schokotorbchen

133, Cassata Siciliana

e@le
Gelbronlee

260, Koffee *

REL, Tee

RER. Cappua«ciho 7
283, Milchkaffee *
R84, Kakao

268, Latte Macchiato

sooag |
(3 oo L
I& 0o =€-  .
'6,0¢ é

220 €
2,10 €
2,70 £
3,50 €
2,90 €
3,50 €



Crelbrota &2! t

'@M&V\t

R00, SELﬂ:queue Klassilk
201, Stiftquelle Klassik

202, SE&f&qaeLLe Naturell

R03, SE&f&queLL& Naturell

04, Coca Cola 2

08, Coca Cola 'R

206, Coca Cola Zero 24
R07. Coca Cola Zero 24
20%. Apfelschorle

RO9, Ap¥etschorte

210, Fankta *

211, Fanta !

212, SPT‘&&@. 12,8

213, SPT‘E&@. L33

214, SPez.i.e 12,

218, SPez.ie 12,

1%, Eistee Pfirsich/Zitrone

: 0121' .. s
0)4._1'

o2l
0,4l

o2l

0,41
o2l
0,41
0,331

~ ‘rf \'.
i)



2

270, Schiussel ALk o vl ke

271. Schliissel Alk o4l

272. Warsteiner Pils - o3

273, Warsteiner Pils 0,331

S alkoholfrel e

274. Radler o3l
Pils mit Zitronen Limonade

278, Krefelder i oSk
Alk mik Cola

276. Kdnig Ludwig 0,51
Weizenbier ;

R77. Konig Ludwig 0,51
Weizenbier alkoholfrei !

R7%. Erdinger 0,331

alicoholfrel Zitrone



400, ‘PEM@E Grigio
401, Lugana

402. Grrauburgunder
403, Riesling

404, Rosé

408, Merlot

406, Primitivo Puglia
407, Primitivo Salento

4-0%, Weinschorle



Apertbifs

3%1. Martini Bianco ~ 4cl 420 €

3%2. Markini Rosé 4el 420 £
3%3. Martini Dry . 4cl 4p0 =%
3% 4. AperoL Spritz - 4¢‘:L._6 00 £
3%5. Campari Orange 4cl &, 00 =€_ '
Branely / € Co;gvmc
300, Osborne Velterano - 3,10 £
301, Asbach Uralk -ZCL 2,90 £
302, Osborne 103 2l 270 £
303, Hemnessy  2¢l 400 %

320, Johhny Walker Red 4cl 5460 £
321, :)ohmmj Walleer Black 4¢cl 620 £
322, Rallantines 4cl 5§60 £
323, Jameson Irish Whisk*‘ej 4cl 5,60 £



;@Béﬁé@

350, Ramazzotti  4cl 420%
381, Averna 4—c£'_”"' 4,26:{.,?&?'
362, Grappa | 2l 2,6¢ * b
353, Sambuca - Rel 280 £
364. Baileys . 4el 420 €
388. Limowncello 4cl 420 €
386, Fernelt Branca - 2cl 220 £
357. Krumme  2el 2,00 £
38%. Jagermeister Rel 220 £
359, Willimas Birne 2cl 2,60 £
360, Killepitsch Krauterliver ~ 2¢L 2,30 €
361, Underberq ++% -~ 2cl 2,40 %
362, Vecchio Romagna  2cl 2,60 €
363. Kori 2cL 2,10 £
364, Montenegro el 2,60 £

A) glutenhalkiq, B) Milch einschl, Laktose, C) Eier, D) Sgja, E) Erdniisse, F) Schalenfriichte, G) Sellerie,
H) Senf, 1) Schwefatdi.oxid/SuLykLEe, 9) Krebstiere, K) Fisch, L) Sesamsamen, M) Lupine, N) Weichtiere
1) mit Farbstoff, 2) koffeinhalkiq, 3) chininhalkig, 4) mit SiiBungsmitteln, §) mit Konservierungsstoffen,
&) mit Antioxidationsmittel, 7) mit Geschmacksverstarker, ¥) mit Phosphat 9) geschwefelt, 10) geschwarzt

Bitte melden Sie sich, wenn Sie von Allergien betroffen sind.
Unser Sarvicarersohal informiert Sie gerne iber verwendete Allergene
und kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe.



