| e Goiit des [ {6tes

3 bis chemin du chateau 69330 /Dus{gnan — OF-72-05-10-26

Lcs [ ntrées :

| es formules déjeuner
vy

« J’aimc ce qui me nourrit: le 501'/3, Je manger, fes

/;’VI'CS»
[ tienne de [ a Boétic 1530-1563
Nos menus changcnt tous les tijours pour

le Plaisir de tous....
Menu servi du lundi 20 avril mars aujcudi 30

avril

o [ errine de foie gras maison Porto et Cognac et chutncy
de betteraves aux 4 épiccs, miel et gingcmbrc
(5u/o/o .-2.50€)

° Crousti"ant de fondue de Poircaux au chévre, miel et
chorizo

e Burrata farcie aux tomates cerises confites, Pignons
gri”és et origan

° Cake au munster et sa]adc verte

L’cntréc géante :

Lcs entrées Pcuvcnt étre servies en formule

géante ctrcm/:/accr ainsi le P/a t rft{jour

| es plats dujour:
3 7

Plat du jour 15.00€
[ ntrée géante 15.00€
[ ntrée géante / Dessert 21.00€
E ntrée / Plat 21.00€
Plat / Dessert 21.00€

[ ntrée/ Plat / Dessert 26.00€
Cafe gourmancl 9.00€ / T he gourmand 10.00€

° Tajinc de Poulct aux asperges et citron

° Fapi“otc de filet de dorade aux fenouil, agrumes et
herbes, pomme de terre grcnai“cs (suplo : 3.00€)

o Brandade de sardines crémeuse

o Tarte stralc aux courgettes, carottes et ricotta (P/at

végé tarien)

Lcs Dcssc rts : [ ous nos desserts sont « maison »

o (reme brulée a la verveine du \/clay

Cl‘larlottc aux deux chocolats
Crumblc rhubarbe et chocolat blanc
Salade de fruits frais

Glacc et sorbet (Cbanttf!y sup I’€7




