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. ﬂmén jabugo de bellota con pan tomate

%r de pan con Vinagreta de tomate y albahaca

‘@nsalada de trio de tomate con burata de bufala

‘Crudité de calabacin con pesto de tomate seco, parmesano y frutos secos
‘@nsalada de rulo de cabra con vinagreta de frutos rojos

DAollitos de berenjenas a la parmesana

O%uras en tempura

%ﬁlrpaccio de Bresaola con gelatina de rucula y ldminas de parmesano
@ﬁstido de ternera con salsa de atun, mayonesa y alcaparras

?feﬂas de mozzarella crujiente con espuma de tomate Raf

%)?npaccio di Mortadella con pistachos y focaccia genovesa

%lpo a la brasa con espuma di pimientos escalibados

anzerotti de ceps con crema de gorgonzola, cebolla y aroma de trufa
ARaviolis caseros del Chef Rino

;%gliateﬂe Nere con setas, almejas y gambas

Q%gola sarda al estilo del pescador

@igatoni a la Amatriciana

Aiso Carnaroli ai funghi y aroma de trufa

“fiso Carnaroli con calabacin, tomates cherry y gambas rojas ﬂambgadas al cofac
(Zblomillo de ternera con cremoso'de boniato, setas y foiet -

C@trecot ala plancha con salteado de minis Verduras
@{eak Tartar

(Zblomillo de ibérico con salsa de queso cebolla taramelizada y compota de manzana
(T ) ) - o y ':‘/6':\:.‘
DPacalao crujiente con mermelada de tomate y cebolla:caramelizada :

vk W . 8. b At
acalao gratinado con all-i-oli |y manzana S

Jlete dépescadocon salsa de azafrén, tomate confitado y laminas de patatas
‘:.Saadam P -



