Speisekarte

ille

Vorspeisen

Burrata
auf lauwarmen Tomatenragout & Pesto 14

Gambas in Tomaten-Knoblauchbutter
mit Chilis, Tomate & Weillbrot 15

Bruschetta
gerostetes Weillbrot mit marinierten Tomaten 9

Salate

Salat Ziegenkase im Filoteig
Himbeervinaigrette, Apfel, Honig & Walntusse 17

Caesar’s Salad 15
mit Hihnchenbrust +7
mit Gambas +8
mit Rumpsteakstreifen +9
“Fit for Fun” 19

marinierte Hihnchenbruststreifen, Sojasauce,
Mungo Sprossen & Sonnenblumenkerne

Salat Bratkartoffeln & 2 Spiegeleiern 14
“Sweet Chili”
suBBsauer marinierte 19

Hahnchenbruststreifen & Mungosprossen

Pasta

Spaghetti A.O.P nach Art des Hauses 14
mit Gambas +9
mit Rumpsteakstreifen +11

Handgemachte Spinat-Ricotta Ravioli

mit Zitrone, Salbeibutter & Parmesan 18
Taglierini Truffel

mit frischem Truffel & Butter 29
+ Rumpsteakstreifen +11
Wok Nudel Pfanne 19

mit Hihnchen, Curry, Kokosmilch & Gemiuise

Hauptspeisen

Wiener Kalbsschnitzel
mit rheinischem Kartoffelsalat-Feldsalat
mit Speck & Preiselbeeren

Dusseldorfer Senfrostbraten
Rumpsteak, mit Senfkruste,
Speckbohnen & Bratkartoffeln

Lachsfilet auf der Haut gebraten
auf Gemuse & Kartoffelpfanne
mit Krauter Pesto

RumPsteak vom Arg. Angus Rind
mit Ofenkartoffel, Blattsalat & Kriauterbutter

Schnitzel “Wiener Art”
an Pommes & Salat

Gelgrillte S‘gareribs
an Pommes & Coleslaw

Speckpfannkuchen

mit Salat & Gewlirzgurke

Zille Cheeseburger
Beef, Cheddar, Pommes & Salatbouquet

Zille Currywurst
Pommes,

hausgemachte Curry Sauce & Coleslaw
extra Wurst

Rotes Gemuse Curry (pikant)

Markt Gemiuse, Kokosmilch & Basmati Reis

Flammkuchen Riucherlachs
mit Honig-Dill-Senfsauce & Rucola

Flammkuchen Ziegenkase
mit kandierten Walntiissen & Brine

Flammkuchen Elsasser
mit Lauch & Speck

Dessert

Lauwarmes Schokoladenkuichlein
mit Vanilleeishaube & frischen Frichten

Hausgemachte Panna Cotta
mit Beerensauce & frischen Fruchten

Lauwarmer Apfelstrudel
mit Vanilleeis & Zimtstaub
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