NOS SALADES
Caesar
Poulet pane, wuf dur, crodtons, olives, tomates, ownons, parmesan 16.50 €
Poulpe
Salade verte, tomates, tomates confites, oronons, olies noires, poulpes, croditons 17.00 €

COTE MER

servi avec | ’c,zc‘f:w//p..,gfz ernent du moment

Poulpe grillé

Cutt de deux fagons differentes, le poulpe revele toute sa tendrete... 24 50 €

Paveé de saumon

Un pavé de saumon nappé d’une sauce onctuense aux herbes 20.00 €
RISOTTO

Trufte

Un risotto crémenx, parfume d la creme de truffes et champignons 18.00 €

Poulpe

Un risotto cremenx accompagné de pouipe 17.50 €

NOS GRATINS

Parmigiana 15.00 €
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E‘ NOS VIANDES ﬁ

servi avec Laccompagnement du moment
Magret de canard (entier)
Magret de canard, servi avec une sauce au meel 30.00 €

Entrecote maturée +/- 250 g
Entrecote maturée pendant 45 jours minimum offrant tendreté et saveur intense 30.00 €

Rumsteack marturé + /- 220g
Rumisteack mature pmdczm 45 Jours minimum offrant fendrete et saveur intense 24 00 €

Filet de poulet sauce ecrevisses
Filet de poulet cutt a basse température, nappé d’une sauce aux: écrevisses 20.00 €

Filet de poulet au reblochon et mozzarella gratiné

Filet de poulet cutt a basse température, appé de reblochon fondant et gratiné a 16.00 €
la moziarella

Filet de poulet a la sicilienne

Filet de poulet cutt a basse température, ccompasne de tomates confites, capres, 15.50 €

atl et otonons

Supplément - Bol de salade 5.00 €

Sauces - Bleu, Champignons, Poivre 300 €
NOS RAVIOLES

Servies avec salade

Bolognaise

Ravioles nappées d’une sauce bolognaise 15.00 €

Saumon

Raveoles garnies de saumon gratinées 16.00 €

Champignons

avioles garbues de champronons gratinées 14.00 €

NOS PATES
Poulpe

[ inguines servees avec du poulpe, tomates conjites, capres, oionons, pesto vert, parmesan 21.00 €
et une tranche de citron
Saumon

[ inguines servies avecdu saumon, parmesan et une tranche de citron 16.00 €

Carbonara

Linguines enrobées d’une sauce crémeuse d base de jaunes d wufs, lardons de poulet 14.50 €
Jumes, ail et persid

Napolitaine

L inguines servies avec une sauce crémuse au cocktatl de fruits de mer 18.00 €

Burrata di Bufala et creme de truffe
L inguines délicatement enrobées d’une creme de truffes, surmontée de burrata di bufala  21.00 €
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