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Supréme de poulet, émulsion citronnée al'estragon 21€
accompagné de son riz pilaf (Origine France)

-
Au top avec un Profil Vieilles Vignes sans alcool

Bavette d'aloyeau, condiment du chef 25€
accompagnée de ses grenailles roties (Origine France)

—
Au top avec un Profil Vieilles Vignes sans alcool

Confit de Gigot d’agneau aux saveurs méditeranéennes 26 €
accompagné de sa purée maison (COrigine France)

4
Au top avec un Profil Vieilles Vignes sans alcool

Entrecote de boeuf Black Angus, sauce du chef, o8 €

garnitures au choix (Origine Irlande)

-
Au top avec un Profil Vieilles Vignes sans alcool

Poisson du moment en croustillant provencale 23€
Riz pilaf, legumes de saison

—
Au top avec un Profil Sauvignon Bio sans alcool

Tous nos plats sont faits maison, élaborés avec des produits bruts et frais

Suppléments Sauces 2€ (roquefort, mayonnaise, poivre, barbecue)
Suppléments Garnitures 3,5€ (Frites maison, riz pilaf, légumes de saison, purée maison, pommes grenailles)
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