
________________À PARTAGER OU PAS ?_______________ 
  

• Focaccia Calda — 8€ 
Focaccia chaude , Huile d’olive, romarin, fleur de sel 

• Burrata Grande da Condividere — 11€ 
Grande burrata , Huile d’olive , Basilic & Roquette 

• Tagliere italieno Napoletano  — 14€ 
Charcuteries Italiennes (porc), parmesan, olives & cornichons 

• Fritto Misto — 15€ 
Calamars & gambas frits , citron , mayonnaise citron  

• Tagliere di Fromaggi Italiani — 12€ 
Sélection de Fromages Italiens , olives & cornichons 

  

_______________NOS ENTRÉES…_______________   

• Carpaccio di Manzo — 16€ 
Carpaccio de Boeuf , Citron, roquette, parmesan & pesto 

• Carpaccio di Manzo & Burrata — 20€ 
Carpaccio de Boeuf , Burrata crémeuse , parmesan & pesto  

• Polpette della Nonna — 14€ 
Boulettes de boeuf , sauce tomate San Marzano & basilic 

• Burrata con Pomodorini — 13€ 
Burrata , Tomates cerise confites & pesto maison  

• Insalata Italiana — 9€ 
Roquette , tomates cerise , parmesan, vinaigrette balsamique , tomates confites  

• Arancini ai Fromaggi — 11€ 
Arancini Riz croustillants  , mozzarella & parmesan  



______________NOS PLATS…_____________ 

• Cotoletta alla Milanese — 26€ 
• Escalope de veau , Roquette, parmesan , citron & Pâtes aux choix  

• Polpo alla Griglia — 26€ 
Poulpe grillé , pommes de terre grenailles , huile d’olive , aïoli  

• Orata alla Piastra — 21€ 
Daurade snackée , vinaigrette tomate , roquette , parmesan & Pâtes aux choix  

• Tagliata di Manzo — 24€ 
Faux-filet , pommes de terre grenailles rôties , pesto 

• Insalata Caesar — 19€ 
Salade Romaine, sauce César , parmesan & Poulet croustillant 

• Polpette al Pomodoro & Linguine — 21€ 
Boulettes de bœuf avec sauce tomate San Marzano , basilic& servies avec des linguini  

• Rigatoni alla Carbonara (Tradizionale) — 22€ 
Guanciale (porc), parmesan , jaune d'œuf 

• Rigatoni alla Carbonara (sans porc) — 22€ 
Bresaola, parmesan , jaune d'œuf  

• Linguine alla Vongole — 21€ 
Coques , Ail , persil , vin blanc  

• Gnocchi ai Funghi  — 19€ 
Crème de parmesan, champignons poêlés 

• Rigatoni al Tartufo — 20€ 
Sauce Truffe , stracciatela & parmesan 

• Rigatoni al Pesto  — 17€ 
Pesto verde , stracciatella & pignon de pin  

• Rigatoni al Pesto di Pistacchio  — 19 € 
Pesto de Pistache , stracciatella & éclats de pistache 



___________NOS  PIZZA  NAPOLITAINES…__________  

• Margherita — 10€ 
Sauce tomate, mozza fior di latte, parmesan, basilic, huile d’olive 

• Marinara — 11€ 
Sauce tomate, mozzarella , anchois, câpres, olives, ail, basilic, huile d’olives 

• Regina — 14€ 
Sauce tomate , mozzarella , jambon , champignons 

• Quattro Formaggi — 16€ 
Base crème , mozzarella , gorgonzola , taleggio , parmesan 

• Napoletano — 22€ 
Crème de truffe, saumon fumé, mozza fior di latte, stracciatella, tomate semidry, basilic, 

huile à la truffe 

• Dolce Vita — 19€ 
Sauce tomate, roquette, bresaola (boeuf), bufala, tomates cerises, crème parmesan, 

basilic 

• Mortazza — 18€ 
Crème de pistache, mozza fior di latte, mortadelle (porc), burrata, poudre de pistache 

• Calzone (ouverte)  — 16€ 
Base crème, mozza fior di latte, guanciale (porc), crème carbonara, pomme de terre 

sauté, basilic, huile d’olives 

• Sarda — 17€  
Sauce tomate, mozza fior di latte, spianata piccante (porc), guanciale, olive, pecorino la 

pépé, pomodori semidry, basilic 

• Tonnara — 16€ 
Sauce tomate, mozza fior di latte, thon, oignon confit, olive, basilic, huile d’olives 

• Rustica — 16€ 
Base crème, mozza fior di latte, friarielli (légume), scamorza fumé, bolognese, origan, 

huile d’olives 

• Genovese — 18€ 
Base pesto, mozza fior di latte, jambon cru (porc), burrata, tomate cerise, crème de 

parmesan, basilic, huile d’olives



_______________NOS DESSERTS…_____________ 

  

• Tiramisu al Pistacchio  — 12€ 
Biscuit , Creme de pistache & pistache concassé 

• Tiramisu Classico  — 10€ 
Biscuit , Café & Cacao 

• Panna Cotta alla vaniglia — 9€ 

Crème vanille , coulis & fruits rouges 

• Affogato al caffè — 8€ 

Glace vanille, espresso 

• Pavlova al Limone — 9€ 

Meringue , crémeux citron jaune & Agrumes  

• Choux al Pistacchio & Cioccolato — 11€ 
Chou garnis pistaches , chocolat chaud & noisette grillé 

_______NOS GLACES ARTISANALES – Parfums :______ 

Chocolat • Vanille • Pistache • Citron 

• 1 boule : 3,50 € 
• 2 boules : 6,50 € 
• 3 boules : 8,50 €



________________NOS BOISSONS …_______________ 

____________SOFTS_____________ 

 • Coca-Cola (33cl) — 5€ 

• Coca-Cola Zéro (33cl) — 5€ 

• Orangina (25cl) — 5€ 

• Oasis Tropical (25cl) — 5€ 

• Fuzetea Pêche (25cl) — 5€ 

• Schweppes Indian Tonic (25cl) — 5€ 

• Schweppes Agrum (25cl) — 5€ 

• Limonade Angeline (25cl) — 5€ 
                       (Avec Sirop)                     — 5€ 

__________JUS DE FRUITS_________ 
 • Jus de Pomme (25cl) Granini— 4€ 

• Nectar d’Abricot (25cl) Granini— 4€ 

• Nectar de Mangue (25cl) Granini— 4€ 

• Nectar de Multifruit (25cl) Granini— 4€ 

• Nectar de Pamplemousse (25cl) Granini— 4€ 

• Nectar de Ananas (25cl) Granini— 4€ 

• Nectar de Orange (25cl) Granini— 4€ 

• Nectar de Banane (25cl) Granini— 4€ 

• Nectar de Ace (25cl) Granini— 4€ 

• Nectar de Fraise (25cl) Granini— 4€ 

• Nectar de Litchi (25cl) Granini— 4€ 

_______Eaux Plates & Gazeuse_____ 

• Evian Bouteille (100cl) — 6€ 

• Evian Bouteille (50cl)   — 4€ 

• San Pellegrino (100cl)  — 7€ 

• San Pellegrino (50cl) — 5€ 

• Perrier (33cl) — 5€

_________COCKTAILS________ 

 • Aperol Spritz — 9€ 
• Campari Spritz — 10€ 

• Hugo Spritz — 11€ 
• Mojito — 11€ 

• Virgin Mojito (avec sirop aux choix) — 9€ 
• Espresso Martini — 12€ 
• Pornstar Martini — 13€ 

__________BIÈRES BOUTEILLES________ 

• Noam  5°2 (34cl) —  6€ 
• Super Bock  (33cl) — 6€ 

• Peroni  (33cl) — 6€ 

__________BIÈRES PRESSION________ 

• Moreti  (25cl) — 4€ 
• Moreti  (50cl) — 7€ 

__________ALCOOL_________ 
 WHISKY (4 cl) 

•J&B – 9€    
          •Jack Daniel’s – 10 € 

            •Jack Daniel’s single barel– 13 € 
	 •Chivas Regal 12– 10 € 
                  •Chivas Regal 18– 13€ 

•Nika– 15€ 
•Maker’s Mark– 13€ 

RHUM (4 cl) 
•Diplomatico – 11 € 

VODKA (4 cl) 
•Belvedere – 13€ 

•Absolut – 9 € 

GIN (4 cl) 
   •Bombay Sapphire – 9 € 

APÉRITIFS (4 cl) 
•Martini blanc / rouge / dry – 6 € 

•Campari – 6 € 

DIGESTIFS (4 cl) 
•Limoncello – 7 € 

•Amaretto – 7 € 
•Get 27 – 8 € 

•Get 31 – 10 € 



___________________NOS  VINS…_________________ 

 VINS ROUGES 

Nero d’Avola (Sicilia)   

Verre (12,5 cl) ............... 5€   
Pichet (25 cl) .............. 9€   

Pichet (50 cl) .............. 17€   
Bouteille (75 cl) ........ 25€   

Primitivo (Puglia)    
Bouteille (75 cl) ........ 30€   

Chianti (Toscana)    
Bouteille (75 cl) ........ 40€   

VIN ROSÉ 

Rosé  Santi Infinito 
Bouteille (75 cl) ........ 30€ 



______NOS BOISSONS CHAUDES…_____ 

• Expresso — 2€ 

• Expresso Macchiato — 3€ 

• Caffe Latte — 4€ 

• Cappuccino — 4€ 

• Caffe Americano — 3€ 

• Chocolat chaud — 4€ 

• Thé — 3€ 




