
LES BURGERS
Le Classic 15.50€ 
Buns, steak haché* 150g, cheddar, tomates, oignons,
sauce maison

Le Mr Seguin 16.50€
Buns, steak haché* 150g, chèvre, poitrine grillée, confit
d’oignons, tomates séchées, salade, sauce maison

Le Spicy 16.90€
Buns, steak haché* 150g, mayonnaise au piment
d’espelette, cheddar,  oignons frit , bacon, tomates

Le Poulet ou Fish 16.50€
Buns, filet de poulet pané ou filet de poisson pané
cheddar, oignons rouges, salade, tomates, 
sauce tartare maison

Double steak + 3€

Servis avec frites maison et salade 
*Tous nos burgers sont disponibles en
version végétarienne avec un steak végé

Menu Enfant

Tenders /Frites

Dessert

12.50€

YVONNEYVONNEYVONNE
MademoiselleMademoiselle

Le miam

Crème brulée

Tiramisu

Cake aux fruits rouges

Moelleux aux marrons

Café ou Thé gourmand

Nos Desserts
7€
8€

8€
9€

7€

LES SALADES
Salade d’Yvonne 14.90€
Salade, filets de poulet panés, croûtons, parmesan, sauce
César

Salade Montagnarde 15.90€
Salade, Toasts de raclette, oignons rouge, jambon cru,
tomates

PLAISIR À PARTAGER
Tenders de poulet 9€
Planche de charcuteries 14.50€
Planche de fromages 14.50€

Assortiment de fromages et de charcuteries
Planche mixte 17€

Les Horaires

du Miam

12h-14h30 
12h-15h
18h-22h

Du lundi au vendredi midi
Samedi et Dimanche midi

       Du Lundi au Dimanche soir

La liste des allérgènes est disponible sur demande

NOS PLATS

Pièce du boucher 19.90€
Accompagnée de pommes de terre grenaille et salade

Gratin de Ravioles 16.90€
Accompagné de sa salade verte

Fish and chips 17.90€
Poisson pané, sauce tartare maison, 
frites maison et salade

Salade Chèvre noix 15.90€
Salade, roquette, figues, Toasts de chèvre , noix,  
vinaigrette au miel

Frites maison 6€
Camenbert roti 9€



 

Carte des boissons

Les anisés
Ricard / pastis (2cl)   3€

L'anis des Gones(2cl)   4€

Pastis Sauvage Génétine (2cl)   4€

Pastis de St Tropez (2cl)   4€

Suze (6cl)   5€

Supp Tonic +2€

Kir (12cl)   5€

(Cassis, Framboise, Mûre, Pêche)
Communard (12cl)   5€

Martini Blanc / Rouge (5cl)   6€

Prosecco Coupe (12cl)   6€

Porto rouge (12cl)  5€

Mojito   8€
Rhum bacardi, citron vert, menthe, cassonnade, eau gazeuse.

Spritz   8€
Apérol, prosecco, eau gazeuse, orange

St Germain Spritz   12€
St germain, prosecco, eau gazeuse, citron

Gin Tonic   8€
Gin Bombay, tonic, citron

Gin Moon  8€
Gin Bombay, Curaçao, tonic, citron

Ti Punch  8€
Rhum ambrée, cassonade, citron vert

Cuba Libre  9€
Rhum Bacardi, coca, citron vert

Caïpirinha  8€
Cachaça, cassonade, citron vert

Margarita  8€
Téquila, cointreau

Téquila Sunrise  8€
Téquila, jus d’orange, un trait de sirop de grenadine

La Luciole  9€
Vodka, cointreau, jus de pamplemousse, sirop de grenadine

Bloody Mary  9€
Vodka, jus de tomate, sauce worcestershire, tabasco, sel de céleri, citron  

Les Mules
Moscow Mule   8.50€

Vodka, citron vert, ginger beer

London Mule   8.50€
Gin Bombay, citron vert, ginger beer

Jamaican Mule   8.50€
Rhum Bacardi, citron vert, ginger beer

Chartreuse Mule   9€
Chartreuse verte, citron vert, ginger beer

COCKTAILS

Les heures
joyeuses

 17h - 20h

YVONNEYVONNEYVONNE
MadmoiselleMadmoiselle

APERITIFS

Shooters
à 

l ‘ardoise

Bières bouteille sans alcool
Viven Nada Ipa 33cl 0.3%  6€

Bitburger Blonde 33cl 0.0%  6€



Gin Bombay (4cl)   

Gin Hendricks (4cl)

Tequila José Cuervo’s ambrée (4cl) 

Tequila Milagro (4cl) 

Vodka Eristoff (4cl)

Vodka Grey Goose (4cl)

Rhum Bacardi (4cl)

Rhum Bacardi Ambrée (4cl)

Rhum Don Papa (4cl)

Whisky William Lawson's (4cl)

Whisky Jack Daniels (4cl)

Scotch Aberlour (4cl)

Get 27 / Get 31 (4cl)

Bailey's (4cl)

Chartreuse Verte (3cl) 

Génépi (3cl)

Limoncello (3cl)

Poire (3cl)

Cognac (4cl)

Armagnac (4cl)

Calvados (4cl)

Supplément soft 

La carte des vin et des alcools

YVONNEYVONNEYVONNE
MadmoiselleMadmoiselle

Vin Rouge
Château Saint-Sauveur  
IGP Vaucluse

Vin Blanc
Le petit Maurice
Chardonnay IGP Cévennes

Vin Rosé
Héritier de Marcel Rey
IGP Vaucluse Bio

4€          7€          12€

 Verre   Fillette   Pot 
(12cl) (25cl) (46cl)

4€          7€          12€

VINS EN POT

VINS ROUGES

Valréas 
AOP Côtes du Rhône Village, Domaine
de la Belaise 55% Grenache, 30%
Syrah, 15% Mourrèdre et carigan 

Verre / Bouteille

Hautes Côtes de Nuits 
AOC Hautes côtes de nuits Domaine
Guy et Yvan Dufouleur 100% Pinot noir

Veilles Vignes
AOP Régnié Domaine de Colette
100% Gamay

A Têtes reposée 
AOP Languedoc Domaine Castel
Barry 70% Syrah 20% Carignan
10% Grenache 

4.50€      26€

6.50€      38€

6€             32€

5.50€      28€

IGP Méditerranée 
Domaine Ferrotin 
8O% Grenache 20% Cinsault

VIN ROSÉ

Le Rosé de L'été  5.50€       28€   
Verre / Bouteille

Croze Hermitage 
"Signature" 

AOP Domaine des 3 Dames 100%
Chardonnay

Albane 

A La Croisée des 
Gardons 

VINS BLANCS

Saint Véran 

Verre /  Bouteille

AOP Domaine Michelas St Jemms
60% Marsanne 40% Roussanne

IGP Cévennes Domaine de la Quiétude
50% Colombard 50% Vermentino 

IGP Cévennes Vigneron de St
Maurice 100% Viognier

6€             32€   

6.50€      38€   

5.50€      28€   

 5.50€      28€   

ALCOOLS & DIGESTIFS
7€
9€
9€
7€
7€
9€
7€
8€
9€
7€
8€
9€
6€
5€
6€
5€
4€
5€
5€
5€
5€

2€

4€          7€          12€



 

BOISSONS FRAICHES
Coca-Cola / Coca-Cola Zéro (33cl)    3.80€ 

Perrier (33cl)    3.80€ 

Orangina (25cl)    3.80€ 

Fuzetea (25cl)    3.80€ 

Limonade (25cl)    2.70€ 

Fanta Orange (25cl)   3.80€

Oasis (25cl)    3.80€ 

Hysope Tonic (20cl)    3.80€ 

Hypsope Ginger Beer (20cl)    3.80€

Sprite (25cl)    3.80€

Symples Infusion Glacées (33cl)    4.50€ 
Relaxantes (Verveine, Lavande, Cerise) 
Energisantes (Thym, Menthe Poivrée, Citron) 
Détoxifiante (Sauge, Sureau, Pomme)

Sirop à l'eau (25cl)   2.60€ / (50cl)    3.60€
Menthe, pêche, grenadine, orgeat, fraise, violette,
pamplemousse, pulco, cerise, cassis, mûre, citron,
framboise, kiwi, caramel
Diabolo (25cl)    2.90€

Jus de Fruits (25cl) "Jus de Rêve" Bio    4.20€ 
Nectar d'abricot, jus d‘ananas, jus d'orange, jus Orange
carotte pomme citron, jus de pamplemousse rose, jus
de pomme, jus de tomate, jus de raisin rouge
Orange Préssée    5€

Supplément Tranche    0.10€ 
Supplément Sirop    0.20€

YVONNEYVONNEYVONNE
MadmoiselleMadmoiselle

Les cafés et petits plaisirs

BOISSONS CHAUDES

Café 
comptoir

du lundi au vendredi8h-9h30

1€
Tartines, beurre, confiture,

jus d'orange préssé : 5€

Formule Petit Déjeuner

Tous les jours jusqu'à 11h30

Café ou Déca expresso    1.50€ 

Café ou Déca Allongé    1.50€

Café Crème    2€

Café Noisette    1.60€

Double Café    3€

Double Crème    4€

Cappuccino    4€

Café ou Chocolat Viennois    4.50€

Chocolat Chaud    4€

Café frappé   4.50€ 

Grog d'Yvonne    6€
(Rhum, miel, citron, eau chaude)

Thé    3€
Vert : Sencha, jasmin, vert Menthe
Noir: ceylan, darjeeling, earl grey 
Rooibos : Epices (orange, gingembre, canelle)

Infusions    3€
Verveine, verveine menthe, camomille

1/2 Vittel (50cl)    4€

Vittel Litre (1l)    6€

1/2 San Pelegrino (50cl)    4€ 

San Pelegrino Litre (1l)    6€

EAUX MINÉRALES

COKTAILS SANS ALCOOL
Virgin Mojito    6€

Spritz Martini    6€

THÉS GLACÉS



Les bières

4.9% Brasserie Bürgerbräu
Bière blonde savoureuse et légèrement houblonnée. 

La Blonde d’Yvonne                  3.50€               5€   
            Demi 25cl / Pinte 50cl

4.9% Brasserie Délirium
Blanche, légère et désaltérante.

La Blanche des Neiges       3.80€               7€   

5% Brasserie Sainte-cru
Alliance surprenante entre le citron l’orange et les houblons
aromatiques. Le résultat est doux, léger et équilibré. 

La Blanche IPA White Rabbit          4€               7.50€   

6.5% Brasserie La manivelle
Sévèrement houblonnée mais unique en son genre ! IPA blonde sur des
saveurs de fleurs des Alpes. 

La Manivelle IPA       3.80€               7€   

5.5% Brasserie Dulion 
Ambrée aux saveurs de caramel, de biscuit et de café. Dulion sèche, très
légérement sucrée et peu amère. 

L’Ambrée BIO       3.80€               7€   

4.1% Brasserie La manivelle 
Bière à la framboise et myrtille biologique légère en alcool, brassée avec
des fruits entiers.

Jack à Die Fruits rouges       3.90€               7€   

7% Brasserie Sainte-cru
Bière aux touches de miel d’acacia et aux saveurs de caramel, de clou de
girofle et d’orange. Originale, gourmande et équilibrée. 

Orange mécanique triple           4€               7.50€   

5% Brasserie la Débauche 
Une sour acidulée avec du fruit, du fruit et encore du fruit. 

La Débauche Hazy Diamond       4.20€               8€   

7%  Brasserie Lupulus
Bière aux notes fruitées très présentes sur les arômes de mangue,
pamplemousse rose et de fleurs de pêche. 

Cryo Pop Neipa       4.20€               8€   

5.5% Brasserie Kerisac
Cidre brut généreux et structuré, révèle toute la qualité et l’authencité
d’un cidre pur jus breton. 

Le Cidre       3.90€               7€   

6% Brasserie Castelain 
Bière à l’amertume fraiche et aux arômes de mangue, litchi, passion et
aux notes de pin. 

Cadette Tropical blast IPA       4.20€               8€   

6% Brasserie Castelain 
Bière blonde non filtrée aux notes céréalières, végétales, florales et
épicées. 

La Blonde 100% BIO Jade       3.90€               7€   

La bière du moment       4.20€               8€   

LES HEURES JOYEUSES TOUS
LES JOURS DE 17H À 20H. 

PINTE À 5€ ET 5,50€

Picon           25cl  3.70€         50cl  5.20€

Panaché     25cl  3.50€        50cl  5€

Monaco      25cl  3.70€         50cl  5.20€

Supplément sirop +0.20€


