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‘ Horaires d’ouverture du restaurant :

Lundi : Fermé
Mardi - 12HO0 - 14H30
Mereredi - 12H0O0 - 14H30 / 19600 -22430
Jewd: - 12H0O0 - 14H30
Vendhedi - 12H00 - I4#30 / 19700 - 23H45
Sameds : 19700 - 23H45

Dimanche - 12H00 - 14H30

Notre devise : Bien fatve wn bravald ne prend pas plus de temps

que de le f&ue mal
ID @wé B&CMA@-
MERCI DE NOUS FAIRE CONNATTRE EN DEBUT DE REPAS NOUS INFORMONS NOTRE AIMABLE CLIENTELE
VOS IMPERATIFS HORAIRES AFIN DF \VOUS SERVIR QUE NOUS N'ACCEPTONS PAS LES CHEQUES.
DANS LES MEILLEURES CONDITIONS. MERCI POUR VOTRE COMPREHENSION

(ARTICLE.26.11 DU CODE DES AFFAIRES)
L'équipe du restaurant %‘
JX(

— 79 Rue des Pionniers 57535 Marange-Silvange TEL : 03 56 71 93 70
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Rig LA CARTE

| Ley entrées

/_\/

4 ‘Croustillant” de Gambeas réties aux féeves et chorizo « 18,00€
Sauce vierge ( Huille d'olive,Tomates et balsamique )

4 Gratin de grenouilles désossées, « 19,00€
A la mode de Boulay

4 Tartare de thon rouge, « 19,00€
A I'huile de sésame et ajo Blanco

4 Carpaccio de boeuf facon ravigote, + 16,00€
vinaigrette moutardée aux capres, cornichons, persil, cerfeull,
estragon et échalotes

<4 Gravelax de saumon, + 17,00€
Sur un coeur d'artichaut en rémoulade

4 Foie Gras de canard mi-cuit, « 20,00€
Gelée de fleurs de pissenlits, pain de campagne grillé aux fruits secs

Loy plaits

4 Le Tue-chien : Confit de canard “maison” e 23,50€
Servi sur une galette, de polenta rétie, aux gésiers confits en persillade

4 Rognons de veau, sauce moutarde a I'ancienne « 23,00€
Purée écrasée aux féeves, olives noires et coppa

4 Souris d’'agneau confite, jus au ras el-hanout, « 28,00€
Boulgour aux fruits secs et citron confit

4 Noix d’entrecéte Angus, sauce poivre vert e 32,50€
Pommes de terre Grenaille et léegumes .(Persillee et savoureuse.)

4 Filet de sandre poélé,"fagon pressoir” . 28 00£€
Linguine fraiche, sauce foie gras . ( Mi-cuit maison)

4 Filet de bar poélé,”en crolte d’'amandes” « 28,00€
Velouté parfumeé au yuzu, gros gnocchis au parmesan

4 Noix de joue de porc ibérique cuisinées « 26,00€ %5“’
Créme aux morilles et pomme Anna ) 1Y
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Ko LA CARTE
| Les dessents //w/ma?w

/\/
4 L'assiette de fromages affinés e 12,00€
4 Nems chocolat framboises . 10,00€
4+ Créme bralée a la rhubarbe « 10,00€
et sorbet fraise Mara des bois. ( Trés parfumeé)
4 Notre Pavlova aux fruits Rouges - 10,00€
4 “ Le pressoir” « 10,00€
Gourmandise aux deux chocolats
4 L'assiette trois sorbets “les frissons de Fanny” » 9,00€
4 Glace et sorbets Artisanaux » 3,00€ /boule

de la gamme excellence Bio ( Figue violette de provence)
(Péche de vigne, citron de Menton, fraise, Ananas, Rhum-raisin)

Menw enfant

jusqu’'a 10 ans

4 Cabillaud pané 4+ Pommes
maison grenailles

ou 15,50€ ou
S CELEl R 4 Frites et
Angus légumes

Deux boules de glaces
(chocolat, vanille, fraise)

La gastronsmie est lart dutiliser la nownilure powr créer le é{szn/%em,
[hesdsre Zeldin I:(
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2 MENU DU PRESSOIR

Entrée aw choi
+ “Croustillant “ De Gambas roties aux féves et chorizo
Sauce vierge( Huille d'olive, Tomates et balsamique )

<4 Gratin de grenouilles désossées
ala mode de boulay

<4 Tartare de thon rouge,
a I'huile de sésame et ajo blanco

4 Carpaccio de boeuf facon ravigote
4 Gravelax de saumon,

Sur un coeur d'artichat en rémoulade

4 Foie Gras de canard mi-cuit

chutney de figues, gelée de fleurs de pissenlits (sup. 3,00 €)
/"'-__"'--.___________,/

4 Le Tue-chien : Confit de canard fait maison

sur une galette croustillante de risotto, Jus réduit au pinot noir de Marange-Silvange.

+ Rognhons de veau, sauce moutarde a I'ancienne,
purée écrasée au féves, olive noir et coppa.

+ Souris d’agneau confite jus au ras el-hanout,
boulgour aux fruit secs et citron confit.

+ Noix de joue de porc cuisinées,
créme au morilles et pomme Anna.

+ Noix d’entrecote Angus, sauce poivre vert
Pomme de terre grenaille et Iégumes (sup. 4,50 €)

+ Filet de sandre poélé, fagcon pressoir
linguine fraiche sauce foie gras . ( Mis cuit maison ) (sup. 3€)

4+ Filet de bar poélé, en croute d’amandes,
velouté parfumeé au yuzu, gros gnochis au parmesan (sup. 3€)

+ Ou l'assiette de fromage (Sup.2€)

\
.
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LE MARCHE
| Service Thaiteur a lemperter sur commande

Loy Enpthées
o Sowe s de canand mi-cuit SO0 g 3800€

o (gmtmde;amw%deawm 15,00 €

¢ C‘?@cwe&wo de sawmon 13,00 €
(Plats
o Lelue chien” Confit de canard fait Maisen 13.00 €
e Rﬂgmﬂmt de veau 18,00 €
¢ Seunris c{agnem 2200 €
* Nodx de, joue de puonc dérigue 20,00 €
o Shitet de sandie 2200 €
° Filet de bar 2200 €
/""_"‘\_/
Le Plaisin PLe P
S



