Vikendova nabidka
Hovézi vyvar s masem, zeleninou, nudlemi a jatrovymi knedlicky - 49 K¢

Drstkova nebo bramboracka - 49 K¢

120g - Nalozeny hermelin nebo syrecky - 120 K¢
200g - Grilovana styrska klobasa, horcice, Styrsky kren, pecivo - 120 K¢
150g - Restovana husi jatyrka v bylinkach, salatek, peceny rohlik - 140 K¢
200g - Biftek z pravé svickoveé ( NZL ) - 460 Ké
250g - Hovézi nizky rosténec (URG ) - 385 Ke
- podavame s restovanymi zampiony v cervené cibuli se smetanou, pecené grenaille -
220g - Medailonky z veprove panenky - 275 ke
250g - Grilovana veprova krkovice - 265 K¢

- podavame s pecenou slaninou a vejcem, hranolky, salatek -

1] & - Pecené svatomartinské husy, obé zeli, variace knedliki - 399 K¢
400g - Smazena kufeci kFidla, hranolky, lanyZova majonéza - 210 K¢
900g - Pecené veprové koleno, horcice, Styrsky kren, rozpeceny chléb - 240 Ke

( doba pripravy cca 30 minut)

Palacinka s nutellou, vanilkovou zmrzlinou a Slehackou Tks [ 90 K¢, 2 ks [ 130 K¢
Palacinka a tvarohovym krémem, cokoladovou polevou a Slehackou - 80 K¢

Vanilkovy vénecek nebo konakova spicka - 49 K¢

Special drink: Bavorak : FERNET, TONIC, limetka - 65 K¢



