BRASSERIE DU BEFFROI

17 PLACE DU GENERAL LECLERC - 80120 RUE
TEL. : 03 22 25 01 31

PLAT TRADITIONNEL
ET
REPAS TRAITEUR



CARTE DES BOISSONS

Nos Apéritifs
Ricard, Pastis 2 cl 3,40 €
Martini rouge ou blanc 5 cl 4,00 €
Porto, Muscat, Suze 5 cl 4,00 €
Gin, Vodka 4 cl 6,00 €
Rhum blanc ou ambré 4 cl 6,00 €
Picon biere 25 cl 4,70 €
Picon vin blanc 15 cl 4,40 €
Kir 10 cl 3,50€
Kir pétillant 10 cl 4,00 €
Kir Fraicheur 10 cl 3,90 €
Pétillant 10 cl 3,80 €
Whisky Baby Clan Campbell 2.l 3,70€
Whisky Clan Campbell 4 cl 5,50 €
Whisky Baby Jack Daniel’s 2 cl 4,70 €
Whisky Jack Daniel’s 4 cl 6,70 €
Cidre Brut Maeyer 25 cl 3,90 €
Supplément Sodas 0,70 €
Supplément Sirop 0,30¢€

Fraise, grenadine, menthe, citron, kiwi, pamplemousse, menthe glaciale

Nos Cocktails (avec alcool)

Cocktail Maison 20 cl 6,90 €

Ameéricano Maison 20 cl 7,70 €

Le Spritz (Spritz, pétillant, eau gazeuse) 20 l ... 7,80 €
Nos Cocktails (sans alcool)

Le Tonus (Sirop de faise et jus dorange) 25 6,30 €

Le Bora-Bora (sip de grenadine, jus dananas, curagao, jus decitron) 25 ¢l...6,30 €

Nos Softs
Coca-Cola 33 cl 3,70 €
Coca-Cola Zéro 33 cl 3,70 €
Oasis Tropical 33 cl 3,70 €
Orangina 25 cl 3,70 €
Fuzz Tea 25 cl 3,70 €
Diabolo 25 cl 3,10 €

Fraise, grenadine, menthe, citron, kiwi, pamplemousse, menthe glaciale

Limonade 25 cl 2,80 €
Sirop a l'eau 25 ¢l 2,20€

Fraise, grenadine, menthe, citron, kiwi, pamplemousse, menthe glaciale

Perrier 33cl 3,90 €
Saint-Amand 25 cl 3,20 €
Jus de Fruits 25 cl 3,70 €
Orange, Ananas, Pomme, Tomate
Nos Digestifs

Calvados 4 cl 4,50 €
Cognac4 cl 5,00 €
Get 27 4 cl 550€
Get 314l 5,70 €
Limoncello 4 cl 5,60 €

Nos Bieres a la Pression

33l

50l

570€
.7,50 €
.7,90 €
...................... 7,90 €

25l

Pelforth blonde ... 2,90 €
Affligem blonde .....3,80 € .
Affligemrouge ... 4,00 € .
Biere du moment ... 4,00 €

Nos Bieres Bouteilles

Desperados 33 cl 4,60 €
Biere artisanale ambrée 33 cl 4,90 €
Biere sans alcool 25 cl 4,30 €
Vins (Verre et Pichet)
15cl 25cl 50l
Blanc (Sauvigon) ...3,50€ . 500€ . 7,90 €
Rosé (Cinsault) ... 3,50€ .. 500€ ... 7,90 €
Rouge (Merlot) ... 3,50€ . 500€ . 7,90 €
Vins Blancs
Chardonnay Vigne Antique 75 ¢l 14,00 €
Colombel 75 cl 16,00 €
Muscadet 75 cl 19,00 €
Vins Rosés
IGP var les loups de la seigneurie 75cl....... 16,00 €
AOC Cotes de Provence 75 cl 21,00 €
Vins Rouges
AOC Bordeaux 75 cl 16,00 €
AOC Cotes du Rhone 75 ¢l 18,00 €
AOC Saint Nicolas de Bourgueil 75«cl......... 22,00 €
Les Eaux
Saint Amand (plate) 50cl..4,80€ 1 Litre.. 6,30€

Saint Amand (gazeuse) 50 cl ...5,00 € 1 Litre....6,30 €

Les Bulles Alcoolisées

Royal Saint Charles 75 cl 20,00 €
Champagne 75 cl

Nos Boissons Chaudes
Café
Café noisette ou allongé
Café créme
Café déca......
Thé
Chocolat
Irish Coffee

Grand créme
Grand déca..
Thé au lait

Prix nets et Service compris - L'abus d'alcool est dangereux pour la santé - A consommer avec modeération



CARTE DES PIZZAS &

BASE CREME FRAICHE

CLEMENCE : fromage, épaule, lardons fumés, ceuf, origan

MAYA : fromage, jambon, jambon de pays, chévre, miel, origan

TIFLETTE : fromage, pomme de terre, lardons, épaule, reblochon, oignons, ceuf,origan................
RACLETTE : fromage, pomme de terre, jambon de pays, lardons, oignons, fromage a raclette, ceuf, origan......
CH’'TI : fromage, pomme de terre, andouillette, lardons, oignons, maroilles, ceuf, origan...........
MONTAGNARDE : fromage, pomme de terre, saucisse fumée, lardons, tomme de Savoie, origan ...

MARAICHERE : fromage, poireaux, lardons, ceuf, origan

CHEF : fromage, poireaux, épaule, saucisse fumée, ceuf, origan

VOSGIENNE : fromage, pomme de terre, saucisse fumée, miinster, ceuf, origan

FERMIERE : moutarde, fromage, tomates fraiches, oignons, filet de poulet, herbes de Provence........

OSLO : fromage, saumon fumé, origan

Ingrédients supplémentaires

12,40 €
13,10 €
14,00 €
14,00 €
14,00 €
14,00 €
12,70 €
13,10 €
14,00 €
12,70 €
12,70 €
2,30 €

Accompagnement salade

2,50 €

BASE SAUCE TOMATE

MARGUARITA : fromage, origan

9,50 €

CALZONE (CHAUSSON) : fromage, épaule, ceuf, champignons, origan

PAYSANNE : fromage, lardons fumé, ceuf, oignons, origan

ROYALE : fromage, merguez, chorizo, ceuf, origan

ORIENTALE : fromage, merguez, poivrons verts, ceuf ,origan

BOLOGNAISE: fromage, viande de bceuf, épices, origan

ROMA : fromage, épaule, lardons fumés, chorizo, origan
VEGETARIENNE : fromage, champignons, artichaut, olives, cdpres, poivrons, origan...................
6 FROMAGES : 6 fromages différents, origan

LE CENTRE : fromage, épaule, ceuf, créme fraiche, champignons, origan

COMPLETE : fromage, tomates fraiches, épaule, oignons, champignons, merquez, artichaut, cdpre ,origan....

NORMANDE : fromage, camembert, oignons, champignons, origan

WELSH : fromage, biére ,saucisse fumée, épaule, ceuf, cheddar, origan

Ingrédients supplémentaires

10,30 €
10,80 €
10,80 €
10,80 €
10,30 €
12,00 €
12,40 €
12,40 €
12,40 €
13,50 €
11,80 €
14,00 €
2,30 €

Accompagnement salade

2,50 €

-& Fait Maison



LE SNACK &

HAMBURGER : steak haché, fromage fondu, tomate, salade

HAMBURGER POULET : tomate, oignon, salade, cheddar, sauce burger

CROQUE MONSIEUR

OMELETTE NATURE ou GRUYERE RAPE

OMELETTE AU CAMEMBERT

OMELETTE AU MAROILLES

OMELETTE DU BEFFROI : jambon, lardons, camembert, oignons

LES SALADES -&

SALADE PAYSANNE : salade, tomate, gésiers, magret fumé, oignons, lardons

SALADE CESAR : salade, oignons crispy, avocat, ceuf, poulet croustillant

SALADE DE CHEVRE : salade, toast de chévre, pomme de terre, lardons

SALADE CRUDITES : salade, tomate, carottes rapées, concombre, céleri rémoulade

LES PATES -&

TAGLIATELLES AU JAMBON ET ROQUEFORT

TAGLIATELLES A LA CARBONARA

TAGLIATELLES AU SAUMON FUME

SPAGHETTI BOLOGNAISE

LES MOULES

MOULES DE BOUCHOT - DE MARS A OCTOBRE

MOULES MARINIERES

MOULES A LA CREME

MOULES A LA CREME D’AIL

MOULES PAYSANNE (creme, lardons)

MOULES A LA DIJONNAISE (moutarde)

MOULES AUX SALICORNES ET CREME
MOULES AUX 6 FROMAGES

MOULES ROQUEFORT ET CREME

MOULES AU MAROILLES ET CREME

MOULES AUX CURRY

Toutes nos moules sont accompagnées de frites.

-A Fait Maison

12,00 €
13,00 €
11,00 €
10,00 €
11,00 €
11,00 €
11,50 €

12,50 €
12,50 €
12,50 €
12,50 €

12,70 €
12,70 €
12,90 €
12,70 €

11,50 €
12,50 €
13,50 €
12,80 €
12,90 €
13,50 €
14,00 €
13,50 €
13,50 €
12,90 €



LES ENTREES

Entrée du jour -& 5,90 €
Euf mayonnaise maison -& 510 €
CEuf cocotte chorizo ou saumon -& 7,00 €
Beignets de calamars ou beignets d'oignons frits 6,50 €
Ficelle picarde -& 8,00 €
Poélon de moules au beurre d'escargot 6,50 €
Terrine de campagne 7,60 €
Crevettes roses 7,80 €
Assiette de saumon fumé créeme ciboulette et ses toasts 11,00 €
Rillettes de saumon -& 7,90 €
Assiette de charcuterie 7,00 €
Assiette de crudités 7,00 €

LES PLATS

Plat du jour -& 10,90 €
Steak tartare 13,00 €
Welsh : jambon ou bacon, biére, tranche de pain, cheddar, ceuf e 14,90 €
Welsh complet : jambon ou bacon, biére, tranche de pain, cheddar, ceuf, saucisse <& ... 15,90 €
Jambon grillé sauce au choix 11,00 €
Andouillette sauce moutarde 12,00 €
Bavette sauce échalote 16,80 €
Entrecotes fleur de sel (=220 gr) 21,00 €
Cordon bleu au Morbier -& 14,00 €

Potjevleesch frites : mélange de 3 viandes froide [Eiiiigy 12,90 €
Camembert roti au miel et thym avec sa charcuterie 15,80 €
Accompagnement : légumes, frites, salades, pates fraiches

Sauce au choix: échalote, poivre, roquefort, moutarde, maroilles, béarnaise

LES POISSONS

Aile de raie aux capres 14,00 €
Pavé de saumon frais au beurre d’escargot et creme 16,90 €
Le fish and chips 12,90 €

-2 Fait Maison



LES DESSERTS

Dessert du jour—-& 5,00 €
Crépe au sucre 3,80 €
Crépe au chocolat 3,90 €
Fromage blanc nature au coulis de fruits rouges 4,90 €
Mousse au chocolat & 6,00 €
Creme briilée 6,00 €
ile flottante <& 4,90 €
Créme aux ceufs au caramel & 5,00 €
Café ou Thé gourmand 7,00 €
Assiette de 3 fromages 6,00 €
-4 Fait Maison
LES COUPES DE GLACE

Dame Blanche : vanille, chocolat 7,00 €
Colonel : sorbet citron, vodka 7,10 €
Café ou Chocolat liégeois chocolat ou café, vanille, creme fouettée 7,00 €
Coupe Iceberg menthe, get 27 7,10 €
Equinoxe rhum-raisin,vanille, créme fouettée 6,90 €
Banana Split banane, vanille, chocolat, fraise 7,00 €
Coupe 2 boules 2,50 €
Coupe 3 boules 5,00 €

Parfums au choix : chocolat, vanille, fraise, café, menthe-chocolat, rhum-raisin, pistache, citron, caramel

y 4
&

MENU ENFANT (-12 ans) 7,00 €

Nuggets ou Assiette de moules ou Saucisse frites

Glace 2 boules ou Mousse au chocolat

Sirop a I'eau ou Coca-Cola ou Ice Tea



MENU a 16,50 €

Entrée + Plat ou Plat + Dessert

Entrée

Assiette de crudités
ou
Assiette de charcuterie

Plat

Le Fish and Chips
ou
Jambon grillé sauce au choix

Dessert

Fromage blanc
ou
Glace 3 boules




& Fait Maison

MENU a 20,50 €

Entrée + Plat + Dessert

Entrée

Entrée du jour (voir tableau) -&
ou
CEuf cocotte au chorizo ou saumon -&
ou

Crevettes rose mayonnaise

Plat

Moules au choix
ou
Potjevleesch frites, salade E=Ea)
ou
Plat du jour (voir tableau) .

Dessert

Dessert du jour (voir tableau) <&
ou
ile flottante -&
ou
Créme aux ceufs au caramel &




-2 Fait Maison

MENU a 25,90 €

Entrée + Plat + Dessert

Entrée

Assiette de saumon fumé, creme ciboulette et ses toasts

ou
Ficelle picarde -&
ou
Rillettes de saumon -&
ou

Assiette de charcuterie

Plat

Bavette d’aloyau, sauce échalotes
ou
Andouillette, sauce moutarde
ou
Cordon bleu au Morbier -&
ou
Aile de raie aux capres

Dessert

Creme brilée
ou
Mousse au chocolat -&
ou
Coupe de glaces au choix






