Cacilinsirafe?

Tel. 02407/57556

ostaurant Haus %%/Z

50400 Baesweiler

Meniivorschlége

Menii 1

Rinderkraftbritbe
mit Plarkklofichen und Gemiisestreifen

X Xk X

Ochweinemedaillons

mit Rabmsauce, gebackenen Friichten,

Herzoginkartoffeln und Salatteller der Saison

* X X

Rinderbiiftbraten
mit Rotweinsauce, Champignons,

verschiedenen Gemiisen,

Karioffelkroketten und “Petersilienkartoffein

* X X

Vanillecis
mit heiflen Schattenmorellen und Schlagsabne

Menii 2
Gefligelcocktail, Hawair”

* k X

PRinderkraftbriibe
mit ParkkiBchen und Gemiisestreifen

* X X

Rinderbiftbraten und Schweinefile?
. Gértnerin Art”
mit Rotwein- und Rabmsauce,
verschiedenen Gemiisen,
Kartoffelkroketten, Petersilienkartoffeln
und Oalatteller der Saison

* K X

Vanilleets
mit heiffen “Wildfriichten und Schlagsabne

Menii 3

Fischteller
mit Forelle, Réiucherlachs, Lachsfilet,
Oabnemeerrethich, Rost und Preiselbeeren

* Kk k

Champignoncremesuppe

x Xk K

Kalbsbraten, Nassauer Art”
mit Rabmsauce, verschiedenen Gemiisen,
FHerzoginkartoffeln und
Oalatteller der Saison

x Xk K

Danilleets

mit warmer Ochokoladensauce und Schlagsabne

Menii 4

Fischteller
mit Forelle, Réiucherlachs, Lachsfilet,
Oabnemeerrettich, Rost und Preiselbeeren

* kK

Rinderkraftbriihe
mit MarkklfSchen und Gemiisestreifen

* Kk K

Rinder- und Schweinefilet, Gérinerin Ar”

mit Rotwein- und Rabmsauce,

verschiedenen Gemiisen,
Karioffelkroketten, “Pefersilienkartoffeln
und Oalatteller der Saison

x Kk K

Vanillecis
mit heiflen Himbeeren und Schlagsabne



Meniivorschlége

Meni 5
Kalbfleischterrine

mit Oauce Cumberland, “Pistazien

und Apfel-Selleriesalat

* * X

SHisbnerbrust, Supreme”
mit Spargel, Champignons,
wildem Reis und gemischten Salatteller

X Xk X

ZLarte Lammriickenfilets
mit Kréuter- “Knoblauchjus,
Grilltomaten, “Broccoligemiise,

Kartoffelgratin und “Kartoffelrostinchen

X Xk X

<Variation von weifler und brauner Mousse
mit Rumfriichten und Schlagsabne

Menii 6

Gefligelfrikassee
an Blétterteigmond und Salatteller der Saison

* X X

Tomatencremesuppe

X Kk K

Roastheef und Schmweinefilet

mit Sauce Béarnaise, Rabmsauce,

verschiedenen Gemiisen,

Kartoffelrostinchen und Schwenkkartoffeln

X Kk K

Cisparfatt, Grand Manier’

Menii 7

Gebratene Entenbrustsireifen

an saisonalem Oalathouquet
mit ‘Balsamico-Vinaigrette

* X X%

Gefiillte Champignonkdpfe
mit Gorgonzolasauce,

Blattspinat und Schupfnudeln

x kK

Roastbeefbraten
mit Sauce Béarnaise, Mischpilzen,

verschiedenen Gemiisen,

Kartoffelkroketten und “Petersilienkartoffeln

x kK

Vanillecis
mit beifSen Himbeeren und Schlagsabne

Menii 8
Iafelspitz

mit Remouladen- oder Meerrettichsauce,

Potersilienkartoffeln und Kopfsalat

x kK

PRinderkraftbriibe
mit PMarkklcBchen und Gemiisestreifen

* Xk k

Kalbsriicken

mit Estragonrabmsauce,
verschiedenen Gmiisen,

FHerzoginkartoffeln und Kartoffelgratin

* Xk k

Walnussparfatt



Meniivorschlége
Menii 9

Gebratene “Putenbruststreifen
an saisonalem Oalathouquet
mit Sauce “Vinaigrette, ‘Kresse und Ei

* * X

Ochweinefilet, Gulius César”
mit Gamembertfillung, frischem “Paprikarabm,
SArtischockenberzen und Schwenkkartoffeln

X Xk X

Roasthecfbraten

mit Sauce Bearnaise, frischen Champignons,

verschiedenen Gemiisen,

Kartoffelgratin und “Herzoginkartoffeln

X Xk X

Kirschwasser - Bomble
mit heiflen Schattenmorellen

Menii 10

Gefligelcremesuppe
. Bonaparte”

X Xk ok

Lachsschnitte, Nantua“
mit wildem Reis und
gemischten Oalatteller

X Kk K

Fletbraten vom Aberdeen-Angus Rind
mit Madeirajus, verschiedenen Gemiisen,

Karioffelkroketten und “Petersilienkartoffein

* X X

Variation
von Mousse au chocolat und
“Vanillecis mit frischen “Friichten



