REYNALD
LEVESQUE

Boucherie Charcuterie Traiteur
Chanteur - Animateur

PRIX PAR PERSONNE : 20.00 EUROS

Entrées :
- Médaillon de saumon+macédoine
- Assortiment de charcuteries

Plats :
- Rosbeef - Piémontaise
- Roti de pore - Carottes
- Poulet Roti - Céleri
- Jambon - Taboulé
- Haricots Verts

PLATEAU DE FROMAGE + SALADE

Tarifs comprenant :
- Livraison
- Installation
- Condiments et assaisonnements
(cornichons - mayonnaise - moutarde
-vinaigrette)

Tarifs ne comprenant pas :

- Service, Pain, Dessert, Boisson

MENU « TERRE ET MER »

Buffet

- Cocktail de saumon et pates fraiches
- Tomates cocktail de crevettes

- Assortiment de Charcuteries

- Terrine de campagne

Plat au choix

- Epaule d’agneau farcie au beurre
d’ail (Gratin dauphinois - Flageolets verts -
> Tomate provencale)

- Jambon a I’os sauce madere (Gratin
dauphinois - Endive Braisée)

- Jambonnette de poulet farcie aux
bolets et raisins (Gratin dauphinois -
Fagot d’asperges - Flan de choux fleur et

brocolis)

- Roti de Veau Orloff

(Pomme de terre campagnarde - Fagot
Haricots verts)

Buffet de Fromage

Prix par personne : 23,00 Euros

Devis ne comprenant pas : Dessert - Boisson-
Service
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Reynald Levesque
13 place Faidherbe
62450 BAPAUME

03.21.07.14.36

BOUCHERIE

CHARCUTERIE

TRAITEUR

REYNALD
Chanteur - Animateur
Enchante vos soirées

06.83.27.21.70

MENU DU SOLEIL

- Salade du Périgord
- Paupiette de Saumon
- Epaule d’agneau farcie au beurre d’ail
(Gratin dauphinois - Flageolets verts - /2 Tomate
provencale)

- Feuilleté de chévre chaud sur salade

Prix par personne : 20,50 Euros

MENU GASTRONOME

- Saumon Belle Vue
- Croustade de Ris de Veau
- Roti de Veau Orloff
(Pomme de terre campagnarde - Fagot

Haricots verts)

Prix par personne : 23,50 Euros

MENU CAMPAGNARD

- Assiette du Nord (Potje Vleesh -
Saucisson a I’ail - Andouille de campagne)

- Vol au vent de volailles

- Jambon a I’os sauce madere (Gratin
dauphinois - Endive Braisée)

- Pointe de brie sur salade

Prix par personne : 19,50 Euros

MENU PAYSAN

- Duo de Saumon - Foie Gras

- Croustade de Ris de Veau

- Jambonnette de poulet farcie aux
bolets et raisins (Gratin dauphinois - Fagot
d’asperges - Flan de choux fleur et brocolis)

- Feuilleté de chévre chaud sur salade

Prix par personne : 23,00 Euros




