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FIOR DILATTE, GUANCIALE CROCCANTE.
FUORICOTTURA: CREMA DIUOVO E PARMIGIANO REGGIANO, SCAGLIE DIPECORINO ROMANO DOP, PEPE.

11010, el st i SRk R = (L 4 e T A S G € 11,00
FIOR DILATTE, FIORIDI ZUCCA, RICOTTA, FILETTI DI ACCIUGHE DEL MAR CANTABRICO.

DAL RS Rt RS R T S et i S [ R e € 1400
POMODORO, FIOR DILATTE, CIPOLLA CARAMELLATA, SALAMINO PICCANTE LEVONI.
FUORI COTTURA: BURRATA PUGLIESE, POMODORINI GIALLI CONFIT.

TUTTELENOSTRE PIZZE POSSONO ESSERE CHIESTE CON:
MOZZARELLA SENZALATTOSIO

IMPASTOINTEGRALE  +€1,50

IMPASTO MULTICEREALE +€2,00
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UNIMPASTO BUONO, GUSTOSO E SANO
CON BEN 12 CEREALINOBILI COME:

FARINA DI GRANO TENERO, SEMIDI SESAMO, SEMIDILINO, FARINA DI SEGALE
INTEGRALE, FIOCCHI D AVENA, SEMI DI CHIA, FARINA DI MAIS INTEGRALE,
FARINA DI ORZO INTEGRALE, FARINA DI GRANO SARACENO,

FARINA DIRISO, FIOCCHI DI PATATE E FARINA DI FARRO INTEGRALE.




