
M e n u



j e  p a r t a g e ( o u  p a s )
Tapas du bistrot :  Ol ives,  légumes marinées,  jambon Serrano,  Camembert  f r i t

maison,  guacamole,  gressins 16€

Houmous t radi t ionnel ,  crackers 7€

Planche du bistrot :  Charcuter ie,  légumes croquants,  fa lafels,  crèmes aux herbes,
houmous,  gressins 16€

Mozzarel la  st icks,  ar t ichauts conf i ts,  sauce pimentée  9€

J e  c o m m e n c e  a v e c
Asperges blanches,  jaune d’oeuf  conf i t ,  émiet té de crabe,  v inaigret te aux agrumes

16€

Saumon Gravlax aux herbes et  baies roses,  chèvre f ra is  au miel ,  bet terave en
textures 16€

Vitel lo  Tonnato:  f ines t ranches de veau cui t ,  sauce au thon,  anchois,  câpres,
roquette et  croûtons  14€ /  18€

Salade de Pr intemps:  asperges vertes croquantes,  légumes crus et  cui ts,  jeunes
pousses,  tomates conf i tes,  v inaigret te au sésame 12€

j e  c o n t i n u e  a v e c
Röst i  Burger  (Röst i  maison,  steak de boeuf  150g,  lard paysan,  comté,  échalotes conf i tes,  sauce

du chef) ,  coleslaw & f r i tes maison 20€

Echine de porc conf i te  laquée au miel  et  sauce barbecue,  purée de pet i ts  pois,  mélange de
céréales gourmandes 18€

Entrecote de boeuf  i r landais gr i l lée,  sauce béarnaise maison,  tomates grappes rot ies,  f r i tes
maison 25€

Gambas Black Tiger  snackées au beurre d’a i l  des ours,  l inguine au pesto rouge,  chou kale  26€

 Hal loumi poêlé,  quinoa 3 couleurs aux fèves,  crème de légumes verts,  o ignons f r i ts  19€

Salade César:  mesclun de salade,  vola i l le  croust i l lante,  tomates,  lard fumé, croûtons,  copeaux de
parmesan,  sauce césar  17€



j e  f i n i s  a v e c
Assiet te de f romages af f inés de la la i ter ie de Metz 12 €

Mi-cui t  chocolat  coeur pral iné,  g lace noix et  s i rop d’érable,  crème au pral in  11€

Soupe de f ra ises à la  menthe et  c i t ron vert ,  chant i l ly  mascarpone,  crumble 10€

Panacotta pistache & f ramboises en textures 10€

Crumble  à la rhubarbe,  g lace f ior  d i  lat te  8€

Café ou Thé gourmand 9€

D i G E S T I F s  ( 4 c l )

EAU DE VIE /  Mirabel le /  Poire /  Framboise /  Quetsche -  Dist i l ler ie Miclo -  6€
Amaretto /  L imoncel lo /  Bai ley’s  /  Get  27 -  4.90€

Cognac Martel l  VSOP -  8.90€
Armagnac Clé des Ducs VSOP -  6.90€

Chartreuse Verte -  8.90€

Rhum Dictador 12 ans -  12€
Rhum Diplomat ico -  7.90€

Rhum Zacapa Solera -  11.90€
Rhum Coloma 8 ans  -  9.90€

Whisky Lagavul l in  16 ans -  13.90€
Whisky Nikka f rom the Barrel  -  10.90€

Whisky -  Arran 10 ans -  9.90€
Whisky Haig Club -  8.90€

Whisky -  Bel levoye Blanc  -  10.90€

Gin Generous Original  /  Green -  9.90€
Gin Canaima -  8.90€

Gin Hendr icks -  7.90€

B O I S S O N S  C H A U D E S
Espresso -  2.40€

Double Espresso -  4.20€
Cappuccino -  3.50€
Café crème- 3.40€
Café al longé -  3€

Café Décaféiné -  2.60€
Café Décaféiné al longé -  3€

Chocolat  chaud -  4€
Thé & infusion Damman Frères -  3.70€

I r ish Coffee -  9€



M E N U  d u  M i d i

Entrée du jour  + plat  du jour  
ou plat  du jour  + café ou thé gourmand 15.50€

Entrée du jour  + plat  du jour  + café ou thé gourmand  22.90€

M E N U  e n f a n t
Steak hâché ou nuggets accompagnés de f r i tes maison + une boule de

glace 10€


