
Baccalà mantecato con caponata di melanzane zucchine e basiico 
12 euro  

 
Insalata di polpo con fagioli borlotti e Pachino 

12 euro
 

Cartoccio di verdure in tempura e salsa tzatziki 
8 euro

 
Selezione di salumi e formaggi 

16 euro
 

Tartare di fassona con erba cipollina, ravanelli e colatura di alici 
14 euro

 
 

I primi della tradizione romana 
10 euro 

 
Fettuccina con battuto di cinghiale e crumble di olive taggiasche 

16 euro 
 

Fettuccina al ragù bianco di manzo e carciofi fritti 
12 euro

 
Gnocchetti alla crema di scampi 

14 euro 
 

Tonnarelli con assoluto di cavolo nero e vongole veraci 
16 euro

 

AN T I P A S T I

P R I M I



Polpette di bollito, salsa verde e Parmigiano Reggiano 
12 euro

 
Polpo alla cacciatora su crostone di pane ai 5 cereali 

14 euro
 

Salmone alla griglia, crema di cavolfiore viola, pioggia di olive croccanti ed
estratto di basilico 

18 euro
 

Tagliata di manzo con lardo e rosmarino 
/ rucola, Pachino e Grana  

18 euro
 

Filetto alla griglia con contorno a scelta 
22 euro

 
Ciabatta romana ripiena di maiale sfilacciato e cavolo viola marinato alla

mela 14 euro

Patate al forno
 

Verdure di stagione (a rotazione)
Carciofi alla romana

Puntarelle alla romana 
Cicoria ripassata

Cavolo nero ripassato 

S E C O N D I

C O N T O R N I  ( 5  E U R O )



New york cheesecake 
Panna e marmellata ai frutti di bosco \ Nutella

 
Tortino al cioccolato con cuore caldo, panna montata e

topping al cioccolato
 

Tiramisù 
 

Mousse  mascarpone e ricotta con base di caramello al caffè,
marmellata ai frutti di bosco e biscottini al cioccolato

 
6 euro 

L A  C A R T A  D E I  DO L C I



Il cliente è pregato di comunicare al personale di sala la necessità di
consumare alimenti privi di determinate sostanze allergeniche prima

dell’ordinazione. Durante le preparazioni in cucina, non si possono
escludere contaminazioni crociate. 

 
Pertanto i nostri piatti possono contenere le seguenti sostanze

allergeniche ai sensi del Reg. UE 1169/11
 

CEREALI contenenti glutine come grano, segale, orzo avena, farro,
kamut e i loro ceppi derivati e i prodotti derivati; 

CROSTACEI e prodotti a base di crostacei; 
UOVA e prodotti a base di uova; 

PESCE e prodotti a base di pesce; 
ARACHIDI e prodotti a base di arachidi; 

SOIA e prodotti a base di soia; 
LATTE e prodotti a base di latte (incluso lattosio); 

FRUTTA A GUSCIO come mandorle, nocciole, noci, pistacchi e i loro
prodotti; 

SEDANO e prodotti a base di sedano; 
SENAPE e prodotti a base di senape; 

SEMI DI SESAMO e prodotti a base di semi di sesamo; 
ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI in concentrazioni superiori a 10

mg/Kg o 10 mg/litro in termini di anidride solforosa totale; 
LUPINI e prodotti a base di lupini; 

MOLLUSCHI e prodotti a base di molluschi.

T A B E L L A  A L L E R G E N I


