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Starters
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1. Samosa e“

Mate tréjkatne ciasto wypetnione przyprawionym miesem lub warzywami, smazone na oleju.
Triangular pastry filled with seasoned meat or veggies, deep-fried.

Wege/ Veg 17.99 z1
Kurczak/ Chicken 19.99 z1

2. Telicherry Fry

Chrupigce przekaski smazone na ztoty kolor w aromatycznym ciescie z dodatkiem sezamu

oraz pasty imbirowo-czosnkowe;j.

Crispy snacks deep fried in a spiceful batter with sesame seeds and ginger-garlic paste.
Paneer (Indyskiser) 21.99 zl
Kurczak/ Chicken 24.99 zl
Krewetki/ Prawn 29.99 z1

3. Chicken Lollipop

Soczyste, smazone udka kurczaka marynowane w chrupigcej panierce.
Crispy, fried chicken drumsticks marinated in spicy batter.

4 szt. / pcs. 16.99 z1
8 szt. / pcs. 23.99 71
12 szt. / pcs. 29.99 71

4. Pakora

Smazone w glebokim ttuszczu chrupigce placuszki marynowane w pikantnej panierce z
maki z ciecierzycy z dodatkiem kurkumy, ajwainu, kozieradki i kuminu.
Deep fried crispy fritters marinated in spicy chickpea flour coating with tumeric, ajwain,

fenugreek leaves and jeera powder.

Paneer (Indyski ser) 21zl
Warzywa/ Veg 19 z1
Kurczak/ Chicken 24. 71
Krewetki/ Prawn 31.99 zi
Dorsz/ Cod 28.99z1
19.99 z1

5. Onion Bhajia

Mieszanka chrupigcych przekgsek smazonych w ciescie z indyjskimi przyprawami i
kawatkami warzyw, kurczakiem, krewetkami i faszerowang samosg warzywnag.
A mix of deep fried crispy snacks with pieces of vegetables, chicken, shrimp and stuffed vegetable

samosda.

6. Mix Starter ‘@’ 4.0.99 z1

Mieszanka chrupigcych przekgsek smazonych w ciescie z indyjskimi przyprawami i kawatkami

warzyw, kurczakiem, krewetkami i faszerowang samosg warzywna.
A mix of deep fried crispy snacks with pieces of vegetables, chicken, shrimp and stuffed vegetable

samosa.

Przystawki podawane sg z sosami mietowym i tamaryndowym.
Starters are served with sauces mint and tamarind.
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Soups

1. Dal Soup 16 zl

Zdrowa zupa z soczewicy z indyjskimi przyprawami.
Healthy lentil soup made with indian spices.

2. Lamb Soup 23 zt
Zupa z posiekanych kawatkow jagnieciny doprawiona indyjskimi przyprawami.
Soup made with chopped pieces of lamb and seasoned with indian spices.

3. Wege Monchow Soup = 15 zi
Zupa z siekanych warzyw w pikantnym bulionie z przyprawami i sosem
sojowym.

Soup made of chopped vegetables in spicy broth with spices and soy sauce.

4. Tomato Soup 16 zl

Pyszna zupa-krem z pomidoréw.
Delicious tomato cream soup.

5. Chicken Monchow Soup @ 17 zi
Zupa z kawatkami kurczaka w bulionie z przyprawami, marchwig, satatg i
sosem sojowym.
Soup cointaining shredded chicken pieces in a broth with spices, carrot, lettuce
and soy sauce.

6. Prawn Soup 22 z}

Aromatyczna zupa z krewetek wzbogacona nutg indyjskich przypraw.
Aromatic broth with shrimp, enriched with notes of indian herbs and spices.

7. Chicken Soup 17 z}

Zupa z kawatkow kurczaka na bazie ze $mietanki.
Soup made of chicken pieces in a cream base.

8. Veg Hot & Sour Soup 17 zi

Pikantno-kwasna zupa z mieszanki warzyw, przypraw i sosu sojowego.
Spicy and hot soup made with mixed vegetables, spices and soy sauce.

9. Chicken Hot & Sour Soup @5 19 zl
Pikantno-kwasna zupa z kawalkami kurczaka, jajkami, przyprawami i sosem

sojowym.
Spicy and hot soup made with chicken pieces, eggs, spices and soy sauce.

10. Chicken Sweet Corn Soup 19 zi
s Stodka zupa na bazie bulionu z kurczaka oraz kukurydzy ze Smietankg.
e » Chicken broth based soup made with cream and sweet corn.
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Curry dishes
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Wszystkie opcje curry dostepne z: /All curry options availble with:

Ryzem/ Rice 1.99 z}
Zwykty naan/ Plain naan 1.99 zi

1. Butter (Makhani) -

Kawatki wybranego skladnika gotowane z sosem pomidorowym z orzechami
nerkowca i §mietang.
Pieces of selected ingredient cooked in tomato sauce with cashew nuts and cream.
Paneer (Indyski ser) 40.99 z}
Kurczak/ Chicken 41.99 z1

2. Tikka Masala @ @

Wybrany sktadnik gotowany w delikatnie pikantnym sosie z przypraw indyjskich,
pomidorow i Smietanki.
Pieces of selected ingredient cooked in a mildly spicy sauce of Indian spices, tomatoes

and cream.
Paneer (Indyski ser) 38 zl
Warzywa/ Veg 38 zl
Kurczak/ Chicken 41.99 zi
Wieprzowina/ Pork 42.99 z1
Jagniecina/ Lamb 44.99 z1
Krewetki/ Prawn 42.99 71
Dorsz/ Cod 41.99 71

3. Korma é“

tagodne curry ze Smietang, jogurtem i bogatymi aromatami kardamonu,
orzechéw i suszonych owocéw.
Mild curry with cream, yoghurt and rich aromas of cardamon, nuts and dried fruits.

Paneer (Indyski ser) 38 zl
Warzywa/ Veg 38 zt
Kurczak/ Chicken 4.0.99 z1
Wieprzowina/ Pork 40.99 z1
Jagniecina/ Lamb 44.99 71
Krewetki/ Prawn 41.99 z1

Dorsz/ Cod 41.99 z1
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Curry dishes
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Wszystkie opcje curry dostepne z: /All curry options availble with:
Ryzem/ Rice 1.99 z1
Zwykly naan/ Plain naan 1.99 z1

4. Curry @

Wybrany sktadnik gotowany w delikatnie pikantnym sosie z duzg iloScig przypraw, zidt,

cebuli i pomidoréw.
Selected ingredient cooked in a mildly spicy sauce with lots of spices, herbs, onions and tomatoes.

Paneer (Indyski ser) 38 zl
Warzywa/ Veg 38 zl
Kurczak/ Chicken 38 zt
Wieprzowina/ Pork 42.99 7z}
Jagniecina/ Lamb 42.99 z1
Krewetki/ Prawn 42.99 z1
Dorsz/ Cod 41.99 7}

5. Vindaloo ) @ Q

Pikantne curry duszone z wybranymi sktadnikami w sosie vindaloo z karmelizowanej cebuli,
octu, imbiru i indyjskich przypraw.

Spicy curry stewed with selected ingredients in vindaloo sauce made of onion, vinegar, ginger
and Indian spices .

Paneer (Indyski ser) 38 zi
Warzywa/ Veg 38 z1
Kurczak/ Chicken 40.99 zl
Wieprzowina/ Pork 39.99 71
Jagniecina/ Lamb 44.99 z1
Krewetki/ Prawn 42.99 71
Dorsz/ Cod 41.99 71

6.Kofta ‘@&
Ziemniaczane Kkotleciki w stylu indyjskim z mieszankg warzyw lub indyjskiego sera i
przypraw, duszone w kremowym curry na bazie pomidorow.
Indian-style potato cutlets with a mixture of vegetables or paneer and spices, stewed in a
tomato-based curry.

Paneer (Indyski ser i ziemniaki) 38 z}l
Warzywa/ Veg 38 zl



CURRY

Curry dishes
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Wszystkie opcje curry dostepne z: /All curry options availble with:

Ryzem/ Rice 1.99 z}
Zwykly naan/ Plain naan 1.99 z1

7. Balti 935
Wybrany sktadnik duszony w sosie cebulowym z ziotami, czosnkiem i odrobing cytryny.
Ingredient of your choice seethed onion sauce with herbs, garlic and a bit of lemon.

Paneer (Indyski ser) 38 zl
Warzywa/ Veg 38 zl
Kurczak/ Chicken 39.99 zi
Wieprzowina/ Pork 39.99 z1
Jagniecina/ Lamb 44.99 z}
Krewetki/ Prawn 44..99 7}
Dorsz/ Cod 41.99 71

8. Jalfrezi @

Wybrane przez Ciebie sktadniki potgczone w sosie z papryka, cebulg, cynamonem i kolendrg.
Ingredients of your choice combined in a sauce with peppers, onion, cinnamon and coriander.

Paneer (Indyski ser) 38 zi
Warzywa/ Veg 38 zi
Kurczak/ Chicken 39.99 z1
Wieprzowina/ Pork 39.99 71
Jagniecina/ Lamb 44.99 7z}
Krewetki/ Prawn 44..99 7z}
Dorsz/ Cod 41.99 z1

9. Madras ‘ @

Ostre curry z kremem kokosowym, cebulg, pomidorami i mielong papryczkg chilli.
Hot curry with coconut cream, onion, tomatoes i chili peppers..

Paneer (Indyski ser) 38 zl
Warzywa/ Veg 38 zi
Kurczak/ Chicken 40.99 z1
Wieprzowina/ Pork 39.99 z}
Jagniecina/ Lamb 44..99 7z}
Krewetki/ Prawn 42.99 71

DorSZ/ Cod 41 99 Zl
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Curry dishes
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Wszystkie opcje curry dostepne z: /All curry options availble with:

Ryzem/ Rice 1.99 z}
Zwykly naan/ Plain naan 1.99 z1

10. Rogan Josh Lamb 44.99 z1

Puree z cebuli, pomidoréw, imbiru i czosnku gotowane z jagniecing,

przyprawami i §wiezg kolendra.
Pureed onion tomato, ginger and garlic cooked together with lamb and finished with

fresh coriander.

11. Bhuna Gosh Lamb @ 44.99 71

Delikatne kawalki jagnieciny powoli gotowane, aby uwolni¢ swoj smak w gestym i

pysznym sosie.
Tender pieces of lamb slowly cooked to release their flavor in a thick and delicious

sauce.

12. Mango Korma ‘@

tagodne curry ze Smietang, jogurtem, orzechami, migzszem mango i suszonymi

owocami.

Mild curry with cream, yogurt, nuts, mango pulp and dried fruit.
Paneer (IndyskKi ser) 38 z1
Warzywa/ Veg 38 zl
Kurczak/ Chicken 40.99 zl
Wieprzowina/ Pork 4.0.99 71
Jagniecina/ Lamb 44.99 z}
Krewetki/ Prawn 41.99 z1
Dorsz/ Cod 41.99 z1

13. Chilli y -

Wybrane sktadniki panierowane w gestym ciescie, smazone i gotowane w sosie

sojowym z dodatkiem papryki.
Selected ingredient coated in thick batter, fried until crispy, cooked in red bell pepper

and soy sauce.
Paneer (Indyski ser) 38 z1
Kurczak/ Chicken 38 z1
Wieprzowina/ Pork 42.99 71
Jagniecina/ Lamb 44.99 z}1
Krewetki/ Prawn 42.99 z1

Dorsz/ Cod 41.99 z1
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Curry dishes
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Wszystkie opcje curry dostepne z: /All curry options availble with:

Ryzem/ Rice 1.99 z1
Zwykty naan/ Plain naan 1.99 zi

14. Palak (Szpinak)

Danie na bazie rozdrobnionych lisci szpinaku z kawatkami wybranego skiadnika z
dodatkiem indyjskim przypraw i Smietanki.
Dish based on spinach leaves with pieces of choosen ingredient prepared with indian spices

and cream.
Paneer (Indyski ser) 38 z1
Warzywa/ Veg 38.99z1
Kurczak/ Chicken 39.99 z1
Wieprzowina/ Pork 39.99 zi
Jagniecina/ Lamb 44.99 z1
Krewetki/ Prawn 44..99 71
Dorsz/ Cod 41.99 z}
15. Kadai

Kawatki wybranego sktadnika przygotowywane w sosie curry z dodatkiem papryki,
cebuli i nasionami kolendry.
Pieces of choosen ingredient cooked in curry with capsicum, onion and whole corainder

seeds.
Paneer (Indyski ser) 38 z1
Warzywa/ Veg 38 zl
Kurczak/ Chicken 39.99 z1
Wieprzowina/ Pork 39.99 zi
Jagniecina/ Lamb 44.99 z1
Krewetki/ Prawn 44.99 z1

Dorsz/ Cod 41.99 z1



TANDOOR

Grill dishes

Tandoor to tradycyjny Indyjski, gliniany piec o cylindrycznym ksztatcie, w
ktérym temperatura siega do 500 stopni C.

Wszystkie opcje dostepne z: /All options availble with:

Ryzem/ Rice 1.99 z1
Zwykly naan/ Plain naan 1.99 z}

1. Malai Tikka ‘@

Kawatki wybranego sktadnika pokryte kremowg marynatg z jogurtu, imbiru, czosnku i
pasty z orzeszkéw nerkowca, grillowane w Tandoor.

Bite size pieces covered in a creamy marinade of yogurt, ginger, garlic and cashew nut paste
grilled in tandoor oven.

Paneer (Indyski ser) 38 z1
Kurczak/ Chicken 42.99z71
Krewetki/ Prawn 43.99 z1
Dorsz/ Cod 42 71

2. Tikka
Pokrojone w kostke filety z wybranego sktadnika marynowane w jogurcie, ziotach i
przyprawach, grillowane w Tandoor.
Fillets from the selected ingridient marinated in yogurt, spices, cooked in the tandoor.

Paneer (Indyski ser) 41.99 z1
Kurczak/ Chicken 43.99 z1
Krewetki/ Prawn 4.3.99z71
Dorsz/ Cod 42 71

3. Tricolor Tikka é«»

Trzy rézne kolory, trzy r6zne marynaty na bazie miety, zi6t i Smietanki oraz trzy
wyjatkowe i smaczne, grillowane w Tandoor, kawaiki wybranego sktadnika w
jednym daniu!

Three different colors, three different marinades based on mint, herbs and cream and
three unique and tasty grilled (in tandoor) pieces in one dish!

Paneer (Indyski ser) 38.99 z1 Z
Kurczak/ Chicken 41.99 z} ﬂ 3
Krewetki/ Prawn 43.99 z1 ol

Dorsz/ Cod 42 71
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TANDOOR

Grill dishes
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Wszystkie opcje dostepne z: /All options availble with:

Ryzem/ Rice 1.99 z1
Zwykly naan/ Plain naan 1.99 z}

4. Black Pepper Tikka
Marynowane kawalki wybranego sktadnika grillowane w Tandoor, ze $wiezo
zmielonym czarnym pieprzem, imbirem, czosnkiem i jogurtem.
Marinated pieces of the selected ingredient, grilled with black pepper, spices and

yogurt.
Paneer (Indyski ser) 38.99 z1
Kurczak/ Chicken 40.99 z1
Krewetki/ Prawn 43 z1
Dorsz/ Cod 42 71
5. Tandoori Chicken 44.99 z1

Soczysty kurczak (z ko$émi) marynowany w soku z cytryny, jogurcie i
aromatycznych przyprawach grillowany w Tandoor.

Juicy chicken (with bones) marinated in lemon juice, yogurt and aromatic spices
grilled in a tandoor,a cylindrical clay oven.

6. Mix Tandoori Platter ‘@& 54.99 z1

Mieszanka soczystych, pikantnych, grillowanych w Tandoor, mies czterech
r6znych rodzajéw: kurczak, ryba i krewetki.

A blend of juicy, spicy grilled (in tandoor) meats of four different types: chicken,

fish and shrimp.

Wszystkie dania Tikka podawane sg z sosem curry.
All Tikka dishes are served with curry sauce.
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Stzzler dishes
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Wszystkie opcje dostepne z: /All options availble with:

Ryzem/ Rice 1.99 z}
Zwykly naan/ Plain naan 1.99 zi

1. Sizzler Vegetarian 41.99 z1
Smakowita mieszanka warzyw i paneeru w aromatycznych indyjskich przyprawach,
podawane na skwierczgcej, gorgcej metalowej ptycie na drewnianej podstawie.

A tasty mix of vegetables and paneer, aromatic Indian spices served on a sizzling hot metal
plate on a wooden base.

2. Sizzler Chicken 43.99 zt
Smaczna mieszanka kawatkéw kurczaka w aromatycznych indyjskich przyprawach,
podawana na skwierczgcej, gorgcej metalowej ptycie na drewnianej podstawie.

A tasty blend of chicken pieces, aromatic Indian spices served on a sizzling hot metal plate on a

wooden base.

3. Sizzler Lamb 46.99 zi
Smaczna mieszanka kawatkow jagnieciny w aromatycznych indyjskich przyprawach,
podawana na skwierczgcej, gorgcej metalowej ptycie na drewnianej podstawie.

A tasty blend of lamb pieces, aromatic Indian spices served on a sizzling hot metal plate on a

wooden base.

4.Sizzler Mix 52.99 zl

Smaczna mieszanka warzyw, kawatkéw kurczaka, krewetek i jagnieciny w aromatycznych
indyjskich przyprawach podawana na skwierczgcej, gorgcej metalowej plycie na
drewnianej podstawie.

A tasty mix of vegetables, pieces of chicken,shrimps and lamb seasoned with aromatic Indian
spices served on a sizzling hot metal plate on a wooden base.



DANIA WEGETERANSKIE

Vegetarian dishes

Wszystkie opcje dostepne z: /All options availble with:

Ryzem/ Rice 1.99 z}
Zwykly naan/ Plain naan 1.99 z}

1. Dal Makhani 30 zi

Cata czarna soczewica gotowana na wolnym ogniu z subtelnymi dymnymi
przyprawami i mastem, aby uzyska¢ wyjgtkowy smak i gladkg kremowgq
konsystencje.

Whole black lentils simmered with subtle smoky spices and butter for a unique flavor
and smooth creamy texture.

2. Dal Tadka @ 30 zi

Soczewica zéltta i czerwona oraz ciecierzyca gotowana z cebulg, pomidorami i
indyjskimi przyprawami, wykonczona ghee.

Chana dal and mung moor dal cooked with onions, tomatoes and Indian spices, finally
seasoned with ghee.

3. Aloo Ghobi ) 30 zl

Idealnie miekkie ziemniaki i kalafior z mieszankg przypraw i pomidoréow.
A dish made with perfectly soft potatoes and cauliflower with a blend of spices,
flavorings and tomatoes.

4. Bhindi Masala 35 z1

Pyszne, potwytrawne danie z péinocnoindyjskiej okry w stylu pendzabskim na
bazie smazonej cebuli, pomidoréw i aromatycznych indyjskich przypraw.

A delicious semi-dry Punjabi-style North Indian okra dish based on fried onions,
tomatoes and aromatic Indian spices.



DANIA WEGETERANSKIE

Vegetarian dishes
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Wszystkie opcje dostepne z: /All options availble with:

Ryzem/ Rice 1.99 z1
Zwykly naan/ Plain naan 1.99 z}

5. Mix Vegetable Tarkari 30 z1

Warzywne curry z mieszanki warzyw, indyjskich przypraw, cebuli i zi6t.
A vegetable curry made from a blend of vegetables, Indian spices, onions and herbs.

6. Chana Masala &’% 30 z1
Po6inocnoindyjskie danie curry z biatej ciecierzycy, cebuli, pomidoréw, przypraw i
ziot.

North Indian curried dish made with white chickpeas, onions, tomatoes, spices and
herbs

7. Shahi Baingan ‘@ 35 zl

Bogate i aromatyczne indyjskie danie z baklazanéw gotowanych w kremowym i
aromatycznym sosie na bazie orzechow.

A rich and flavorful Indian dish made with eggplants cooked in a creamy and
aromatic nut-based gravy..

8. Paneer Pasanda ‘@’ 36 z1

Nadziewane plastry paneer, panierowane, smazone i podawane w gtadkim sosie z
cebuli, nerkowcéw i pomidoréw.

Stuffed paneer slices, breaded, fried and served in a smooth sauce of onions, cashews
and tomatoes.




DANIA Z RYZU
Rice dishes
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1. Biryani

Puszysty ryz basmati utozony na delikatnych i soczystych kawatkach miesa,
krewetek lub delikatnych warzyw w towarzystwie hipnotyzujgcych aromatow
przypraw, zi6t i karmelizowanej cebuli, podawany z jogurtem ogérkowym.

Fluffy basmati rice layered with tender and juicy pieces of meat, shrimp or delicate
vegetables accompanied by the mesmerizing aromas of spices, herbs and

caramelized onions and served with cucumber yoghurt.

Warzywa/ Veg 34 z1
Kurczak/ Chicken 42 71
Jagniecina/ Lamb 45 z1
Krewetki/ Prawn 43 z1

2. Jeera Rice 18 z1

Pachngcy ryz basmati z dodatkiem nasion kminku.
Fragrant basmati rice is scented with cumin seeds.

3. Lemon Rice 19 zi
Pachngcy ryz basmati gotowany ze §wiezym sokiem z cytryny i ziotami.
Fragrant basmati rice cooked with fresh lemon juice and herbs.

4, Vegetable Pulao 19 zl

Pyszne danie z ryzu basmati, warzyw, przypraw i zi6t.
A delicious dish of rice, vegetables, spices and herbs.

5. Peas Pulao 19 z1

Pyszne danie z ryzu basmati, groszku, przypraw i ziot.
A delicious dish of rice, peas, spices and herbs.

6. Plain Basmati Rice 7 z1
Biaty ryz basmati. (Bez dodatkéw)
A kind of white rice.

7. Chicken Fried Rice 30 zl

Danie z ryzu basmati, kurczaka, jajek, marchwi, kapusty, papryki i sosu chilli.
Rice dish with chicken, eggs, carrots, cabbage, capsicum, soy and chilli sauce.

8. Veg Fried Rice 28 z1
Danie z ryzu basmati, marchwi, kapusty, papryki, soi i sosu chilli.
Basmati rice dish with carrots, cabbage, capsicum, soy and chilli sauce.




CHLEBKI

Breads

Réznorodnos¢ Indii mozna wyrazi¢ poprzez chlebki, wypiekane do perfekcji w tradycyjnym Indyjskim
piecu Tandoor. Chrupigce, kruche a zarazem wilgotne, puszyste lub ptaskie. Wszystkie majg jedng
wspolng ceche - idealnie nasigkajg wspaniatym curry!

Fried on Tava, steamed to perfection in a Tandoor oven, the diversity of India can be expressed through
breads. Crispy, fluffy or flat, all breads have one thing in common - they certainly soak up the wonderful

curry!
Y 1. Naan
A Fy-- Plaski chleb z mgki pszennej, pieczony w piecu Tandoor.
'5--; "‘f:, £ Flat bread made from all-purpose flour, baked in a tandoor oven.
e
0 Zwyktly/ Plain naan 8 z1
Z mastem/ Butter naan 10 z1
Naan czosnkowy/ Garlic naan 13 z1
2. Roti

Plaski chleb przasny z maki petnoziarnistej, pieczony w piecu Tandoor.
Flat unleavened bread made from whole wheat flour, cooked in tandoor oven.

Zwykly/ Plain roti 9 z1
Z maslem/ Butter roti 11 z1
Z czosnkiem/ Garlic roti 14 z1

3. Koszyk Chlebkow/ Bread Basket 40 zl
Rézne rodzaje indyjskiego pieczywa (Naan, Roti, Naan Czosnkowy i rodzaje

paratha) serwowane w jednym koszyku 8 szt.
(Jest mozliwo$¢ zastgpienia wszystkich chlebkéw naanem czosnkowym +6z1.)

Different types of Indian bread (Naan, Roti, Garlic Naan and types of parathas)

served in one basket 8 pcs.
There is an option to switch all the naans only to a garlic one +6z1.)



CHLEBKI NADZIEWANE

Flavored breads
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1. Aloo Paratha 15 z1

Indyjski roti (chlebkek pelnoziarnisty) z przyprawionym
nadzieniem ziemniaczanym.

Indian whole wheat breads with spiced potato filling.

2. Aloo Naan 16 zl

Indyjski naan z przyprawionym nadzieniem ziemniaczanym.
Indian pancake stuffed with spiced potato filling.

3. Keema Naan 22 z1
Miekki indyjski naan z pysznym nadzieniem z przyprawionej
mielonej jagnieciny.

Soft Indian naan with a delicious filling of spiced ground lamb.

4. Paneer Naan 15 z1

Indyjski naan nadziewany pyszng mieszankg indyjskiego
paneeru i przypraw.

Indian pancake stuffed with a delicious mixture of Indian paneer
and spices.

5. Paneer Paratha 16 z1
Indyjski  roti  (chlebek pelnoziarnisty) wypeliony
przyprawionym, tartym paneerem.

Stuffed whole wheat bread filled with seasoned, grated paneer.

6. Methi Paratha 14 z}
Zdrowy i smaczny Indyjski roti (chlebek pelnoziarnisty) z
lis¢mi kozieradki.
Healthy and tasty whole wheat bread with fenugreek leaves.

7. Lacha Paratha

Warstwowy ptaski chlebek przygotowywany z maki pszennej.
Layered flat bread prepared from wheat flour.

14 z1
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Others

1. Cucumber Raita

Starte ogorki z gestym jogurtem i solg .
Grated cucumbers with thick yogurt and salt.

2. Mix Raita 14 z1

Starte ogérki, pomidory otoczone gestym jogurtem, solg i przyprawami.
Grated cucumbers, tomtoes with thick yogurt and salt and spices.

3. Papadum z “chutny” 10 z1
Cienki indyjski wafel z suszonej soczewicy podawany z mietg i sosem v
tamaryndowym. {3 ‘
Thin Indian wafermade from dried lentils served with mint and tamarind
sauce. 0
4. Indyjski Ogorek/ Indian pickle 5zt
5. Sos Indyjski 5 zl

Mietowy, tamaryndowy, pikantny.
Mint, tamarind, spicy.

6. Green Salad 22 z1

Zielona satatka na bazie ogdorka, pomidora, marchewki i czerwonej cebuli.
Green salad based on cucumber, tomato, carrot and red onion.

7. Chicken Salad 30 zl

Satatka na bazie kawatkéw kurczaka tikka, sataty lodowej, pomidora oraz
marchewki z sosem szefa kuchni.

Salad based on chicken tikka pieces, iceberg lettuce, tomato and carrot with
chef’s sauce.

"w'?,l- | “g
8. Mix Salad 22 z1

Salatka na bazie sataty lodowej, ogérka, pomidora, papryki oraz marchewki.
Salad based on iceberg lettuce, cucumber, tomato, capsicum and carrot.

DESERY

Desserts

Dk ot e

V 1. Mango Cream 16 z1

Pyszny deser warstwowy z kremem o smaku mango i migzszem mango.
0 A delicious layered dessert with mango-flavored cream and mango pulp.




MENU DLA DZIECI

Kids Menu
~Z W O S

1. Curry z Naan lub Ryzem Basmati
Do wyboru: Paneer/Warzywa/Kurczak

Curry with naan or rice; to choose : Paneer/Vegetables/Chicken

e Makhani 26 zl
Maslane curry gotowane z pomidorami i orzechami.
Selected ingredient cooked in butter sauce with tomatoes and nuts.

e Korma 928 71

tagodne curry gotowane w sosie na bazie orzechéw nerkowca.
Mild curry cooked in sauce based on cashew nuts.

e Mango Korma 28 z1
Curry gotowane w sosie z orzechami i migzszem mango.
Curry cooked in a sauce with nuts and mango pulp.

2. Paneer Paratha #= 14 z1

Indyjski Naan wypelniony tagodnym nadzieniem z sera indyjskiego.
Flavored bread filled with a mild paneer filling.

8. Aloo Paratha /#= 13 z1
Indyjski Naan wypelniony tagodnym nadzieniem ziemniaczanym.
Flavored bread filled with a mild potato filling.

4. Nuggetsy z kurczaka : 20 z1
Chicken nuggets

5. Frytki/Fries 10 zi




NAPOJE

Drinks

’W;JW

1. Lassi & 18 z1/(20z})

Popularny indyjski nap6j na bazie jogurtu, mleka i
Przypraw/owocow.
;;: Popular indian drink made of yoghurt, milk, and spices/fruits.

Smaki: Mango/Stodki/Stony/Bananowy / (Weganskie Mango)
Flavors : Mango/Sweet/Salty/Banana / (Vegan Mango)

)i 2. CocaCola / CocaCola Zero / Sprite / Fanta 9 zi
3. Fuze Tea Peach 9 zl
4. Sok/ Juice 9 zi

Jabtko, Pomarancza
Apple, Orange

6. Woda/ Water “Kropla Beskidu” 9 z1
7. Woda/ Water 1.51 22 zl
8. Kawy
Espresso 10 zi
Cappuccino 16 z1
Americano 15 zl
Latte Macchiato 16 zl
9. Masala Chai Indyjska Herbata 16 z1
Mleko / Milk
Bez Mleka / Without Milk
10. Herbata czarna / zielona 12 z1

Black / Green Tea

11. Herbata rozgrzewajaca 16 z1
Owoce, gozdziki, mi6éd
Fruits, cloves, honey tea

12. Lemoniada 330ml / 11 14 z1/36 zl



https://sklep.becla.pl/pl/herbatka-lesna-z-rokitnikiem-100g?srsltid=AfmBOopn5LB_qbECG32i8kH3V4RZ-1ZhP5v55bnbnSUbCieAkcKlfSC5
https://sklep.becla.pl/pl/herbatka-lesna-z-rokitnikiem-100g?srsltid=AfmBOopn5LB_qbECG32i8kH3V4RZ-1ZhP5v55bnbnSUbCieAkcKlfSC5

