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78 .00€

Entrde, plat diy jews ot desserts
23.00€
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25.00€

Oalade savoyaide
Ccroustillant de heblochon, J(b/ﬂ/é@ﬂ/ o,

tomaltes, oignens pemmes de torre)

(714
(lssiclle de chancatorie
Cmaisen SLBebesse) ob condiments
T~~~
gfmfo’/& de havioles de %W aux /Zwﬂf@
de men, ghating a ( Cinéricaine

(71/

O Vietle~{feuille de boewf baidelaise, gratin
dauphineis & la cheme
T~
Q%magpe@ at cheix
(717

Creme bralée, varnille

ot Cuumble aui pemmes
Wl anfanit 12.00€ jusqui 1 2ans
O luggets de paudet aw mille-jeille de beeuf, fiites of caupe do glace
(2 boudles.)
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79 50€

(Sauces awp choix
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Ceupe do glace (2 boules)
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T
(lisiclte du boucher 24.00€

Enbrecit, fites, salud o dessert diy jaus
(Lisiclte makine 22.00€

Cubitlud, frites, salude ot dessert dy jour
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C) fes O) Nenus

menw " décowverts” 35€ - Entvie / peissen ow viande / [ﬁm@d@e ow dessent
men “/n/w@f&gye T 41€ - Entree /S peissen ow viande / /L&Mﬁgﬁ / dessent
mente “/mdbmf " 49€ - Entie / peissern / viande / ﬁm@gy@ / dessont

Ebries

ewnine a/’e/medmm IGESOI mMabhé at cacae @QMW, cﬁw&wy WW@&L&@, 27.00€ *supp 6€
Oalade Saveyarde (croustillant do reblochan, jamben o, pammes do tovie), 19.00€
Cheme brulée patinan of sa (St Jacques juste snackée. mesclun de salades, huile d olive

balsamique,19.00€
SPhessé do beewf aun girolles ot ligumes do saisen, it do moutarde i Lancienne aw cassis, 15.00€

Lrissons
Glatin do raviales do Reayan aws fuits de men, gralin & Laméricaine, 23.00€
Sttt do buite mewnidie, bewnie blane aw 3estes dagiumes ot grenailles aw gias sel, 27.00€
P ué de cabillaud 1afi, 1y fagon pailla, tait do beure blanc, 24.00€
Oiandes
O Ville-feuitlle do beenf padle. sauce bordelaise. gratin dauphinais i la ceme, 26.00€
Ouptane do poulet, diglace aw calvadas, juste cviné, pemmes caramdisées o ghenailles, 249.00€
Q?Z/efdeum@mgpm%mmagpedeﬂaméﬁgwwm@%wm@hm 29.00€
Ghamages
Ghamage blanc & la cieme, 5.00€
Llssictle de framages, 8.50€

Dessonts 5.00€
Olewine triamisu nutella o éclats de brawnies
Gantoletto mirabelles néties, cremo d amandes, glace vanille
Créme brilée vanille
Chumble aup pammes, gyfa,ce varnille
Cuite des glaces

g(g%/ desseits sont phis @ la commande

< % X indique wn supplament swy le phiv duw menw
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Entrée
Oalade Périgewndine au faic gras ot maghet fumé vinaigietle aun eclats deo frambaises

Hlat
Puleran do veaw canfit aun ginalles gratin dawphinais

(2074

EDes de cabillaud 1ili, 1y fagan pailla, bewe blanc aw dclals d aghumes,

Gramage
Ghamage blanc & la crome
WZWWM

Dessent

Chome brulée vanille
(2111

OV lenu dispanible swy résewation of & partiv de 75 persannes™ inclu @p%&éﬁ'ﬁl, vire et m%é

5968@5@6’6/,%@5//2%@6@50%6@%5
4468%@//”%@5//»%@@@6@@&%

gaﬁmw d anriversaif e choiv a la /9/@00 du dessert Mo/a/a/@me/zf 5€ Py pers suwh la /@wm/e cheisie




	Plat du jour
	13.00€
	Entrée et Plat du jour ou
	Plat du jour et Desserts
	18.00€
	Entrée, plat du jour et desserts
	23.00€
	Seulement le midi de la semaine et hors jours fériés
	Menu Pavillon
	25.00€
	Salade savoyarde
	(croustillant de reblochon, jambon cru, tomates, oignons ,pommes de terre)
	ou
	Assiette de charcuterie
	(maison Bobosse) et condiments
	Gratin de ravioles de Royan aux fruits de mer, gratiné à l’Américaine
	ou
	Mille-feuille de bœuf bordelaise, gratin dauphinois à la crème
	Fromages au choix
	ou
	Crème brulée, vanille
	ou Crumble aux pommes
	Menu enfant 12.00€ jusqu’à 12ans
	La marmite de moules ,frites
	19.50€

	Sauces aux choix
	-Marinière
	-Crème
	-Curry
	-Fourme d’Ambert
	Fromage au choix
	ou
	Dessert du jour
	ou
	Coupe de glace (2 boules)
	Le dimanche pas de service de plat à la carte, uniquement les menus

	Nos Menus
	Entrées
	Poissons
	Gratin de ravioles de Royan aux fruits de mer, gratiné à l’américaine, 23.00€
	Filet de truite meunière, beurre blanc aux zestes d’agrumes et grenailles au gros sel, 21.00€
	Pavé de cabillaud rôti, riz façon paëlla, trait de beurre blanc, 24.00€

	Viandes
	Mille-feuille de bœuf poêlé, sauce bordelaise, gratin dauphinois à la crème, 26.00€
	Suprême de poulet, déglacé au calvados, juste crémé, pommes caramélisées et grenailles, 24.00€
	Filet de veau aux girolles en nage de flambage, gratin dauphinois à la crème, 29.00€
	Fromage blanc à la crème, 5.00€
	Assiette de fromages, 8.50€

	Desserts
	Verrine tiramisu nutella et éclats de brownies
	Tartelette mirabelles rôties, crème d’amandes, glace vanille
	Crème brûlée vanille
	Crumble aux pommes, glace vanille
	Carte des glaces

	Fromages
	Les desserts sont pris à la commande
	* indique un supplément sur le prix du menu


	Menu Groupe
	tout compris*
	A partir de 15 personnes
	Entrée
	Plat
	Fromage
	Dessert



