
GROUP MENUS

MENÚ DAVAO 
 22€/HEAD

ENTRANTE A ELIGIR / APPETIZERS TO CHOSE 
PANSIT BIHON CON POLLO

Thin bihon fried rice noodles with vegetables, chicken and soy sauce
Fideos finos de arroz salteados con verduras, pollo y salsa de soja

CHICKEN MAMI
Chicken broth, ramen noodles, hard boiled egg and vegetables

Caldo de pollo, fideos ramen, huevo cocido y verduras

2 UDS/PCS LUMPIANG SARIWA
Fresh spring rolls with sweet peanut sauce 

Rollitos de primavera fresco, salsa dulce de ajo y cacahuetes picados

SEGUNDOS A ELIGIR / MAINS TO CHOOSE FROM
CHICKSILOG

Fried chicken drumsticks + garlic fried rice + fried egg
Jamoncitos de pollo fritos + arroz frito con ajo + huevo frito

BARSILOG
Grilled pork skewers + garlic fried rice + fried egg

Brochetas de cerdo a la parrilla + arroz frito con ajo + huevo frito

TAPSILOG
Marinated veal + garlic fried rice + fried egg

Ternera marinada + arroz frito con ajo + huevo frito

POSTRE / DESSERT
LECHE FLAN

Filipino version of crème caramel
Versión filipina del flan

1 BEBIDA A ELIGIR / 1 DRINK TO CHOOSE FROM
AGUA / WATER

REFRESCO / SOFTDRINKS
ESTRELLA GALICIA BEER

COPA DE VINO / GLASS OF  WINE 



GROUP MENUS

MENÚ CEBU 
 25€/HEAD

KINILAW NA TAMBAKOL CON ARROZ BLANCO
"Filipino ceviche" with tuna, cucumber, ginger, vinegar, onions and coconut milk

Ceviche filipino con atún, pepino, jengibre, vinagre, cebolla y leche de coco

NILITSONG ADOBONG MANOK CON ARROZ BLANCO
Roasted chicken drumsticks marinated in "Filipino Adobo"

Jamoncitos de pollo marinados y asados en adobo filipino

KINILAW NA LIEMPO CON ARROZ BLANCO
Filipino ceviche with grilled pork belly, onions, ginger, vinegar, chilis, and cilantro

Ceviche filipino con panceta a la parrilla, cebolla, jengibre, vinagre, chile y cilantro

BICOL EXPRESS CON ARROZ BLANCO
Pork belly in spicy sauce of coconut milk and shrimp paste

Panceta en salsa picante de leche de coco y pasta de camarones

PANSIT BIHON CON POLLO
Thin bihon fried rice noodles with vegetables, chicken and soy sauce
Fideos finos de arroz salteados con verduras, pollo y salsa de soja

3 UDS/ PCS SIOMAI
Meat and crabsticks steamed dumplings

Dumplings al vapor de carne y palitos de cangrejo

1 UD/PC LUMPIANG SARIWA
Fresh spring rolls with sweet peanut sauce 

Rollitos de primavera fresco, salsa dulce de ajo y cacahuetes picados

ENTRANTES EN PLATO (POR PERSONA) /
 PLATED APPETIZERS (PER HEAD)

SEGUNDOS A ELIGIR / MAINS TO CHOOSE FROM

POSTRE / DESSERT
LECHE FLAN

Filipino version of crème caramel
Versión filipina del flan

1 BEBIDA A ELIGIR / 1 DRINK TO CHOOSE FROM
AGUA / WATER

REFRESCO / SOFTDRINKS
ESTRELLA GALICIA BEER

COPA DE VINO / GLASS OF  WINE 



GROUP MENUS

MENÚ MANILA 
 27€/HEAD

SIZZLING PUSIT CON ARROZ BLANCO
Sautéed squid with soy sauce, lemon, peppers and onions, Served on sizzling plate, with a side of white rice

Calamares salteados con salsa de soja, limón, pimientos y cebolla. Servido en plato caliente, con arroz blanco

PININYAHANAG MANOK CON ARROZ BLANCO
Chicken in coconut milk with pineapples and vegetables, with a side of white rice

Pollo en leche de coco con piña y verduras, con arroz blanco

LECHONG PAKSIW CON ARROZ BLANCO
Slow cooked pork belly in sweet and sour lechon sauce

Panceta cocida a fuego lento en salsa de lechón agridulce

PARES MAMI
Beef broth, beef stew with star anise, soy sauce and sugar, ramen noodles, hard boiled egg and vegetables

Caldo de ternera con estofado, anís estrellado, salsa de soja y azúcar, fideos ramen, huevo cocido y verduras

PANSIT BIHON CON POLLO
Thin bihon fried rice noodles with vegetables, chicken and soy sauce
Fideos finos de arroz salteados con verduras, pollo y salsa de soja

3 UDS/ PCS LUMPIANG SHANGHAI
Fried meat spring rolls

Rollitos de primavera fritos de carne

1 UD/PC PORK BARBECUE 
Marinated pork skewers, Filipino style

Brochetas de cerdo marinadas al estilo filipino

SEGUNDOS A ELIGIR / MAINS TO CHOOSE FROM

POSTRE / DESSERT
TURONG SAGING

Fried banana rolls (2 pcs)
Rollitos de plátano fritos (2 uds)

1 BEBIDA A ELIGIR / 1 DRINK TO CHOOSE FROM
AGUA / WATER

REFRESCO / SOFTDRINKS
ESTRELLA GALICIA BEER

COPA DE VINO / GLASS OF  WINE 

ENTRANTES EN PLATO (POR PERSONA) /
 PLATED APPETIZERS (PER HEAD)


