Voorgerechten

Harira xx

Heerlijke rijkgevulde soep met kikkererwten, linzen, tomaat, en selder.
Geserveerd met Chebakia (honingkoekje), dadels, en een schijfje citroen.

Filodeeg hapjes

Briwat gehakt xx
Briwat kip 12
Briwat kaas 10

Gebakken sardines 1x
Gemarineerd met *charmoula

*charmoula: marinade op basis van look, peterselie, koriander en kruiden



Bijgerechten

Wortelsalade 5

Salade op basis van wortel, olijven, gekonfijte citroen en *charmoula

Rode bietensalade 4

Rode biet, ajuin en peterselie.

Tomaat komkommersalade 5

Met ajuin

Verse frietjes 5

*charmoula: marinade op basis van look, peterselie, koriander en kruiden



Hoofdgerechten (woensdag en zaterdag)

Kip Trid 26

Versnipperde msemen met gemarineerde kip, ui en saffraandraadjes.

Vis gehakt 28

Vis gehaktballetjes met scampi’s

Seffa medfouna 26

Saffraan kip met gestoomde vermicelli, geroosterde amandelen, rozijnen, kaneel en poedersuiker.

Mrozia 29

Ossobuco met rozijnen, zoete kruiden en geroosterde amandelen.



Hoofdgerechten (donderdag en zondag)

Tajine ossobuco 29

Met pruimen en geroosterde amandelen

Vegetarische tajine 19

Met seizoensgebonden groenten

Tajine met gehaktballetjes 24

Tajine kip 22

Met olijven en gekonfijte citroen

Tajine vis 29

Met rozijnen en ajuin



Hoofdgerechten (vrijdag)

Couscous

Couscous lamsvlees 26

Couscous met gestoofde lamsvlees en gekarameliseerde ui, rozijnen, amandel en groenten.

Couscous kip 21

Couscous met kip en gekarameliseerde ui, rozijnen, amandel en groenten.

Vegetarische couscous 24

Couscous met groenten en gekarameliseerde ui, rozijnen, amandel.



Dessert

Briwat rijst 12

Gevulde filodeeg, amandelen en honing, geserveerd met vanille ijs

Gerstgries (tchicha) 12

Met rode vruchten en amandelen

Jawhara 12

Filodeeg laagjes let mouse, dadels en amandelpasta (amlou)

Plateau met koekjes 12

5 soorten



