
     MENU’ 

ANTIPASTI

                Polpo* arrostito su crema di patate, terra di olive e olio al basilico 15€  (1,7,14)

Taco con crudo di gamberi di Mazara, avocado e maionese al chipotle 16€  (2,3)

Kofta su pane Roti e salsa tzatziki 14€ (1,3,7)

                 Panissa fritta, taleggio e crema di tartufo 13€ (7)

PRIMI

         Gnocchi di zucca, speck, brie e crumble di porri 14€ (1,3,7)

Culurgiones di Nonna Letizia con salsa di pecorino e coulis di pomodoro 14€ (1,3,7,8)

Spaghettoni con vongole e pesto di pistacchio 17€ (1,5,14) 

Fregola tostata allo zafferano con frutti di mare e verdure 18€ (1,2,4,14)

Amok cambogiano di pesce con riso bianco 16€   (1,4)

          SECONDI

Julienne di seppie CBT con crema di pomodori secchi e melograno 17€  (14)

Frittura mista di calamari*, triglie, gamberi e acciughe 18€  (1, 2,,14)  

Guancia di vitello al vino rosso con patate dolci fritte 22€  (10,12)

Cannolo di pane carasau con carcioë su purea di topinambur e aglio nero 16€  (1,79

          CONTORNI

Verdure pastellate 7€ - Chips* 5€ - Verdure 7€ - Insalata 4€

XXX
Coperto 3€  -  Acqua alla spina 2.5€ – Caffé 1.5€

* La pasta fresca come anche il pane vengono prodotti in casa.                                                                                                                       
*  Il cliente è  pregato di comunicare al personale la necessità di consumare alimenti privi di determinate sostanze allergiche o di 
consultare il foglio esposto.                                                                                                                                                                                     
*  I piatti contrassegnati potrebbero essere preparati con materia prima congelata o surgelata all’origine. Alcuni prodotti freschi 
di origine animale, così come i prodotti della pesca, vengono sottoposti ad abbattimento (**) rapido di temperatura per garantire 
la qualità e la sicurezza.


