~Menu des Fétes a Emporter
39 euros

ENTREES AU CHOIX

Truite des Pyrénées comme un gravlax au citron confit,

brioche rétie au beurre d’aneth et creme au caviar de hareng fumé
ou
Velouté de courges butternut au safran, moules du mont St Michel,
julienne de légumes croquants et croGtons au beurre salé
ou
Foie gras mi-cuit maison, compotée d’oignons cuite au chaudron (+6)

PLATS AU CHOIX

Quasi de veau Francais, sauce aux morilles et au vin jaune,

pommes de terre grenailles confites au jus
ou
Cabillaud grillé au laurier, risotto aux coquillages
et bisque crémeuse de langoustines
ou
Coquilles St Jacques de Normandie réties au beurre d’herbes,
éclats de jambon Mangalica, artichauts marinés puis grillés (+12)

DESSERTS AU CHOIX

Paris-Brest du Petit Gourmand, coeur coulant praliné, amandes caramélisées
ou
Le citron dans tous ses états, en lemon curd, en mousse légere
et en biscuit moelleux, meringue craquante

LES BOISSONS ET LE PAIN NE SONT PAS INCLUS



