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SERVIERT MIT MINZSAUCE UND ALU-BHUKHARE KiI CHUTNEY,
EINEM HAUSGEMACHTEN CHUTNEY AUS GETROCKNETEN PFLAUMEN

Samosa®? 6,20 €

Zwei Teigtaschen gefillt mit Kartoffeln,
Erbsen und verschiedenem Gemuse,
frittiert

Samosa Chat®9

Zwei Samosas geflullt mit wirzigen
Kartoffeln, serviert mit stifdem
Joghurt, Kichererbsen, Alu-Bhukahre,
Minzsauce und Chat Masala

Kiema Samosa?®?

Zwei Teigtaschen gefullt mit
Rinderhackfleisch, frittiert

Chicken Pakoras®?

Hahnchenbrustfilet in
Kichererbsenteig, frittiert

Sabzi Pakoras™

Verschiedenes Gemiuse in
Kichererbsenteig, frittiert

. Tandoori Naan?

Frisch gebackenes Fladenbrot aus
dem Tandoor-Ofen

. Garlic Naan?

Frisch gebackenes Weizenmehlbrot
aus dem Tandoor-Ofen mit
Knoblauch und Koriander

. Paneer Pakoras™ 6,90 €

Hausgemachter Kase aus Kuhmilch
in Kichererbsenteig, frittiert

7. Alu Pakoras™

! 6,20 €
g& Kartoffel in Kichererbssenteig, frittiert
8. Fish Pakoras®"9

®

9,50 €
Fischfilet in Kichererbsenteig, frittiert

9. Papadam 2,20 €

Zwei indische Reischips

10. Veggie Mix Teller"@

\) mit Sabzi Pakoras, Paneer Pakoras
und Alu Pakoras

8,50 €

410. Mix Teller®"9

$g\5 mit Chicken Pakoras, Fish Pakoras
und Scampi Pakoras

13. Cheese Naan®9

Frisch gebackenes Weizenmehlbrot
aus dem Tandoor-Ofen, gefullt
mit Kase

weitere
BeiLagen%
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14. Peshawri Naan®"

Frisch gebackenes Weizenmehlbrot
aus dem Tandoor-Ofen, gefullt mit
Cashewnilissen und Mandeln

15. Chapati®

Vollkornfladenbrot

16. Lacha Paratha®

In Ghee (reines Butterfett)
gebratenes Fladenbrot

17. Alu Paratha?® 490 €

In Ghee (reines Butterfett) gebratenes
Fladenbrot, gefullt mit
geriebener Kartoffel

. Bhatura? (Indisches Ballonbrot) 390 €

Frittiertes Weizenmehlbrot

. Dal ka Shorba

Schmackhafte Linsensuppe nach
original indischer Art

. Panner Salat?

Frischer gemischter Salat mit
hausgemachtem indischen Kase,
Tomaten, Gurken, Paprika und Zwiebeln

DaArbAR

. Basmati Reis

Gekochter Basmatireis mit
verschiedenen Gewurzen und Safran

. Atschar

Scharf eingelegte Pickels aus
Limonen, Mangos und anderen
sauren Frichten

. Raita?

Joghurt mit frischer Paprika,
Zwiebeln, Gurken und Tomaten
. Mango ki Chutney

Eingelegte stf3-saure Mangos

. Chicken ka Shorba

Eine kdstliche Currycreme-Huhnersuppe

27. Darbari Tikka Salat?

Gemischter Salatteller mit saftigem
Hahnchenbrustfilet aus dem
Tandoor-Ofen, Cashewkernen und
hausgemachtem Kase
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SPEZIALTATEN AUS DEM TANDOOR-OFEN, WERDEN AUF EINER HEISSEN PLATTE
SERVIERT MIT EXTRA BUTTERCURRYSAUCE, NUSSEN UND REIS

428. Panner Tikka Masala® 1490 €

%0 Hausgemachter Kdse mariniert

in Tandoori-Gewlrzen, mit Zwiebeln
und Paprika gegrillt im Tandoor-Ofen

. Chicken Tikka Boti¢

Hahnchenfilet mariniert in
Joghurtsauce aus dem
Tandoor-Ofen

. Malai Tikka Boti%"

Hahnchenbrustfilet, mariniert in
Cashew-Sahne-Sauce,
am Spief im Tandoor-Ofen gegrillt

. Chicken Tandoori? 15,90 €

24h eingelegter Hahnchenschenkel,
in gewlrztem Joghurt mariniert,
im Tandoor-Ofen gegrillt

.Hahnchen Sihk Kabab

Gegrillter Hdhnchenhackspief3,
mariniert mit speziellen
Tandoori-Gewdurzen, aus dem
Tandoor-Ofen

32. Masaledar Chape?
@& Eingelegte Lammkoteletts in

einer feinen Gewurzmischung
mariniert,am Spiefd im
Tandoor-Ofen gegrillt

. Scampi Tandoori®? 21,90 €

Scampi, in gewurztem Joghurt
mariniert, im Tandoor-Ofen gegrillt

. Masaledar Fisch Tikka%9

Fischfilet mariniert in speziellen
Fishmasala-Tandoori-Gewulrzen,
im Tandoor-Ofen gegrillt

. Darbar Mixed PlateM9 19,90 €

Gegrillte Tandoori-Platte mit

Panner Masala Tikka, Chicken Tikka Boti,
Malai Tikka Boti, Chicken Tandoori

und Lamm Kotelett

JEDES GERICHT AUF WUNSCH IN EINER ANDEREN SCHARFESTUFE.

) = angenehm scharf (deutsch-scharf) j} = mittel-scharf J}J = indisch-scharf
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ALLE HAUPTGERICHTE WERDEN MIT REIS SERVIERT

35. Chicken Tikka Masala? ./ 15,50 €

Im Tandoor-Ofen gegrilltes
Hahnchen Tikka mit Ingwer,
Knoblauch, Koriander,

in pikanter Tikka Sauce

. Chicken Curry™@

Gegrilltes Hdhnchenfilet in
milder Tomaten-Currysauce

. Chicken Madras? 14,50 €

Gegrilltes Hahnchenfilet mit
verschiedenem Gemuse und
Curry-Kokossauce nach sudindischer Art

. Butter Chicken™9 14,90 €

Gegrilltes Hahnchenfilet aus dem
Tandoor-Ofen mit Mandeln,
Cashewkernen in Tomaten-Buttersauce

. Chicken Kashmeri™9

Zartes Hahnchenfilet mit Ananas,
Mandeln, Cashewkernen
in Kashmeri-Currysauce

40. Chicken Jalfrezi _# 14,50 €

Zartes Hahnchenfleisch, angebratene
Paprika und Zwiebeln in leichter
pikanter Tomaten-Currysauce

41. Chicken Channa Masalaf ./ 14,50 €

Saftiges Hahnchenfleisch mit
Kichererbsen, Zwiebeln, Paprika,
in scharfer Masala-Sauce

. Chicken Kofta /4 14,50 €

Gewdlrzte Hahnchenhackballchen
in scharfer Chili-Currysauce

. Chicken Mango?

Hahnchenbrustfilet in
Tomaten-Currysauce, schmackhaft
zubereitet mit Mangoplree, garniert
mit Mangoscheiben und Sahne

. Chicken Tikka KormaM9 14,90 €

Gegrilltes Hahnchenfilet in

verfeinerter Sauce aus Cashewkernen
und Sahne, mild zubereitet,

mit Cashewkernen und Mandeln garniert

JEDES GERICHT AUF WUNSCH IN EINER ANDEREN SCHARFESTUFE.

J = angenehm scharf (deutsch-scharf) J} = mittel-scharf J}J= indisch-scharf
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ALLE HAUPTGERICHTE WERDEN MIT REIS SERVIERT

.Lamm Vindaluf //

Lammfleisch mit Kartoffeln in
scharfer Vindalu-Sauce

16,50 €

. Lamm Sabzi 16,50 €

Lammfleisch mit frischem Gemuse
in Currysauce, mit Ingwer verfeinert

. Lamm Kashmeri" 16,50 €

Lammfleisch mit Ananas, Mandeln,
Cashewkernen in Kashmeri-Currysauce

.Lamm Saag®

Zartes Lammfleisch, angebraten
mit Knoblauch und Zwiebeln, mit
frischem Blattspinat, verfeinert
mit Makhani (Butter)

49. Lamm Korma?h

52. Lamm Mango Masala /.

. Dal Gosht

.Lamm Chili Madras /#

16,90 €

Angebratenes Lammfleisch mit
Mandeln, Cashewnussen und
indischem Kase in milder Currysauce

16,50 €

Lammfleisch mit indischen Linsen
in kostlich gewurztem Curry

16,50 €

Saftiges Lammfleisch mit
verschiedenem Gemiuse in scharfer
Curry-Kokossauce

16,90 €

Zartes Lammfleisch, angebratene
Mangoscheiben, Paprika und
Zwiebeln, in scharfer Masala-Sauce
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ALLE HAUPTGERICHTE WERDEN MIT REIS SERVIERT

53. Beef Curry 14,90 € 56. Beef Makhni" 15,90 €

Zartes Rindfleisch in Currysauce,

Zartes Rindfleisch mit Mandeln,
nach indischer Art zubereitet

Cashewkernen, in Tomaten-Buttersauce

54. Beef Sabzi 57. Beef Chana Masala’ _#_# 15,50 €

Saftiges Rindfleisch mit Kichererbsen,
Zwiebeln, Paprika, in scharfer
Masala-Sauce

Angebratenes Rindfleisch und
frisches Gemiuse in einer delikaten
Currysauce gegart

. Beef Jalfrezi 15,50 € . Beef Korma™9 15,90 €

Zartes Rindfleisch, angebratene Paprika
und Zwiebeln in leichter pikanter
Tomaten-Currysauce

Zartes Rindfleisch in Korma-Sauce
mit Cashews gekocht, geriebenem
Rahmkase und Gewlrzen serviert

JEDES GERICHT AUF WUNSCH IN EINER ANDEREN SCHARFESTUFE.

/ = angenehm scharf (deutsch-scharf) J} = mittel-scharf JJJ= indisch-scharf
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ALLE HAUPTGERICHTE WERDEN MIT REIS SERVIERT

61. Sabzi Curry 9" 1250€ | 66.Alu Ghobi

Verschiedenes Gemiise und Kartoffeln mit Blumenkohl,
Kartoffeln, angebraten in Ghee, verfeinert mit indischen Gewurzen

in Currysauce

+g,hf
. Sabzi Vindalu /_/ 67. Dal Makhni 12,90 €

Verschiedene Linsen mit Knoblauch,
Ingwer, Koriander, in
Tomaten-Buttercremesauce

Verschiedenes Gemuse mit
Kartoffeln in scharfer
Vindalu-Sauce

g,h
. Darbari Gemiise" #_J @ 12,50 € - Palak Paneer 13,50 €
Hausgemachter indischer Kase

Verschiedenes Gemuse in scharfer mit frischem Blattspinat in Currysauce

Curry-Kokossauce

. h,g
4 Al Saagn @ 1250 € . Shahi Panner 13,90 €

) y . Frischer hausgemachter Kase in
Frischer Blattspinat mit Kartoffeln, einer feinen Tomaten-Cashewkern-Sauce
angebraten in Ghee, in Currysauce zubereitet, mit Mandelscheiben garniert

70. Malai Koftad"

Hausgemachte Kartoffelballchen
aus Paneer, Cashews und Mandeln,
in Korma-Currysauce

65. Channa Masala?_/ @ 12,90 €

Kichererbsen mit Zwiebeln, gebraten
in Ghee, in pikanter Tomaten-Currysauce

JEDES GERICHT AUF WUNSCH IN EINER ANDEREN SCHARFESTUFE.

j = angenehm scharf (deutsch-scharf) j} = mittel-scharf JJ}= indisch-scharf
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ALLE HAUPTGERICHTE WERDEN MIT REIS SERVIERT

71. Darbari Fish Curry™?_# 16,90 € 73.Jhinga Masala®" _#

Fischfilet in scharfer Marinierte Garnelen mit frischer
Curry-Kokossauce Paprika, Tomaten in
Sweet-Chili-Sauce

. Fish Chili Masala™®

Fischfilet mit frischer Paprika,
Zwiebeln und Koriander in
pikanter Tomaten-Currysauce

REISPFANNE SERVIERT MIT RaItA (JoGHURT DiP)

. Chicken Biryani" 15,50 € 77. Fisch Biryani¢"

Gebratener Basmatireis mit Gebratener Basmatireis mit
Hahnchenfilet, frischem Gemuse, Fisch, frischem Gemuse,
Mandeln und Cashewnussen Mandeln und Cashewntissen

. Channa Biryani™f 78. Garnelen Biryani®"

Gebratener Basmatireis mit Gebratener Basmatireis mit
Kichererbsen, frischem Gemiuse, Garnelen. frischem Gemiise

Mandeln und Cashewnissen Mandeln und Cashewniissen

. Lamm Biryani"

Gebratener Basmatireis mit
Lammfleisch, frischem Gemuse,
Mandeln und Cashewnissen
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DIENSTAG - FREITAG 17:00 - 1/:00 UHR

ALLE THALI-GERICHTE WERDEN MIT REIs, BROT, TARKA DAL [LINSEN).
UND HAUSGEMACHTEN DIPS SERVIERT

101. Gemiise Curry Thali 7.90 €

Gemuse in Currysauce

102. Channa-Bhatura Thali 7,90 €
(kein Reis und Brot)

Kichererbsen in pikanter Tomaten-
Currysauce, dazu Bhatura (frittiertes Brot)

.Alugobi Thali 7,90 €

Kartoffeln mit Blumenkohl in Currysauce

.Alusaag Thali 7,90 €

Spinat mit Kartoffel in Currysauce

. Matter Panner Thali?

Hausgemachter Kase mit Erbsen
in Currysauce

. Palak Panner Thali?

Spinat mit indischem Kase

107. Veggi Jalfrezi Thali

Verschiedenes Gemiuse in
pikanter Jalfrezisauce

108. Darbari Gemise Thali // 790 €

Verschiedenes Gemuse in scharfer
Curry-Kokos-Sauce

200. Punjabi Baingan Thali 7,90 €

&\3 Gebratene Aubergine mit Gemiuse
in Tomaten-Curry-Sauce

201. Aloo Muttur Thali J_J @

g& Wirziges Curry mit Kartoffeln
und frischen Erbsen

202. Bhindi Masala Thali

\) Frische Okraschote, gebraten mit
Zwiebeln und Tomaten in einer
Masala-Sauce

203. Rajma Masala Thali 8,50 €

?9 Rote Bohnen mit frischer Paprika und
Kartoffeln in einer wiirzigen
Tomaten-Curry-Sauce

204. Mushroom Curry Thali 8,50 €

@& Champignon mit Zwiebeln, in
Krauterbutter, gebraten in Currysauce

JEDES GERICHT AUF WUNSCH IN EINER ANDEREN SCHARFESTUFE.

J = angenehm scharf (deutsch-scharf)

J} = mittel-scharf

J}J=indisch-scharf
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DIENSTAG - FREITAG 17:00 - 1/:00 UHR

ALLE THALI-GERICHTE WERDEN MIT REIS, BRoT, TARKA DAL
(LINSEN). UND HAUSGEMACHTEN DIPS SERVIERT

. Chicken Madras Thali 8,90 € 117. Beef Sabzi Thali

Hahnchenfilet in Curry-Kokossauce Mit verschiedenem Gemdse in
Currysauce

. Chicken Kashmiri Thali"

Mit Ananas, NlUssen in
Rahmcurry-Sauce

. Beef Masala Thali

Rindfleisch mit Zwiebeln und
Paprika in Masala-Sauce

. Tikka Masala Thali

Chicken-Tikka in
Masala-Currysauce Lammfleisch in Spinatsauce

.Lamm Saag Thali

. Chicken Channa Thali .Lamm Channa Thali

Mit Kichererbsen, Zwiebeln und
Paprika in pikanter
Tomaten-Currysauce

Lammfleisch mit Kichererbsen,
Zwiebeln und Paprika in
pikanter Currysauce

. Chicken Mango Thali . Lamm Jalfrezi Thali

Mit Paprika, Zwiebeln in

Mango in Curry-Sauce s
pikanter Currysauce

. Chicken Saag Thali . Fisch Masala Thali

N Fischfilet mit frischer Paprika,

N Mit Zwiebeln in Spinatsauce
$& P $& Zwiebeln Tomaten-Currysauce

116. Beef Madras Thali 125. Fisch Madras Thali

Rindfleisch in Curry-Kokossauce D MR G M

¥ Curry-Kokos-Sauce

JEDES GERICHT AUF WUNSCH IN EINER ANDEREN SCHARFESTUFE.

J = angenehm scharf (deutsch-scharf) jj = mittel-scharf JJJ= indisch-scharf




