I secondi

I seconnd
Second Courses
Segundos platos

Polpette della nonna con i piselli
Pulpétte can 'arvajjn
Grandmother’s meatballs with peas
Albéndigas de le abuela con guisantes

Girello di vitello ai funghi Porcini
Arost ad videl con fonz

Silverside veal with Porcini mushrooms
Redondo de ternera con Boletus

Bolliti con salsa verde, friggione e puré

Cheren alass can selsa vairda, frizan ¢ pure

Boiled meats with green sauce, friggione and mashed patatoes
Carne hervida con salsa verde, friggione y puré de patatas

Cotoletta di vitello alla bolognese
Cutulatta ed vidél ala bulgnaisa

Veal bolognese cotoletta

Chuleta de ternera a la bolofiesa

Arrosto di maiale al forno
A\rost ad ninén cot int al fauren
ork roast

{sado de cerdo

olpettone di vitello con friggione o puré
dulptan ed videl can al frizan o pure

Veal meatloaf with friggione or mashedlpotatoes
Pastel de fernera con friggione o puré de patatas

3

€ 11,00

@0

€ 14,00

€ 18,00
®O
€ 15,00

©0

€ 10,00

€ 11,00

00
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Tagliata di
Taje ed may
Sliced beef s
Tagliata de lo

10 e rosmarino

I contorni

[ contiiren
Side dishes
Para acompaiiar

Insalata mista di stagione
A\rmisdanza ed stasan
Seasonal mixed salad

Ensaluda de temporada

Patate al forno con rosmarino
Patet coti int al fauren can l'usmarén
Baked potatoes with rosemary

Patatas al horno con romero

Pure di patate
Puire

Mashed potatoes
Pure de patatas

Spinaci tirati in padella con burro e Parmigiano
Spinaz tire in padéla can butir ¢ faurma

Spinach with butter and Parmesan
Espinacas salteadas con montequilla y Parmesano

Friggione

Frizan .

[riggione (tomato and onion sauce)
Friggione (salsa de tomate y cebolla blanca)

Verdure grigliate
Verdiira cta in gradéla
Grilled vegetables
Verduras a la plancha

€ 4,50

€ 4,00

€ 4,00

€ 4,50

€ 4,50

I dolci della casa
Idilz fat in ca

The homemade desserts

Torta di riso
Rice cake
Bizcocho de arroz

Postres de la casa

€ 4,50

@0
Q0O

Torta di tagliatelline con cuore di mandorle ¢ € 4,50

frutta candita
Tagliatelle cake with almond

| candied fruits filling QO

Tarta de tallarines con corazon de almendras y fruta escarchada O O

Panna cotta
Panna cotta
Panna colta

Tenerina con mascarpone
Tenerina with mascarpone
Tenerina con mascarpone

€ 5,00

€ 6,00

00

Tiramist € 6,00
Tiramist

Tiramisi Q O
Zuppa inglese € 5,00
Custard and sponge cake

Postre de bizcocho con licor, crema pastelera y chocolate o O




Gli antipasti

Starters
Entrantes

= Crescentine fatte in casa (porzione da 6 pz)
SCRrsintényi il

ing of homer
Crescentine caseras (1

Crescentine fatte in casa (porzione da 12 pz)
el :

le del territorio

ese della casa

memade mayonnaise
4

Tagliere di Parmigiano

mesan cheese platter
de queso Parmess

ere di prosciutto di Parma DOP

2 PDO ham platter (protected designat
; f .
€ jamon ue Farma (Denominacién de (

Tortellini alla Buca Manzon; fcotti nel brode,
colati e saltafi in padella con burrg ¢ parmigians) con
pepe macinato

T 33 pemeg

Tortellas 335 nonas




