
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

HORS D’ŒUVRE 
Œufs mayonnaise, poudre de serrano ………………………….. 2,80 

Eperlans frits sauce tartare ……………………………….…………….. 4,50 

Croquettes de camembert au miel ………………………………….. 4,50 

Terrine de campagne maison …………………………..…..………… 4,90 

Soupe à l’oignon gratinée au comté ……………………………….. 4,90 

Fricassée de calamars persillés ……………………………………… 6,20 

Confit de canard maison en chapelure persillée, pommes sautées ……………….. 12,90 

Tartare de boeuf au couteau, frites fraîches …………………….……..……………………………….. 12,90 

Demi-magret de canard, frites fraîches, sauce poivre ou échalote confite …… 12,90 

Fish and chips maison, frites fraîches, sauce tartare …………….……….………...…….… 13,90 

Moules marinières, frites fraîches …………………………………….……………………….……………….. 12,90 

Filet de sandre planché, huile d’herbes et légumes sautés …………………………………. 16,90 

Paleron de boeuf de 8 heures confit, jus corsé, pommes sautées ………….…..… 14,90 

Bavette d’aloyau, frites fraîches et sauce poivre ou échalote confite …..…….…… 15,90 

Burger de brasserie au boeuf, échalote confite, comté, frites fraîches ………….. 12,90 

Entrecôte, frites fraîches et sauce poivre ou échalote confite …..……….….……… 24,90 

Pavé de céleri rave laqué, huile d’herbes et légumes sautés (végé) ……………..… 12,90 

LES PLATS DE BRASSERIE 

DESSERTS 

Steak haché frites fraîches 

ou mini fish and chips 
………. 

Crème glacée 

 

MENU ENFANT 10€ 

 

Brioche perdue caramélisée au miel ..… 4,90 

Nougat glacé fruits rouges ……………….……. 4,00 

Mousse au chocolat aux éclats …….....….. 4,90 

Crème brûlée au Grand Marnier ………….. 4,00 

Café gourmand ……...................................….. 7,50 


