


Presenti dal 1992 sul territorio di Acquaviva delle 
Fonti, siamo un pastificio artigianale attivo nella 
produzione giornaliera di pasta fresca corta, lunga e 
ripiena. 

Utilizziamo una gamma di farine 100% italiane che 
vanno dalla semola tradizionale pugliese a farine 
biologiche, cereali e integrali, includendo anche 
farine pregiate ed antiche.
 
Lavorazione a mano e metodi tradizionali come 
la trafilatura al bronzo sono i mezzi con i quali 
garantiamo al nostro cliente un gusto autentico e 
genuino, ricco di suggestioni della cucina casalinga 
di una volta.

“Dal 1992”.



Raviolo 2

Raviolo 1

Dimensioni
5x5 cm

Peso
12/14 gr

Dimensioni
3,5x3,5 cm

Peso
8/10 gr



Maxi raviolo

Raviolo 3

Dimensioni
11x9 cm

Peso
65/75 gr

Dimensioni
5,5x5cm

Peso
14/16 gr



Medaglione

Tondino

Dimensioni
6,5 cm

Peso
18/20 gr

Dimensioni
4,5 cm

Peso
6/8 gr



Margherita

Cuoricino

Dimensioni
6,5 cm

Peso
14/16 gr

Dimensioni
6x4 cm

Peso
10/12 gr



Fiocchetto

Triangolo

Dimensioni
4,5x6,5 cm

Peso
14/16 gr

Dimensioni
5,5x8 cm

Peso
12/14 gr



Mezzaluna

Pesciolino

Dimensioni
5,5x11 cm

Peso
35/40 gr

Dimensioni
4,5x7 cm

Peso
12/14 gr



Pasta
fatta a 
mano



Tortellone

Cappello del cardinale

Dimensioni
6x6 cm

Peso
25/30 gr

Dimensioni
6x6 cm

Peso
25/30 gr
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