
 Tarte fine catalane, pate feuilletée garnie d’une compotée d’oignons tomates et 
poivrons, Chorizo ibérique.

ou
Timbale de concombre farcie d’une mousse à la chair de crabe et au fromage frais, 

œufs de truite.
ou

Salade inspiration asiatique, meli melo de végétaux (carotte, chou rouge, pois 
gourmands), noix de cajou, vermicelles de riz et poitrine de porc laquée.

Menu plaisir - 33 euros 
Entrée / Plat  ou  Plat / Dessert : 30 euros

Tournedos de magret de canard (Maison Valteau, chambroutet), à l’orange.
ou

Brochette d’onglet de bœuf, sauce au poivre.
ou

Filet de Sebaste snaké, réduction de balsamique au citron noir et gingembre.

Composition du fromager. 

(La fromagerie seigneuret/ GAEC dessèvre)

ou
Tiramisu framboise spéculoos.

ou
Baba au rhum, façon mojito, chantilly citron vert.

ou
Coupe glacée foret noire (2 boules chocolat, 1 boule Amarena, kirsch, chantilly, cerise 

Amarena, copeaux de chocolat).


