& eNOS PLATS FROIDS

SALADE CESAR. 21.90¢

Tenders de poulet, ccufs, croGtons, parmesan, sauce César.

SALADE SINEIPY. 19.90¢

Aumoniére fondante au Carré du Trieves, jambon cru et noix.

BURRATA, CRUMBLE DE BASILIC & TOMATES CERISES. 19.90¢

Burrata crémeuse, tomates cerises, pesto, sauce vierge, olives noires,
condiments et crumble de basilic.

TARTARE DE SAUMON 22.90¢

Saumon frais mariné au soja, gingembre et citron,frites maison et salade
verte. \=

e NOS VIANDES

Accompagnées de frites maison et de légumes du jour

ANDOUILLETTE A LA MOUTARDE A L'ANCIENNE 24.90¢

Andouillette de Troyes, gratinée d’une créme a la moutarde a lI'ancienne.

ENTRECOTE OU FAUX-FILET GRILLE (ENV. 250 G)
SAUCE AUX GIROLLES 29.90¢€
SAUCE A LA MOUTARDE 27 .90¢

JOUE DE PORC FACON MARENGO 20.90¢

Noix de joue de porc mijotée, olives vertes, tomates, pain de mie toasté
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e NOS PATES MAISON

RAVIOLES RICOTTA & AIL DES OURS.21.90¢

Ricotta et ail des ours, tomates séchées, pesto d’ail des ours et
condiments.

RAVIOLES TRUITE FUMEE & ANETH.21-90¢

Creme légeéere a l'’aneth, gelée de passion, zeste de citron vert.

LINGUINE CREME DE GIROLLES. 19.90¢

Sauce onctueuse aux girolles, parmesan et pesto de basilic.

LINGUINE AU SAUMON. 19.90¢€

Saumon, créme de parmesan et ciboulette.

£-Gcipy

ATTENTION NOS PLATS SONT SUSCEPTIBLES DE CONTENIR DES TRACES D’ARACHIDE, DE CELERI, DE CRUSTACES, DE CEREALES CONTENANT
DU GLUTEN, DE FRUITS A COQUE,DE LAIT, DE LUPIN, D’OEUF, DE POISSON, DE MOLLUSQUES, DE MOUTARDE, DE SESAME, DE SOJA ET DE
SULFITES.(NOS VIANDES PEUVENT ETRE D’ORIGINE HOLLANDAISE, ALLEMANDE OU FRANGAISE



e OUR COLD DISHES

.

CAESAR SALAD 21.90¢€
CHICKEN TENDERS, EGGS, CROUTONS, PARMESAN, CAESAR SAUCE.

SINEIPY SALAD 19.90¢
WARM PASTRY FILLED WITH LOCAL TRIEVES CHEESE, CURED HAM AND
WALNUTS.

BURRATA, BASIL CRUMBLE & CHERRY TOMATOES 19.90¢€

CREAMY BURRATA, CHERRY TOMATOES, PESTO, VIRGIN OLIVE OIL, BLACK
OLIVES, CONDIMENTS, AND BASIL CRUMBLE.

SALMON TARTARE 22.90¢€

FRESH SALMON MARINATED IN SOY SAUCE, GINGER AND LEMON.
SERVED WITH HOMEMADE FRIES AND GREEN SALAD.

e OUR MEAT DISHES

SERVED WITH HOMEMADE FRIES AND SEASONAL VEGETABLES

OLD-FASHIONED MUSTARD ANDOUILLETTE 24.90¢€

TRADITIONAL TROYES-STYLE ANDOUILLETTE, OVEN-GRATINATED WITH OLD-
STYLE MUSTARD CREAM.

GRILLED RIBEYE OR SIRLOIN (APPROX. 250 G)

e GIROLLE MUSHROOM SAUCEe 29.90¢€
« MUSTARD SAUCE 27.90¢€

PORK CHEEKS MARENGO STYLE 20.90¢€
SLOW-COOKED PORK CHEEKS, GREEN OLIVES, TOMATOES, TOASTED

e OUR HOMEMADE PI-\STAS‘&S?
RICOTTA & WILD GARLIC RAVIOLI  21.90¢

HOMEMADE RAVIOLI FILLED WITH RICOTTA AND WILD GARLIC, SUN-DRIED
TOMATOES, WILD GARLIC PESTO AND CONDIMENTS.

SMOKED TROUT & DILL RAVIOLI 21.90¢€

HOMEMADE RAVIOLI WITH SMOKED TROUT, LIGHT DILL CREAM, PASSION
FRUIT JELLY, AND LIME ZEST.

LINGUINE WITH GIROLLE CREAM SAUCE 19.90¢€

FRESH HOMEMADE PASTA, CREAMY GIROLLE MUSHROOM SAUCE, PARMESAN,
AND BASIL PESTO.

LINGUINE WITH SALMON 19.90¢€
FRESH HOMEMADE PASTA, SALMON, PARMESAN CREAM, AND CHIVES.
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“ATTENTION: OUR DISHES MAY CONTAIN TRACES OF PEANUTS, CELERY, SHELLFISH, CEREALS CONTAINING GLUTEN, NUTS,
MILK, LUPIN, EGGS, FISH, MOLLUSCS, MUSTARD, SESAME, SOY, AND SULPHITES.
OUR - MEATS MAY BE OF DUTCH, GERMAN, OR FRENCH ORIGIN.”



