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Lapraszamy na naszq, sirone internefowa:
i do polubienia nas na K3

Godziny otwarcia:
Mt-Cz 12:00 - 22:00
Pt-Sb 12:00 - 24:00 i

Nd 12:00 - 22:00 b
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tel. +48 77 416 51 99
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Potrawy z Kuchni Slaska Opolskiego

Tradycyjny Slaski foaot z haczhki, Wotowiny i hurczaka

- —

z Nudlami
soom 9.00 £0GE

[y fiotlet Schabowy po Slasku z Pariczkrautem
}-g; 3 ~ 1s0g2009 27.00 #08 4
Pariczkraul z Zeberkami pieczonymi w Miodzie z sosem i
i 2002003 29.00 £ 110
& Slaskie Niebo
_. 3 /MPMMZMSMWW!%MSW/
!'* 1509100200~ OO. OO 5 Y

¢ Opolsha Rolada Wotowa 2 ﬁmmsmm i z Modrc

Udo z faczki zjabﬂmnu_._ Modr’q{igpmtq,l huukanu ciemnymi ‘ﬁlt
200g150q200¢ 34.00 £0 )

n. Sernik na ciepto z Sera z Olesna
b z lodem i Bitq Smietanq
kit 50g 14.00 £#0)
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Specjaty Restauracji ,, Wozownia™
Swieionka
[z Talarkami, Sosem Czosnkowym i Bukietem Suréwek/
220g100¢ 31.00 £8 R0
Toladka drobiowa nadziewana Orzechami Ziemnymi
w so0sie Smielanowo - Orzechowym
[z Kluskami Slaskimi | Zestawem Surcwek|
170g/350¢ 30.00 £°0 O

Stek drobiowy pod Chimurkq z Pieczarkami
z Talarkami Ziemniaczanymi i Zestawem Suréwek]
1709350 30.00 £ E ()
Watrébki Drobiowe
| w harmelizowanym Winie z Migdatami i Owocami
B z Chrupigeym Pieczywe |
}ﬁ F 20041009 23.00 £ 0 & &
, Placek Zmnmczany z ‘Wegierskim Gulaszem Wotowym
{4 4009 32.00 £ O &
Eh_ b deycwny Wegierski Tlangosz z Gulaszem Wotowym
ﬁi‘
\

- —

w00y 3400 200 >

- Pieczony Udziec z Sarny & ﬁﬁ* | | :

[z s0sem Zurawinowym z Ziemniaczkami z ‘iioperhwn/
200411509 58. 00 AN

B Dorsz pieczony na Warzy ﬁagout
. EWMZQOOﬁ b
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| Smalec Wieprzowy z Cebulkq 70
' z Chrupiaqcym Pieczywem i Ogorkiem hiszonym
: 300q 10.00
Sledz marynowany w Oleju z Cebulkq
100g 10.00
Taleki Woznica - Tatar #7081
[Wotowina, Zéttko, Cebula, Ogdrek, Pieczarki, Chrupigce Pieczywo, Musztarda, Masto/
80q 18.00

Lupy "'«“!
j &Y Chtodnik Buraczany z 0gérkiem i z Jajkiem 07 250m 9.00 ““W
| &Y firem Pomidorowy z Groazkiem Plysiowym £ 00 7 250m 9.00 l‘L
. Barszcz czerwony czysly .7 200m 5.00
| o | Barszcz czerwony z Uszkami £ 7 0 s00m 10.00
}‘5? Barszcz czerwony z firokiietem Wotowym 70 200myi00g 12.00
1 Lurek Slaropolski z kietbasq i jajkiem 701 soom 10.00
, ZurehStaropoWuzfadbmmmewﬂdebkuﬁ@*mﬁ%

4.'.i i.".'li
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250miy300mt 15.00
i‘ : -
&  Wieprzowina |
Schab z Boczkiem i Cebulkia zapiekany z Sﬂ*m 20 A
(1709 18.00 |
. pickanter Wodnicy 7
) |Plastry Ziemniaka zapifkane&mmwwn Beszamelowym
" iy z Boczhiem | Brokutamil
" 300q 18.00
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I Totlet de Volaille £ O A

1509 18.00 L ]
Roladka faszerowana Szpinakiem z Czosnkiem £#0 )|
1704 20.00 "

Wotowina

Pierogi z miesem Wotowym 70
sz 16.00
Burger Wotowy z Talarkami Ziemniaczanymi #0005
[Woetowina, Pomidor, Ogorek honserwowy, Boczek, Satata, Ser,
Cebula, Talarki, scs Barbecue|
200¢/300g/100g 23.00

Tiyby

Pstrag pieczony w Ziotach £ 00
250-300¢ 24.00

z anmimnu i Sm w mie Wmegret
3sﬂq;znoq;mog 46.00 e
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| @‘Pwmgx Ruskie z Cebulkiq i Mastem s 13.00 # 00
Y Czeski Ser Panierowany 4 OF
1304 16.00
& Omlet ze Szpinakiem £ 01
3 jajka/isog 16.00
&Y Gnocchi w sosie Szpinakowo-Serowym £ 01
300¢ 18.00
& Nalesniki ze Szpinakiem £
Jw sosie Pomidorowym z Mozzarellg/
2a. 18.00
S Panierowany ser Camembert 08
[Camembert, Prazona Dynia, Pomidor, Zurawina, Satata, Sosf
150911509 24.00

Makarony
S Tagliatelle ze Szpinakiem 08 10 18.00
H” Taglialelle w sosie Smietanﬂwym z Kurkami 400 1704 23.00
Tagliatelle w s0sie Serowym z fiurczakiem ﬁ@ 2 rmq23 00

_ﬁ* . =3 | ,ﬁf
_' ‘Dlﬂ ‘Bziea

iacz ___:f"i"'ﬁ@@ 3 9.00




Satatki i

<P Satatka Grecka 1 i
[Ser TFeta, Pomidory, Papryka, Ogorek, Cebula, Satata, Oliwki, Wmegret/
3009 19.00 N

b Satatka Cezar #0100
' F  |Kurczak panierowany, Satata, Pomidor, Parmezan, Grzanki, Winegret] (g
it 300¢ 21.00 |
by Satatka Woznicy #0008 A
|Orzechy, Kurczak, Talarki, Jajko, Ser. Satata, Pomidor, Winegrel| g
4009 26.00

Do Piwa
@%ﬂptnmyh z plastrami Pomidora £08
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Dodatki

Hhluski SIQJiue 200g 6.00 £ 0
Frytki | Talarki | Opiekane Ziemniaczki 2004 .00
Ziemniaki z Wody? | Tasza Gryczana |Ryz 2004 5.00
fiapusta zasmazana 1504 6.00
Modra fiapusta is04 6.00
Panczkraul 2004 9.00
Szpinak z Czosnkiem B 1504 .00
Warzywa Gotowane 1504 8.00
303 Borowikowy [ 100 8.00
do3 Barbecue 504 3.00
Sos Pieczeniowy #1004 3.00
03 Tatarski B 504 3.00
303 Czoankowy OF 504 3.00
Chrupiqce pieczywo podawane na ciepto #0100 2.00
- Smielana 5504 2.00
fetchup 504 2.00
Musztarda i 504 2.00
Chrzan 50 2.00
: MWZ () 80g 2.00 .
 Masto(120,300
L
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£ 3 e fﬁ-ﬂq 500
 Biala Kapusta0,5.00
Ogorki Hiszone lub fonserwowe 1504 5.00
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Desery

Szarlotka na Ciepto z {odem i Bitg Smietang 13.00 OF
Deser Bezowy z Mascarpone, Wisniami i Owocami 18.00
Truskawkowy Raj15.00
llody truskawkowe, polewa truskawkowa, bita dmietana/
Owocowe Marzenie 16.00
[lody waniliowe, truskawkowe, owoce, bila dmietana, polewal
Ptonacy Puchar 18.00
llody czekoladowe, waniliowe, bita mietana, bakalie, polewal
Deser Szwarcwaldzki 18.00
[lody czekoladowe, wisnie, wisnicwka, bita smietana, polewal
fljerkoniakowa Radosc 18.00
[lody wanilicwe, fldwokiat, bita smietana/
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Napoje gorace

nd - Herbata [FRET 7.00
- Oy &apreaso 6.00

Caffe imericano 6.00 . .

fawa z Mlekiem700

Cappucinoe 8.00
Tatte Macchiatto 9.00

b laite Macchiatio z Syropem 10.00
N Goraca Czekolada z Bitq Smielang, 12.00

0y fiawa mroiona z {odem i Bitq Smielang, 12.00
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Napcoje zimne i

@ (D e @ (025500011000

b neice | Yool 0331400
% cytrynowa z trawa cytrynowa 10,251/ 5.00

Jjabtkiowy, pemaranczewy, multiwitamina 10,251/ 4.00

grejpfrutowy, porzeczkowy, pomidorowy
. @ napdj energelyzujacy /0,251] 8.00
*{} ’Dzbmwk wody gaz/ngaz z cylrynqg i mielq 1] 6.00
‘i‘)zbaneh soku 1 10.00

'. Sofi dwieio wyciskany z pomarariczy lub grejfpfruta 0,31/ 12.00

T’uva z iBecqu o

%&E!dan ..... /039?00 ;_; : (;
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Piwa butelkiowe
| 1 Titovel |0,5(/ 7.00
[Cytrynowy 0,6%, Pomelo 0,6%, Czerwona Pomararicz 2%|
Litovel 0,51/ 8.00
[Cylrynowy, ‘Pszeniczny, Miodowy, Premium/
Piwa alkoholowe | bezalkoholowe /0,5 8.00 /0,33-0,5(/ 7.00

Drinki

Mizeria 10.00
| Wedha, (725, ogorek zielony/
Monte 10.00
|Orzechowka, mleczko skondensowane, syrop czekoladowy/
| fhwaskowata Malinka 10.00
[Wedka, sok grejpfrutowy, syrop malinowy/
Btekitna Taguna 11.00
[Wodka, Blue Curacao, 2|
Cuba Tibre 12.00
[Rum biaty, limonka, =~ |
Mojito 14.00
[Rum biaty, cukier trzcinowy, limonka, mieta, woda gazowana/
- Pina Colada 14.00
[Rum haty ﬂrfﬂttbu, a0k ananadowy nu‘ecsz -
f‘reqm ﬁ[ im .n‘-n.n__nr;-:?‘. gramdy[m/
Tnuhmw % 4. 00

ok, m;ab&aﬂy,aympcynmnowyjr

fiperol Spritz 18.00

[Prosecco, fipercl, syrop cukrowy, woda gazowana, pomararicze
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] Drinki Bezalkoholowe

Owocowy Twister .00

[aok jablkowy, pomaranczowy, poizeczkowy, grejpfrutowy|

Fresh Cherry 8.00
[sok jabtiowy, syrop malinowy, sok z cytryny, sok grejpfrutowy|
Mojito Virgin 9.00
D, cuksier trzcinowy, limonka, mieta/

Pina Colada 9.00

[sok ananasowy, syrop Kokiosowy, mleczkio skondensowane/

Stodycz {ata 9.00
! Jaok jabltiowy, 3, ayrop waniliowy,
yrop widniowy, sok z cytryny|




