
Piepers &Zo kan worden omschreven als een locatie met een unieke beleving in het groen. Het is 
gelegen in de tuin van het ouderlijk huis van opa en oma Geraats, die de basis hebben gevormd 
voor een familiebedrijf dat inmiddels is uitgegroeid tot aardappelteeltbedrijf. Het concept en het 
verhaal achter Piepers &Zo kan worden verteld door de inmiddels derde generatie, Janou en 
Joëlle Geraats. Twee zussen die naast hun studies Hotel Management en HBO-verpleegkunde 
een kans zagen in de zomer van 2020. Gasten kunnen tussen ’t groen genieten van onder andere 
heerlijke ko�e’s, gebak, rijkelijk belegde broodjes en natuurlijk de specialiteit… de pieperplank! Bij 
Piepers &Zo kunt u 's zomers genieten van een tof terras in het gras of in de kas. 

OPENINGSTIJDEN
Reserveren is mogelijk vanaf 1 oktober tot 1 april 
en op feestdagen.

Vanaf 1 april tot 1 oktober is het uitsluitend 
mogelijk om te reserveren vanaf 10 personen, in overleg.  

Zomer
Donderdag t/m zondag
10:00-18:00 (keuken geopend tot 17:00)

Winter*
Donderdag 
10:00-17:00 (keuken geopend tot 16:30)
Vrijdag t/m zondag 
10:00-18:00 (keuken geopend tot 17:00) 

Een onverwachte ervaring! Dit hebben wij 
nog nooit meegemaakt, een heerlijke sfeer, 
heerlijk gegeten, enthousiaste mensen met 
een perfecte instelling! Wij werden bedient 
op onze wenken, geen moeite teveel om het 

ons naar de zin te maken!

Een tof terras in het gras en in de kas

Top locatie, super maar dan ook super 
lekker eten, en gezellige spontane 

bediening, altijd een feestje als je bij 
Piepers & Zo ben geweest, vopr onseen 

hele vette dikke 10 

MENUKAART



Met vers bruinbrood met in honing gefermenteerde knoflookboter. 
Het brood kan noten/pitten/zaden bevatten. 
Gluten en lactosevrijbrood (€2.00)  
TOMATEN-CRÈME SOEP      
SEIZOENSSOEP     

SOEP

Heeft u een allergie? 
Laat het ons weten!

Maak & deel je foto op social media. 
Gebruik @pieperszo

Bij drukte vragen wij om één 
betaling per tafel. 06 42 415 684

VRAAG NAAR DE SPECIALS VAN DE DAG!

 

 Extra shot espresso of Havermelk   0.95
BLANCHE DAEL KOFFIE  3.30
CAPPUCCINO  3.75
KOFFIE VERKEERD  3.70
LATTE MACCHIATO  4.00
 Caramelsiroop of Hazelnootsiroop  1.00
ESPRESSO  3.25
DOPPIO ESPRESSO  4.50
ESPRESSO MACCHIATO  3.50
FLAT WHITE   4.50
CHAI LATTE  5.20
WARME CHOCOLADEMELK  4.20
 Toef slagroom  0.75
BABYCCINO kids only  1.70
MOCCACINO  4.50
BLANCHE DAEL THEE  3.30
 Baexem droum  - Lady grey - Sencha green lemon - Rooibos 
 zomermelange - Ceylon - Bamboe fruit melange - Chinese sencha
VERSE MUNTTHEE met honing   4.20
VERSE MUNTTHEE MET GEMBER met honing   4.50

CAFÉ FRAPPÉ   6.95
 Toef slagroom   0.80
 Carmelsiroop of Hazelnootsiroop  1.00
 Caramelsaus & caramelblokjes  0.80
ICED LATTE  5.25
 Koemelk - dubbel shot espresso - caramel siroop
COCA-COLA, COCA-COLA ZERO, 
SPA-ROOD, SPA-BLAUW  3.40
TONIC EN RIVELLA EN KOUDE CHOCOMEL 
EN APPELSAP  3.70
VERSE JUS  4.50 
CAPRI-SUN, RANJA VOOR DE KLEINTJES   2.00
TAFELWATER PLAT/BRUIS 0,7l   5.95

BORRELPLANK OOK VOOR THUIS? VRAAG NAAR DE MOGELIJKHEDEN.KOFFIEBAR, LUNCH & BORREL 

HOME MADE ICED TEA     5.50
 Munt - citroen
GREEN TEA LIMONADE  5.50
 Limoen - tijm
WINTER SPICE LEMONADE   5.50
 Kaneel - Cranberry - tijm
GINGER LEMONADE  5.50
 Gember - peer - steranijs

HUISGEMAAKTE DRANKEN

APPELTAART

5.95

HUISGEMAAKT
+slagroom (0.50)

ONZE 
GÂTEAUX*

6.25

BAKKERIJ 
PETER LEMMENS
Vraag onze bediening 

naar het gebak van de dag
*wisselt per dag

1,81,3,8,5

HAMBURGER PIEPERS &ZO   21.50
 Ui - Salade - augurk - zongedroogde tomatensaus  - boerenfriet 
 + spek €1.00
HUISGEMAAKT ZUURVLEES  22.95
 Gemengde salade - boerenfriet - huisgemaakte appelmoes 
 mayonaise

Vanaf 10 personen vragen wij u een keuze te maken uit maximaal 
5 verschillende gerechten van onze lunchkaart.
 

WARME GERECHTEN

1,3,5,7,8,9,10

1,3,7,5,8,9

 Met in honing gefermenteerde knoflookboter. 
Het brood kan noten/pitten/zaden bevatten. 
Gluten en lactosevrijbrood (€2.00)
SALADE FALAFEL   18.95
 Gemengde sla - gepofte tomaat - bloemkoolspread - rode kool
SALADE GEITENKAAS     18.95
 Gemengde sla - stoofpeer -  granaatappel - noten

SALADES 

1,3,7,9

1,3,7,8,10

 1,8 

BORRELPLANK
vanaf twee personen

voor ieder 

wat wils

36.501,3,6,7,8,9,10

PINSA 
PIEPERS &ZO

Huisgemaakte 
abrikozenjam, mortadella,

burrata en 
basilicumpesto

20.501,8

PINSA 
BURRATA

Serranoham, burrata, 
gepofte tomaat, 

rucola, basilicumpesto 

19.951,8

ONZE PLANKEN

ONZE SPECIALITEIT
PIEPERPLANK (voor 2 á 3 personen)  15.95
 Dippers - wedges - zoete aardappelfriet - met diverse 
 soorten mayonaise
GEPOFTE AARDAPPEL  Joëlle’s favoriet    14.95
 carpaccio tartaar - bundelzwam - mosterd kaviaar
GEPOFTE ZOETE AARDAPPEL Janou’s favoriet  14.95 
 Brie - huisgemaakte cranberry chutney
 

3,5,7,8

KLASSIEKE TOSTI   8.95
 Ham en kaas - gemengde salade
TOAST BRIE (warm geserveerd)  15.95
Serranoham - appel - cranberry chutney
LUNCHPLANK   16.95
 Kopje soep - 1 snee bruinbrood met ham/kaas - huiscrème, 
 1 kalfskroket - gemengde salade 
BOERENBOTERHAM 2 AMBACHTELIJKE 
KALFSKROKETTEN  15.95  
 Tru�elmayonaise - gemengde salade
VEGAN KROKETTEN  17.20
 Vegan tru�elmayonaise - gemengde salade
BRIOCHE ZALM      17.50
 Huisgemaakte gerookte zalmsalade met zoete ui - avocado
BRIOCHE CARPACCIO TARTAAR       17.95
 Kappertjes - bundelzwam - aardappelkrokantje

 

BROOD
Al onze broodjes worden belegd op vers bruinbrood 
en kunnen noten, pinda, pitten en zaden bevatten. 
Allergie? Laat het ons weten. Gluten en lactosevrij brood (€2.00) 

 
  

1,3,7,8

1,3,7,8,9

1,5,6,7,8,9

1,3,7

1,5,7,8,3

1,3,7,8

1,3,5,7,8,9,10       + €1.00

Broodjes
ook ‘to go’

6.95/9.50
6.95/9.50

WARME DRANKEN

NEUBOURGH PILSNER   4.75 
TONGERLO BLOND   5.95
TONGERLO TRIPEL   6.25
TONGERLO BRUIN   6.25
MYSTIC KRIEKEN   5.95
WARSTEINER RADLER 0,0%   4.95
WARSTEINER 0,0%   4.95

Geserveerd met huisgemaakte aardappelchips van eigen bodem
BIEREN

KOUDE DRANKEN

PROSECCO 6.95/29.00 
 Franzosi 
APERITIEF VAN HET HUIS  8.50  
 Bosaardbeien - Franzosi prosecco - bruiswater
KLASSIEKE BELLINI  (Alcoholvrij ook mogelijk)  7.95   
 Perzikpuree - Franzosi prosecco 
LIMONCELLO WINTER SPICE  8.95 
 Kaneel - Cranberry
Lokaal en huisgemaakt van Tom Reijnen  

Geserveerd met huisgemaakte aardappelchips van eigen bodem

APERITIEVEN

DROGE WITTE WIJN     
 Chardonnay-Pinot Gris Dropia, Roemenië 5.95/27.50
 La Torretta Pinot Grigio, Italië 5.95/29.00 
ZOETE WITTE WIJN 
 Nierstiener Spiegelberg Leonhard, Duitsland 5.95/27.50 
ROSÉ Syrah, Frankrijk 5.95/27.50 
RODE WIJN Merlot-Cabernet Sauvignon, Chili 6.25/28.50  

 
Geserveerd met huisgemaakte aardappelchips van eigen bodem

WIJNEN

BROODPLANKJE  9.95
3 soorten huisgemaakte tapenades - olijven en zongedroogde tomaat

VOORAFJE
1,8,9

1 = gluten 
2 = sesam 
3 = noten 
4= schaaldieren
5 = ei
6 = vis
7 = mosterd
 

8 = lactose
9 = pinda
10 = soja
11 = weekdieren
Vegetarisch mogelijk =       
Vegan mogelijk =
Glutenvrij mogelijk =

ALLERGENEN:

3,7,8

1,5

TIP:  BEZOEK OOK ONZE PIEPERAUTOMAAT!

klein/groot
8

1,8


