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BISTRONOMIE REMOISE

Le Dos de Lieu Noir Fumé Maison, Betteraves et Chutney d'Oignons

L'Oeuf Parfait, Fondue de Poireaux, Champignons et Pancetta

Le Dos de Cabillaud au Lard,
Embeurrée de Pommes de Terre et Légumes de Saison

La Joue de Boeuf Confite et Polenta Gratinee au Comte

Le Brownie au Chocolat Noir,
Caramel Beurre Sale, Noisettes et Glace Confiture de Lait

La Clementine dans tout ses Etats en Profiterole

La Selection de Fromages du Chef Fabien

Le Croque Rémois a la Truffe
Le Demi Camembert au Lait Cru Roti et Chutney d'Oignons

Les Sardines XXS de la Maison DEHESA,
Beurre au Piment d'Espelette et Croltons



Le Dos de Lieu Noir Fumé Maison, Betteraves et Chutney d'Oignons

Le Velouté de Lentillons Bio de Champagne au Foie Gras,
Chataignes et Croutons

L'Oeuf Parfait, Fondue de Poireaux, Champignons et Pancetta

Les Noix de Saint Jacques a la Plancha, Jus Corsé et Panais

Le Dos de Cabillaud au Lard,
Embeurrée de Pommes de Terre et Légumes de Saison

La Tagliata de Canard, Patates Douces a la Feve de Tonka et Chorizo
La Joue de Boeuf Confite et Polenta Gratinée au Comteé

Les Ris de Veau, Jus Cap Corse
et Embeurréee de Pommes de Terre

Le Risotto Noix de Saint Jacques et Poireaux

Le Filet de Boeuf Facon Rossini, Jus Truffé
et son Embeurrée de Pommes de Terre

Le Gateau de Dany, Caramel Beurre Salé et Glace Creme d'Isigny
La Clementine dans tout ses Etats en Profiterole

Le Brownie au Chocolat Noir,
Caramel Beurre Sale, Noisettes et Glace Confiture de Lait

Le Fondant au Chocolat 70% et sa Glace aux Biscuits Roses
Le Souffle Glacé au Ratafia Dumangin J. Fils

Le Gourmand, Macaron « Pascal Caffet »,
Mendiant « La Petite Friande » et Patisseries Maison

Une Sélection de Fromages
Pensez au Ratafia
pour Accompagner votre Fromage ou votre Dessert



